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PROVIDENCIA, L& JUL 2006

EX.N_/ 22 9 / VISTOS: Lo dispuesto en los articulos 5 letra d), 8, 12 y 63 letra i) de La Ley
N°18.695, Organica Constitucional de Municipalidades; lo establecido en la Ley N°19.886 de Bases
sobre Contratos Administrativos de Suministro y Prestacion de Servicios y el Decreto Supremo N°661
publicado con fecha 12 de diciembre de 2024 del Ministerio de Hacienda, que aprueba el
Reglamento de la Ley antes mencionada; y

CONSIDERANDO:

1.- Que mediante Decreto Alcaldicio EX. N°453 de fecha 26 de marzo de 2025, se aprueban las
“BASES ADMINISTRATIVAS GENERALES DE SUMINISTROS Y SERVICIOS".

2.- Que mediante Memorandum N°13.008.- de fecha 22 de julio de 2026, de la Secretaria Comunal
de Planificacion, se acompanan los antecedentes para el llamado a propuesta publica para la
contratacion del servicio denominado “SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE
PRECIOS UNITARIOS PARA 24 MESES”.

3.- Que revisado el catalogo de convenio marco, se constata que el servicio a contratar no se
encuentra disponible. -

4.- Que, la presente compra se encuentra contenida en la Linea 370, del Decreto Ex SECPLA
N*161 de fecha 2 de julio de 2026 que aprueba la séptima actualizacién del Plan Anual de
Compras de la Municipalidad de Providencia 2026, aprobado segin Decreto Ex. N°48 de fecha
20 de enero de 2026, conforme a lo dispuesto en el Art. 27 del Decreto N*661 publicado con
fecha 12 de diciembre de 2024, del Ministerio de Hacienda, que aprueba el nuevo Reglamento
de la Ley 18.886, de Bases sobre Contratos Administrativos de Suministro y Prestacion de
Servicios.

DECRETO:

1.- Apruébanse las Bases Administrativas Especiales y Bases Técnicas que regiran el llamado a
propuesta publica para la contratacion del servicio denominado “SUMINISTRO DEL SERVICIO DE
BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS UNITARIOS PARA 24 MESES”, las que para todos los efectos
legales forman parte integrante de este decreto. -

2.- Llamese a propuesta publica para la contratacion del servicio denominado “SUMINISTRO DEL
SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS UNITARIOS PARA 24 MESES”.

3.- PRESENTACION DE CONSULTAS: A través del Portal www.mercadopublico.cl, hasta las 12:00
horas del dia 3 de agosto de 2026.-

4.- ENTREGA DE ACLARACIONES Y RESPUESTAS A CONSULTAS: A través del Portal
www.mercadopublico.cl, desde las 20:00 horas del dia 17 de agosto de 2026.-

5.- FECHA CIERRE RECEPCION DE OFERTAS: A las 15:30 horas del dia dia 24 de agosto de 2026.-

6.- FECHA ACTO DE APERTURA ELECTRONICA: A las 16:00 horas del dia dia 24 de agosto de
2026.-

7.-El encargado del proceso es el funcionario RICARDO QUEZADA CANCINO, de la Secretaria Comunal
de Planificacion. -

8.- Publiquese el llamado a propuesta publica, Bases Administrativas Generales, Bases
Administrativas Especiales, Bases Técnicas y demas antecedentes de la licitacion, por la Secretaria
Comunal de Planificacion, en el Sistema de Informacion de compras y adquisiciones de la
administracion www.mercadopublico.cl, el dia 24 de julio de 2026.-
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9.- Déjase establecido que la Comision Evaluadora de la propuesta publica para la contratacion del
servicio denominado “SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS
UNITARIOS PARA 24 MESES”, estara integrada por los siguientes funcionarios:

o KAREN PAOLA GOMEZ NAVARRO
RUT N
ESCALAFON PROFESIONALES, GRADO 10, FUNCION PROFESIONAL
DIRECCION DE COMUNICACIONES

e  MASSIEL LUISA VALDES MARABOLI

RUT N F
ESCALAFON PROFESIONALES, GRADO 7, FUNCION PROFESIONAL
DIRECCION DE PERSONAS

» JERONIMO VALENTINE DEICHLER PORCELLA
RUT N
ESCALAI'-:ON DIRECTIVOS, GRADO 8, FUNCION JEFE DE DEPARTAMENTO
DIRECCION DE DESARROLLO COMUNITARIO

Andtese, comuniquese y archivese,

J BELL! AVARIA
Alcal

.\ L/I%L 7RQC.

Distribucion:
Interesados
Secretaria Comunal de Planificacion
Direccion de Tecnologia y Gestion Digital
Direccion de Personas

Direccion de Control

Archivo

Decreto en tramite: i
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Antecedente: No hay.
Materia: Solicita aprobacion de Bases y autorizacion

al segundo llamado a licitacion publica para el servicio
SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE

DE PRECIOS UNITARIOS PARA24 MESES. _*.___

PROVIDENCIA, 2 2 JUL.20%6 SECRETARIA MUNICIPAL

DE : SECRETARIA COMUNAL DE PLANIFICACION
- DECRETAR

A ALCALDE
Firma Alcalde..A7..

Mediante el presente, saludo cordialmente a usted, y de acuerdo a lo establecid}lgn el anicu[/r\; °21,letra
e) de la Ley 18.695 Organica Constitucional de Municipalidades, me permito remitir a usted expediente de licitacion
para la ejecucion del servicio SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS
UNITARIOS PARA 24 MESES. Para su consideracion y tramites correspondientes.

El funcionario responsable Administrativo de este proceso es Ricardo Quezada Cancino.

Con el fin de dar cumplimiento al punto N°3 de las Bases Administrativas Especiales, me permito solicitar,
ademas, tener a bien |a designacion de los siguientes funcionarios como integrantes de la Comision Evaluadora:

FUNCIONARIO RUT DIRECCION
KAREN PAOLA GOMEZ NAVARRO DIRECCION DE COMUNICACIONES
MASSIEL LUISA VALDES MARABOLI DIRECCION DE PERSONAS
JERONIMO VALENTINE DEICHLER PORCELLA DIDECO

Sin otro particular, saluda atentamente a Ud.

E RSN PA)?RICIACABALLERFG]BBONS

SECRETARIA COMUNAL DE PLANIFICACION

7
- Archivos Correlativos 2026
- Archivo Carpela servico SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS UNITARIOS PARA 24 MESES.

In%a St
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LICITACION PUBLICA
BASES ADMINISTRATIVAS ESPECIALES DE SERVICIOS

LICITACION SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS
UNITARIOS POR 24 MESES.
FINANCIAMIENTO | PRESUPUESTO MUNICIPAL

1. GENERALIDADES
1.1. IDENTIFICACION DE LA PROPUESTA

La Municipalidad de Providencia, en adelante la Municipalidad, llama a licitacion publica para el “SUMINISTRO
DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS UNITARIOS POR 24 MESES". Con el objeio de
cumplir con sus programas y actividades, requiere contar con un servicio de banqueteria de alto estandar de
calidad, excelente presentacion y con la capacidad de responder en el mas breve plazo cada vez que se requiera.

Las condiciones especiales de la presente licitacion, las caracteristicas y detalles de la ejecucion de los servicios,
seran las indicadas en las Bases Administrativas Generales (Decreto Ex. N°453/2025), en las presentes Bases
Administrativas Especiales y Bases Técnicas, y seran publicadas a través de la plataforma del Portal Mercado
Publico www.mercadopublico.cl en adelante el Portal.

1.2, PRESUPUESTO

El presupuesto para la contratacion del presente servicio, asciende a la suma de $220.000.000.- impuestos
incluidos, el que podra ejecutarse en todo o parte, segun los reales requerimientos municipales:

1.3. TIPO DE CONTRATACION

La presente contratacion se realizara bajo la modalidad de SERVICIOS A SERIE DE PRECIOS UNITARIOS,
debiendo el oferente considerar en su oferta la cantidad de recursos necesarios para la dptima ejecucion de los
trabajos encargados, siendo de su exclusiva responsabilidad proveer de todos los materiales, equipamiento,
servicios y actividades que sean necesarias para una excelente ejecucion de éstos, resolviendo los requerimientos
planteados por la Municipalidad en el plazo que se indique.

2. ANTECEDENTES PARA POSTULAR

Antes de la fecha y hora de cierre de la licitacién, los proponentes deberan presentar sus ofertas a través de la
plataforma www.mercadopublico.cl, clasificando los antecedentes en anexos administrativos, técnicos y
€condmicos.
Se aceptara solo una oferta por oferente, de lo contrario se evaluara la mas conveniente y las demas se declararan
inadmisibles.

A. ANTECEDENTES ADMINISTRATIVOS:

1. | FORMULARIO N°1: “IDENTIFICACION DEL PROPONENTE, ACEPTACION DE BASES Y
- | DECLARACION DE HABILIDAD PARA CONTRATAR CON EL ESTADO”, conforme al punto 2.1.1 de
las Bases Administrativas Generales.

B. ANTECEDENTES TECNICOS

1 [ FORMULARIO N°2: "EXPERIENCIA DEL OFERENTE”, a través del cual el oferente declara su experiencia
en servicios de banqueteria, ejecutados desde el afio 2018 en adelante, por un monto igual o superior a
$40.000.000 (impuestos incluido).

a) Certificados emitidos por el mandante a nombre del oferente, 0
b) Copia de contratos suscritos entre el mandante y el oferente, firmado por ambas partes.
¢) Se aceptaran, ademas, para acreditar experiencias con instituciones publicas:
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- Decretos de Adjudicacion, o

- Actas o Decretos de Recepcion Provisoria o Definitiva, u

- Ordenes de Compra emitidas a través del portal www.mercadopublico.cl, considerandose vélidas
aquellas que se encuentren en estado “aceptada” o con “recepcion conforme”, en dicha
plataforma. Estas deberan ser individualizadas con su ID en el Formulario N°2 y no sera necesario
que se adjunte el documento dentro de los Anexos Técnicos, ya que en este caso la Comision de
Evaluacion descargara dicho documento desde la plataforma www.mercadopublico.cl. En este
mismo acto verificara el estado de la Orden de Compra y podra revisar cualquier antecedente de
la licitacion que dio origen a esta, para constatar el objeto del servicio y la vigencia de la
contratacion.

En cualquiera de estos casos dichos documentos deberan dar cuenta de lo siguiente:
- Nombre y objeto de la contratacion
- Fecha del evento.
- Monto de la contratacion.
- |dentificacion de Institucion mandante.
- Nombre y datos de contacto del responsable que lo suscribe.

Para el caso de experiencias con Instituciones Publicas, si el documento adjunto no contiene toda la informacion
requerida, sera la Comision Evaluadora la encargada de revisar en el portal mercado publico los antecedentes
respectivos a fin de determinar si cumplen con los requisitos necesarios para imputarios en el criterio de
evaluacion “experiencia del oferente”. Se debe sefialar que, los oferentes deberan tener el debido cuidado de
verificar que en portal de mercado publico se hayan publicado todos los antecedentes relativos a la contratacion
que pretende acreditar, de lo contrario, debera adjuntario dentro de los antecedentes técnicos.

Para obtener el puntaje maximo basta con que los oferentes declaren y acrediten debidamente 5
experiencias, no obstante, el oferente tendra la facultad de declarar y acreditar un maximo de 10
experiencias, las que revisara la comision evaluadora hasta completar las 5 experiencias necesarias
para obtener el maximo puntaje, en caso de acreditar mas de 10 experiencias, la comisién evaluadora

solo revisara las 10 primeras.

Se deja de manifiesto que la Comision Evaluadora tendra la facultad de verificar la veracidad de la
documentacién presentada, corroborando con las instituciones mandantes la correcta prestacion de los
servicios declarados. En este sentido, cuando detecte que alguna contratacion hubiese terminado
anticipadamente o no se hubiera ejecutado en los téminos convenidos, no la contabilizaré al momento de
evaluar la experiencia del oferente, dejando constancia de ello en el respectivo Informe de Evaluacién.

La Comision Evaluadora tendra la facultad para determinar si los documentos presentados por los oferentes
cumplen con los contenidos y requisitos definidos en el presente punto. Al respecto se debera tener presente
lo siguiente:

- Encaso de fratarse de Empresas Individuales de Responsabilidad Limitada (EIRL), la experiencia de su
titular, en calidad de persona natural, se computara como experiencia de la EIRL.

- En caso de tratarse de una "Unién Temporal de Proveedores", debera completarse SOLO UN
Formulario N°2, sefalando alli la experiencia de todos sus integrantes, adjuntando para cada
experiencia declarada la acreditacion exigida.

- Toda la documentacion que respalde la informacion indicada en el presente formulario debera ser
ingresada al Portal www.mercadopublico.cl, como Anexos Técnicos.

- No seran consideradas aquellas experiencias donde se hubiese liquidado anticipadamente el contrato
por causas imputables al oferente.

- El municipio se reserva el derecho de comprobar la veracidad de lo declarado en la documentacion
presentada, como asimismo de tomar las acciones legales correspondientes en caso de comprobar su
falsedad, por lo que se debe hacer presente que el oferente que entregue informacion falsa sera
sancionado con la marginacion del proceso.
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2 | FORMULARIO “DECLARACION PROGRAMA DE INTEGRIDAD”: a través del cual el oferente declara si
posee un programa de integridad que sea conocido por su personal, en caso que declare que si posee dicho
programa, debe adjuntar la Copia del programa de integridad y el documento que acredite notificacion
de este a su personal.

Se entendera por programas de integridad cualquier sistema de gestion que tenga como objetivo prevenir —y
si resulta necesario, identificar y sancionar— las infracciones de leyes, regulaciones, cddigos o procedimientos
internos que tienen lugar en una organizacién, promoviendo una cultura de cumplimiento.

En caso de que este formulario no se presente en conjunto con la oferta presentada, o bien, éste no se
encuentre debidamente completado y firmado, se entendera que el oferente en cuestién no cuenta con un
programa de integridad que sea conocido por su personal. Asimismo, también se entendera que el oferente no
cuenta con dicho programa de integridad cuando asi lo declare, o cuando no acomparie a su declaracion copia
del programa de integridad en cuestion y documento que acredite la notificacion a su personal.

En el caso de las UTP, para obtener puntaje, cada uno de sus integrantes debera completar este anexo
y asimismo adjuntar sus respectivos programas de integridad y el documento que acredite notificacion
de este a su personal.

RESOLUCION SANITARIA: Sera requisito de admisibilidad que el oferente presente la autorizacion sanitaria
vigente para elaboracion y expendio de alimentos, lo anterior de acuerdo a lo exigido por el Ministerio de Salud
y demas organismos. Podran participar en este proceso licitatorio, los oferentes cuya casa matriz se encuentre
ubicada en cualquier region del pais, no obstante, y por razones estrictas de seguridad alimentaria y logistica
del servicio, sera requisito obligatorio de admisibilidad que el oferente cuente con sucursal operativa y
autorizada dentro de la Region Metropolitana.

C. OFERTA ECONOMICA

1 | OFERTA ECONOMICA A SENALAR EN EL PORTAL WWW.MERCADOPUBLICO.CL

Para efectos de ingresar su oferta economica a través del Portal www.mercadopublico.cl, el proponente debera
considerar el valor total neto del servicio correspondiente a $184.873.950.-.

Ellmpuesto correspondiente sera el declarado a través del formulario N°3, el cual debera ser ingresado al portal
www.mercadopublico.cl como anexo econémico).

2 | FORMULARIO N°3: “OFERTA ECONOMICA”, a través del cual el proponente formulara su oferta econdmica
aprecios unitarios (valores netos) para cada una de las partidas (items) ahi expresados.

Cabe destacar que sera obligacion ofertar el total del itemizado, entendiendo que su valoracion parcial sera
causal de inadmisibilidad de la oferta.

**| A FALTA DE PRESENTACION DE ESTE FORMULARIO O LA OMISION DE ALGUN ANTECEDENTE,
MOTIVARA A QUE LA OFERTA SEA DECLARADA INADMISIBLE**,

3 | FORMULARIO N°4 “LISTADO DE PRECIOS UNITARIOS” a través del cual el proponente formulara su oferta
economica a precios unitarios VA Incluido de cada una de las partidas que considera, de acuerdo a la unidad de
medida planteada para cada una de ellas.

Este formulario sera publicado en formato Excel. El oferente debera descargario y completar las casillas en color
amarillo, una vez hecho esto debera firmarlo e ingresario en el portal www.mercadopublico.cl como anexo
econdmico, el listado de precios unitarios no sera evaluado, no obstante los precios declarados no podréan ser
modificados.

Cabe hacer presente que la falta de cualquier dato (precio/partida), motivaré que la oferta sea declarada
INADMISIBLE.

Todos los antecedentes que forman parte de la presente propuesta, ya sea Bases Administrativas, Bases Técnicas,
etc., deben ser considerados complementarios entre si. Cualquier elemento considerado en bases técnicas, debera
ser contemplado en la oferta, aun cuando no esté en el formulario econémico.

3. COMISION EVALUADORA EH B S e

Para la presente licitacion se conformara una comision evaluadora integrada por tres funcionarios municipales,
quienes realizaran las funciones y tendran las atribuciones definidas en el punto 5.2 de las Bases Administrativas
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Generales. Esta comision aplicara la metodologia de evaluacion detallada a continuacion, a las ofertas que
resultaran admisibles en la etapa de apertura.

PAUTA DE EVALUACION

CRITERIO POND METODOLOGIA DE EVALUACION

QFERTA ECONOMICA “LISTADO DE SERVICIOS TIPQ”:
Se evaluara la oferta econémica, de acuerdo al *Valor Total" de cada item
reportado en el Formulario N°3, segun la siguiente pauta:

ITEM | DETALLE % PONDERACION

A | Valor Total “Desayuno” 20%

B Valor Total “Coffee Break” 30%

C | Valor Total “Céctel” 30%
1.-OFERTA " D | Valor Total *Vino de Honor" 10%
ECONOMICA | 0% E_ | Valor Total “Protocolar’ 10%

Primero se evaluara cada uno de los items indicados en la tabla, con la
siguiente formula de calculo:

Mejor Oferta Econémica * 100 * % del item
Oferta a Evaluar

Luego se sumara el puntaje ponderado de todas las lineas (items) y su
resultado sera multiplicado por 70%

EXPERIENCIA DEL OFERENTE DEBIDAMENTE ACREDITADA:

La cual corresponde a las expeniencias declaradas a través del Formulario N°
2 siempre que éstas se encuentren debidamente acreditadas conforme lo
indicado en el apartado 2.B.1. de las presentes bases. Estas seran evaluadas
como a continuacién se detalla:

Cantidad de Experiencia a Evaluar * 100 * 27%
Mayor Cantidad de Experiencia

2.-
EXPERIENCIA 21%
DEL OFERENTE

“DECLARACION PROGRAMA DE INTEGRIDAD": a través del cual el oferente
declara si posee un programa de integridad que sea conocido por su personal.
En caso que declare que si posee dicho programa, debe adjuntar la Copia del
programa de integridad y documento que acredite notificacion de este a su
personal.

Se entendera por programas de integridad cualquier sistema de gestion que
tenga como objetivo prevenir —y si resulta necesario, identificar y sancionar—

las infracciones de leyes, regulaciones, cdigos o procedimientos internos que
3 tienen lugar en una organizacion, promoviendo una cultura de cumplimiento.
PROGRAMA DE 2% En caso de que este formulario no se presente en conjunto con la oferta

INTEGRIDAD presentada, o bien, éste no se encuentre debidamente completado y firmado,
se entendera que el oferente en cuestion no cuenta con un programa de
integridad que sea conocido por su personal. Asimismo, también se entendera
que el oferente no cuenta con dicho programa de integridad cuando asi lo
declare, o cuando no acompafie a su declaracion copia del programa de
integridad en cuestion y documento que acredite la notificacion a su personal.
En el caso de las UTP, para obtener puntaje, cada uno de sus integrantes
debera completar este anexo y asimismo adjuntar sus respectivos
programas de integridad, donde conste la fecha de creacion y el
documento que acredite notificacion de este a su personal.
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CRITERIO POND METODOLOGIA DE EVALUACION
DESCRIPCION PUNTAJE
Presenta una oferta clara y completa, entregando dentro del plazo ‘
4.- onginal la totalidad de antecedentes solicitados en las bases que | 100 * 1%,
CUMPLIMIENTO 18 rigieron el proceso.

REQUISITOS o Es necesario solicitar la presentacion de antecedentes omitidos y/o

FORMALES es necesario que la comision evaluadora interprete su 0
antecedentes por falta de claridad o errores formales 0 menores
(siempre que ello no altere su oferta)

Todos los oferentes seran sometidos a una evaluacion de su comportamiento
contractual anterior, para estos efectos, se revisara a través de la plataforma de
mercado publico, el registro del “comportamiento contractual de base -

sanciones histéricas”, tomando en consideracion los Ultimos 24 meses. ‘

De acuerdo a esta informacion, se procedera a descontar del puntaje obtenido
anteriormente, lo siguiente:

DETALLE PTS DE PUNTAJE MAXIMO A
5.- COMPORTAMIENTO DESCUENTO DESCONTAR
CONTRACTUAL Por cada multa registrada -0.5
Por cada término anticipado de -10 -15
contrato

Cada puntaje indicado en la Tabla precedente se debera considerar por cada
tipo de sancion que presente el proveedor, es decir, en caso de presentar mas |
de una sancion en los ultimos 24 meses, el puntaje se ira restando hasta un
maximo de 20 puntos.

PUNTAJE FINAL = PUNTAJE 1 + PUNTAJE 2 + PUNTAJE 3 + PUNTAJE 4 - PUNTAJE 5

En caso de producirse empates en la evaluacion final de las ofertas, este se resolvera aplicando el
procedimiento descrito en el punto 6.1.1 de las Bases Administrativas Generales.

4. READJUDICACION

La Municipalidad se reserva el derecho a readjudicar o llevar a cabo un nuevo proceso de contratacion, segin lo
que mejor convenga a sus intereses, en los casos mencionados en el punto 7 de las Bases Administrativas
Generales.

5. DEL PROCESO DE FORMALIZACION DEL CONTRATO
5.1. DE LA FIRMA DEL CONTRATO

El adjudicatario debera suscribir el contrato dentro del décimo dia habil siguiente a la fecha de notificacion del
decreto de adjudicacién publicado en el portal www.mercadopublico.cl, previa entrega en la Direccidn Juridica de
la Municipalidad de los antecedentes detallados en el punto 8.3 de las Bases Administrativas Generales, y los
siguientes:

Sin perjuicio de lo anterior, la Direccion Juridica se reserva el derecho de solicitar, adicionalmente, toda aquella
documentacion que estime necesaria para la redaccion del contrato. Respecto del plazo establecido para la
suscripcion del contrato, el IMC tendra la facultad de aumentar dicho plazo, siempre que exista una justificacion
debidamente fundamentada para ello.

Una vez suscrito el contrato respectivo, este se publicara en la plataforma www.mercadopublico.cl y se procedera
a emitir la Orden de Compra a traves del mismo portal, impuestos incluidos, por el valor total del contrato. La orden
de compra debera ser ACEPTADA por parte del contratista dentro de un plazo de 2 dias habiles siguientes a su
emision.
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Posterior a ello, la IMC tomara contacto con el contratista para coordinar y fijar la fecha para levantar el Acta de
inicio del SERVICIO, lo cual se realizara en un plazo maximo de 5 dias habiles desde aquella citacion. Dicha Acta

se debera suscribir por parte del contratista, el IMC, y el Director de Comunicaciones, fecha a partir de la cual se
entendera iniciado el contrato para la contabilizacion de los plazos respectivos.

5.2. DEL VALOR DEL CONTRATO

El valor del contrato sera el indicado en el Decreto Alcaldicio de adjudicacion, el que corresponde a $220.000.000.-
impuesto incluido, valor que podra ejecutarse en su totalidad o parcialmente, segln los reales requerimientos
municipales. Y tendra una duracion de 24 meses o hasta que se agote el presupuesto, lo que ocurra primero.

6. DE LA UNIDAD E INSPECCION TECNICA

De acuerdo a los sefialado en el punto 9.1. de las Bases Administrativas Generales, la Unidad Técnica seréa la
Direccion de Comunicaciones y conforme a lo sefialado en el punto 9.2. de las Bases Administrativas
Generales, para todos los efectos de las presentes bases, la Inspeccién Municipal del Contrato estara a cargo del
Departamento de Planificacion Programatica y Eventos, dependiente de la Direccion de Comunicaciones, en
adelante IMC.

T.. COMUNICACION ENTRE LAS PARTES DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO *©  *

El IMC llevara un Libro de Control de Contrato donde se anotaran las instrucciones, se dejara constancia de
eventuales deficiencias u observaciones que merezcan la ejecucion del servicio. De igual modo se formalizaran las
comunicaciones con el contratista, solicitudes, encargos, plazos, etc., y ademas por este mismo medio se
notificaran las multas que eventualmente apliquen y resoluciones que afecten al Contratista.

En este Libro se registraran hechos relevantes entre el contratista y el Municipio, como, por ejemplo:

a) Fecha de inicio del contrato.

b) Observaciones € instrucciones del IMC.

c) Ordenes que dentro de los términos del contrato se impartan al contratista.

d) Aplicacion de multas.

e) Respuestas, descargos y observaciones del contratista.

f) Solicitudes de Servicios a Precio Unitario.

g) Informara y registrara las eventuales modificaciones de contrato que se decreten.
h) Cualquier otra observacion que se establezca en las bases.

Toda anotacion y exigencia de parte del IMC sera registrada en el Libro de Control de Contrato, cuando el IMC
realice una anotacion en este Libro, la escaneara y enviara a través de correo electronico al Contratista. Por tanto,
para este contrato sera considerada como medio de comunicacion oficial:

- La que se realice a través del Libro de Control del Contrato, sin perjuicio de que dichas anotaciones se
enviaran escaneadas al correo electronico que informe el contratista, y

- Laque se realice a traves del correo electronico.
Sélo en el caso del “dia de alguna actividad/evento en donde se solicite el servicio de banqueteria” se
considerar valida también la comunicacion que se realice mediante aplicacion WhatsApp.

Por consiguiente, sera exigencia que el encargado del contrato, por parte del Contratista, cuente permanentemente
con correo electronico habilitade y equipo de telefonia mévil con acceso a internet.

De cada comunicacion que se realice por cualquiera de estos medios digitales, el IMC dejara constancia en el
correspondiente Libro de Control del Contrato a mas tardar el dia hébil siguiente, pudiendo adjuntar copia impresa
de dichos antecedentes si lo estima necesario.

Toda comunicacion realizada por el IMC debera ser contestada por el contratista dentro de las 24 horas siguientes,
acusando recibo, respondiendo, aclarando y/o justificando los hechos, segun corresponda.

8. GARANTIAS I
8.1. DE LA GARANTIA DE FIEL Y OPORTUNO CUMPLIMIENTO DE CONTRATO

El adjudicatario, al momento de |a firma del contrato, debera presentar una garantia o caucion que garantice el fiel
y oportuno cumplimiento del contrato, y que se apegue a lo contemplado en el punto 13.1, 13.3 y 13.4 de las
Bases Administrativas Generales y conforme el siguiente detalle:
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Emitase a favor de | Municipalidad de Providencia, Rut 69.070.300-9

Monto igual (o | El 5% del VALOR NETO TOTAL DEL CONTRATO, expresada en pesos, moneda
superior) al corriente nacional.

Glosa (seguin | En garantia por el Fiel y Oportuno Cumplimiento del contrato “SUMINISTRO DEL
corresponda) SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS UNITARIOS POR 24 MESES".
Su vigencia minima sera el plazo del contrato aumentado en 90 dias corridos. Sin
perjuicio de lo sefialado precedentemente, esta garantia podra también ser renovada
por el contratista, cumplidos los 12 primeros meses vigencia del contrato, por el saldo
insoluto del contrato y por el plazo restante aumentada en alo menos 90 dias corridos.

Vigencia Minima

Nota: La garantia podra otorgarse mediante uno o varios instrumentos financieros de la misma naturaleza, que en
conjunto represente el monto o porcentaje a caucionar.

8.2. POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL

El adjudicatario, al momento de la firma del contrato, debera hacer entrega de una garantia de responsabilidad
civil, conforme a lo sefialado en el punto 13.- de las Bases Administrativas Generales, a fin de cubrir ante dafios
a terceros o infraestructura, conforme al siguiente detalle:

Monto igual (o superior) a $11.000.000.- (once millones de pesos).

Garantia o poliza de responsabilidad civil protege frente a dafios que el
proveedor pueda causar a terceros durante la prestacion del servicio,
“SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE
PRECIOS UNITARIOS POR 24 MESES".

Dicha garantia debera estar vigente durante todo el periodo de ejecucion
del contrato hasta la recepcion provisoria del servicio.

Glosa (segun corresponda)

Vigencia Minima

Se sefiala expresamente que la garantia de responsabilidad civil se hara efectiva por danos IMPUTABLES al
prestador del servicio. Si los dafios provocados superasen el monto de esta garantia, el contratista debera hacerse
cargo de la reposicion correspondiente al saldo no cubierto por la caucion.

9. MODIFICACIONES Y AJUSTES DEL CONTRATO
9.1. MODIFICACIONES

La Municipalidad se reserva el derecho a disponer d contratista que aumente hasta en un 30% del valor total del
contrato. En caso de aumentos del servicio, el Contratista se obliga a respetar los valores ofertados en el
Formulario N°3 y N°4.

Las modificaciones del contrato (por aumento) regiran a contar de la fecha en que el respectivo Decreto Alcaldicio
se notifique por la IMC al Contratista a través del Libro de Control de Contrato y sélo después de ello se podra
iniciar |a modificacion del Servicio.

No se considera disminucion del valor total asignado a SERVICIOS A PRECIO UNITARIO, puesto que no
existe un compromiso del municipio en usar un determinado porcentaje de él.

9.2. REAJUSTES DEL CONTRATO
La contratacion que derive del presente proceso licitatorio se reajustard una vez transcurridos doce
meses, conforme a la variacion del IPC acumulado en dicho periodo, el cual es determinado por el Instituto

Nacional de Estadisticas (INE) o el organismo que legalmente lo reemplace en el futuro, tomando como base el
indice del mes antericr a la firma del contrato.
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10.DEL FUNCIONAMIENTO DEL CONTRATO =

Una vez enviada y aceptada la Orden de Compra a través del portal www.mercadpopublico.cl, comienzan a contar
los plazos del respectivo contrato, fecha desde la cual el Municipio podra efectuar requerimientos mediante la
remision al contratista de ordenes de trabajo, conforme al siguiente procedimiento:

i. Cada vez que se requieran los servicios contratados, la IMC procedera a emitir una Orden de Trabajo
(documento interno municipal), que sera remitida al contratista a través del correo electronico informado por él,
plazo maximo de entrega conforme a lo indicado en punto 2.- de las Bases Técnicas. Con una antelacion minima
de:

En caso de ser:
- Coffee break
- Desayunos
En caso de ser:
- Cocteles
- Vinos de honor
- Protocolares

3 dias corridos previos al evento

5 dias corridos previos al evento

i Esta Orden de Trabajo ademas indicara:

- Dia, hora, tipo de servicio (desayuno, cdctel, coffee, vino de honor, protocolar), cantidad de
asistentes, y productos a incluir de acuerdo a sefialados en Bases Técnicas o Listado de
Precios Unitarios.

- Debera ser firmada por el IMC y el Director de la UT.

ii. En caso que se requiera incluir productos del Listado de Precios Unitarios (Formulario N°4), el plazo de
antelacion para efectuar los requerimientos, sera acordado entre el Contratista y la IMC, dependiendo de las
cantidades e items que se deban agregar al servicio en cuestion.

iv. A contar de la fecha de emision de la Orden de trabajo, se comenzaran a computar los plazos de entrega
en dias habiles establecidos por la IMC.

v. El municipio podra emitir todas las 6rdenes de trabajo que requiera hasta que se agote el presupuesto del
contrato o termine su plazo de vigencia (lo que primero ocurra no obstante lo dispuesto en materia de aumentos
y/o disminuciones).

vi. Al momento de entregar los productos el proveedor debera hacer entrega también de:

Guia de Despacho que respalde la entrega de los productos, con la correspondiente copia de la Orden de
Trabajo (de acuerdo a punto i. precedente) a través de la cual se realizaron las peticiones por parte del municipio.

Ambos documentos deberan ser firmados y timbrados por el Inspector Municipal del Contrato (IMC) en
sefial de haber recibido conforme todo lo solicitado.

Ambas partes deberan quedarse con una copia de los documentos firmados.

vil. Al término de cada mes la Unidad Técnica a cargo del contrato gestionara compilara todas las Ordenes
de Trabajo ejecutadas durante el mes (recepcionadas conforme por el IMC) y gestionaré la tramitacion del pago de
ellas. Posterior a ello, se recepcionara de forma parcial la Orden de Compra emitida a través del portal mercado
publico.

Cabe sefialar que, como se ha dicho anteriormente, las Ordenes de Trabajo seran variables, vale decir, a través
del presente proceso licitatorio el municipio no determinara ni asegurara en ninglin caso un canon mensual por la
prestacion de estos servicios, por lo que no tendra obligacion de emitir Ordenes de Trabajo en tiempo ni monto
sino que las emitira de acuerdo a las necesidades del servicio durante el tiempo que dure el contrato o hasta que
se agote 0 consuma su presupuesto (lo que primero ocurra).

Se deja de manifiesto que el contrato que se genere no implica tener una relacion de exclusividad de los servicios.

Los requerimientos antes sefialados seran contratados solo si resulta conveniente al interés municipal, pudiendo
el Municipio contratar con otro proveedor en virtud de la urgencia o premura con 'la que se requieran los servicios.
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Cabe sefialar que, como se ha dicho anteriormente, las Ordenes de Trabajo seran variables, vale decir, a través
del presente proceso licitatorio el municipio no determinara ni asegurara en ningin caso un canon mensual por la
prestacion de estos servicios, por lo que no tendré obligacion de emitir Ordenes de Trabajo (y consecuentemente
Ordenes de Compras) en tiempo ni monto sino que las emitiré de acuerdo a las necesidades del servicio durante
el tiempo que dure el contrato o hasta que se agote o consuma su presupuesto (lo que primero ocurra).

Se deja de manifiesto que el contrato que se genere no implicara tener una relacion de exclusividad de los
servicios, pudiendo el Municipio contratar con otro proveedor en virtud de la urgencia o premura con la que se
requieran los servicios, o en el caso de aquellas actividades que se efectien en establecimientos que cuenten con
servicios de banquetearia propios o aquellos financiados por otras entidades.

11.DEL PAGO

El pago de los servicios se realizara mediante Estados de Pago Mensuales, conforme a los requerimientos que
se hayan efectuado por el municipio durante el mes previo y se hayan efectivamente ejecutado por parte del
contratista.

El Contratista debera presentar estados de pagos mensuales, de acuerdo a las formalidades sefialadas en estas
Bases, dentro de los 10 primeros dias habiles del mes siguiente al que se prestaron los Servicios. Una vez aprobado
el estado de pago (por la IMC), el contratista debera emitir la respectiva boleta o factura.

Los pagos se efectuaran a mas tardar dentro de los 30 dias siguientes desde que la IMC recepcione conforme la
boleta o factura, junto con todos los antecedentes requeridos para proceder a él.

A maés tardar los dias 30 de cada mes (o el dia habil siguiente) la IMC entregara al Contratista el resumen de las
multas ejecutoriadas en que ésta haya incurrido y deba pagar en Tesoreria Municipal, para cursar el pago
cormespondiente.

11.1. DOCUMENTOS PARA PRESENTAR AL MOMENTO DEL PAGO

Para proceder con el pago, la IMC debera elaborar Memorando, que cuente con las visaciones y autorizaciones
correspondientes en sefial de conformidad del servicio y monto facturado, debiendo adjuntar la siguiente
documentacion:

COPIA DE LA ORDEN DE COMPRA, la cual debera encontrarse en estado “Recepcion conforme”.
COMPROBANTE DE PAGO DE MULTAS, ejecutoriadas si las hubiese.
FACTURA O BOLETA CORRESPONDIENTE, debidamente certificada conforme por la IMC y visada
por el Director de Comunicaciones. En caso de factura electronica debera enviar dicho documento al
correo de la IMC.
LISTADO DE ORDENES DE TRABAJO, emitidas durante el mes y recepcionadas conforme porel IMC.
RECEPCION CONFORME de los servicios solicitados por parte de la IMC.
ANEXO “PAGO VIA TRANSFERENCIA ELECTRONICA DE FONDOS A PROVEEDORES
MUNICIPALIDAD DE PROVIDENCIA”, el que se pondra a disposicion del contratista posterior a la
aceptacion de la respectiva orden de compra.

o Copia del contrato totalmente tramitado.
Toda aquella documentacién que se haya solicitado por Libro de Control de Contrato, durante el periodo
que comprende el Estado de Pago.

No se dara curso al pago en tanto no se cumpla con la entrega de toda la documentacion antes indicada, a entera
conformidad del IMC.
12.DE LAS OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA | [

El Contratista, ademas de lo sefialado en el punto 10 de las Bases Administrativas Generales, tendra las
siguientes obligaciones:

a) Elcontratista podra solicitar el reemplazo del encargado del servicio, efectuando la solicitud con a lo menos 48
horas de anticipacion por escrito ala IMC, quien tendra la facultad de autorizarlo o rechazarlo. De ello se dejara
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constancia en el Libro de Control de Contrato. En este caso el nuevo integrante debera ser aprobado por
escrito por el IMC, teniendo las misma cualidades, calificaciones y aptitudes equivalentes o superiores al
reemplazado.

b) Mantener informada, en forma escrita y actualizada a la IMC, respecto a todos los subcontratistas que
desarrollen alguna actividad en el servicio como parte del contrato encomendado.

c¢) Debera dar estricto cumplimiento a las 6rdenes de trabajo solicitadas, estando en el o los lugares, a la horay
con los insumos indicados en ellas.

d) Entregar productos alimenticios en buen estado, respetando la calidad requerida en Bases Técnicas, las fechas
de caducidad y envases originales en los productos que lo requieran.

e) El personal a cargo del contratista, debera estar uniformado durante todo el desarrollo del o los servicios
solicitados segtin lo establecido en Bases Técnicas.

f) Entregar los productos y/o prestar los servicios en los plazos segin requerimiento del Municipio y oferta
presentada.

g) Dar cumplimiento a todo lo sefialado en Bases Técnicas.

h) Debera contar con todos los permisos necesarios indicados en BBTT.

) Dar cumplimiento de manera optima y de calidad el o los servicios de banqueteria solicitados de manera
simultanea (mismo dia y mismo horario, pero en distintos lugares), de acuerdo a lo indicado por el IMC.

13.SUBCONTRATACION B

El Contratista podra concertar con terceros la ejecucion parcial del contrato en los téminos establecidos en el
articulo N°128 del Reglamento de la Ley de Compras Publicas. En dicho caso, el contratista se entendera como
unico mandante de los trabajadores subcontratados, y respondera por los trabajos que ellos ejecuten.

El contratista cuando inicie la ejecucion del contrato, debera informar al IMC la parte del contrato que va a
subcontratar, su importe y el nombre o razén social del subcontratista habil en el Registro de Proveedores.

El limite permitido para la subcontratacién sera el 30% del monto total del contrato, en ningin caso la
subcontratacion podra ser utilizada para efectuar una cesion del contrato.

No sera admisible la subcontratacion en los siguientes casos:

a) Si afecta al subcontratista una 0 mas causales de inhabilidad en el Registro de Proveedores.

b) Si el subcontratista se encuentra en alguna de las incompatibilidades para ser contratado por la Entidad publica
a que se refiere el articulo 35 quater de la Ley de Compras.

El Contratista debera notificar por escrito al IMC de cualquier modificacién en las prestaciones que debera
desarrollar el subcontratista, o en su identidad, con anterioridad a la materializacion de estos cambios. En caso de
un cambio en la identidad de un subcontratista, el Proveedor principal debera acreditar que este cumple con
los requisitos senalados en el parrafo anterior, y para todos los casos, debera presentar, ademas, la
resolucion sanitaria vigente para manipulacion de alimentos.

14.DE LA DESIGNACION DEL ENCARGADO DEL SERVICIO g |

El Contratista debera designar un encargado o supervisor a cargo del contrato. Dicho encargado sera el
responsable de la conduccién de la contratacion y quien debera entenderse y coordinarse con el IMC en todo lo
atingente al contrato, este encargado debera ser ubicable en forma permanente, para lo cual debera contar con
teléfono mévil con acceso permanente a intemet y correo electronico, de todo esto quedara constancia en el Libro
de Control de Contrato.

Sera requisito indispensable que cumpla cabalmente con las responsabilidades asignadas para la comecta y
eficiente ejecucion del servicio contratado.

El contratista podra solicitar el reemplazo del encargado del contrato, efectuando la solicitud con a lo mencs 48
horas de anticipacion por escrito a la IMC, quien tendra la facultad de autorizarlo o rechazarlo. De ello se dejara
constancia en el Libro de Control de Contrato. En este caso el nuevo integrante debera ser aprobado por escrito
por el IMC.
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15.DEL PLAZO DE VIGENCIA DEL SERVICIO

La contratacién que derive del presente proceso licitatorio tendra una vigencia de 24 meses, o hasta agotar el
presupuesto destinado para este servicio, 10 que ocurra primero.

16.DE LAS MULTAS

BASES ADMINISTRATIVAS ESPECIALES
MUNICIPALIDAD DE PROVIDENCIA

BN BN W i

El procedimiento de aplicacion de multas se encuentra consagrado en el punto 11 de las Bases Administrativas
Generales, y procede en caso de que el contratista incurra en alguna de las siguientes situaciones:

N° MULTA MONTO APLICABILIDAD
1 Incumplimiento de la normativa vigente (Ley, 3UTM | Por incumplimiento.
reglamentos, ordenanzas etc.).
— i n Por instruccion y por /2 hora de atraso, en
2 lnaim?&rgentoligblas dlnzw?TrézsCemta n;padas 2UTM | el caso que la instruccion estipule plazo
porla en el Libro de Contro ontrato. para su ejecucion.
3 Incumplimiento en las indicaciones establecidas 3UTM Por evento y por 2 hora de atraso en plazo
en las Bases Administrativas y Técnicas. otorgado para subsanar.
Por dia de atraso en la firma, contados
desde la primera citacién que realice la
" - IMC. Si el Contratista cumple un atraso de
4 | Atraso en la firma del Acta de Inicio del Servicio. | 0,5UTM 5 dias habiles desde aquella fecha,
facultara a la Municipalidad a dar término
anticipado del contrato.
Por cada ¥: hora de ausencia de cada
5 Incumplimiento en la cantidad de recurso humano 4UTM | persona fatante de acuerdo a
requerido para el evento. requerimientos establecidos en Bases
Técnicas.
Del valor total de la Orden de Trabajo.
Cuando no cuente con los elementos requeridos Si en 2 eventos seguidos se aplicara esta
6 | para el desarrollo de los servicios, de acuerdo a lo 20% multa o si se aplicara 3 veces en un periodo
indicado en el punto 3 de las bases técnicas. de 6 meses se podréa poner término
anticipado de contrato.
Del valor total de la Orden de Trabajo.
Entrega de productos que sean envasados con Los productos seran devueltos, no se
7 | unafechade caducidad que incumpla lo sefialado 10% pagaran. El IMC determinara si es
en Bases Técnicas. necesario pedir dichos productos
nuevamente.
En el caso que exista un atraso -atribuible al Por cada % hora de atraso._Hasta lag 2
8 | contratista- del horario informado para fa | 5UTM | [1OFas dé étraso, de lo contrario facultara a
prestacion del servicio la Municipalidad a dar término anticipado
: de contrato.
Deficiente presentacion del personal que
. mantiene contacto directo con los asistentes al RIEHY For pemons
evento.

o

17:RECEPCION Y LIQUIDACION DE CONTRATO -, =

i
Vi E
DAL

171. DE LA LIQUIDACION DEL CONTRATO

Dentro de los 30 dias anteriores al vencimiento de la garantia de fiel y oportuno cumplimiento del contrato, la
Municipalidad debera efectuar la liquidacion del contrato, debiendo establecer claramente los saldos pendientes
que resulten a favor o en contra del contratista, incluyendo el pago de las multas si las hubiere.
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17.2. DE LA RECEPCION DEFINITIVA
a) Una vezrecibido conforme el evento, y efectuada la liquidacion del contrato y si no hubiera observaciones

por parte de la Municipalidad, se procedera a efectuar la Recepcion Definitiva del servicio.

b) Para la Recepcion Definitiva se levantara acta suscrita por el contratista, la IMC y el Director de
Comunicaciones.

c) La Recepcion Definitiva del servicio y la liquidacion del contrato seran aprobadas por Decreto Alcaldicio
el que dispondra, ademas, la devolucion de la garantia de fiel y oportuno cumplimiento del contrato y de
la Garantia de Responsabilidad Civil.

d) Dicho Decreto sera notificado al contratista por la IMC y si éste no objetara la liquidacion del contrato
dentro del plazo de 3 dias contados desde la notificacion del Decreto, se entendera que otorga a la
Municipalidad el mas amplio, total y completo finiquito.

18, DEL TERMINO ANTICIPADO DE CONTRATO

Ademas de las causales de término consagradas en el punto 14 de las Bases Administrativas Generales, se
consideran las siguientes:

a) Cuando los montos de las multas igualen o superen el 5% del valor total del contrato.

b) Cuando el Contratista no se presentara a un evento o actividad.

¢) Siel Contratista acumulara un atraso de 5 dias corridos en la suscripcion del Acta de Entrega en Terreno,
contados desde la primera citacion que hubiere realizado la IMC.

d) Atraso superior a dos horas en la realizacion del montaje de cada evento en el horario establecido por
BBTT.

e) Cuando el contratista se negare a efectuar una Orden de Trabajo enviada, y que se ajuste a su oferta.

f) Sise comprobara que el contratista ha presentado documentacion falsa, ya sea al momento de presentar
su oferta, como durante la ejecucion del contrato.

g) Sise aplicaran las multas establecidas en el nimero 6 del punto 16 de las presentes bases, en 2 eventos
seguidos 0 3 veces en un periodo de 6 meses.

h) Intoxicacién alimentaria comprobada mediante informe médico de los asistentes, debido al mal manejo de
los alimentos.

i) Por incumplimiento grave de las obligaciones del contrato que no permitan obtener los fines esperados
con la contratacion

J

PATRICIA CABALLERO GIBBONS
SECRETARIA COMUNAL DE PLANIFICACION

'{;\QB//R /rqc
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FORMULARIO N°1
ANEXO ADMINISTRATIVO
LICITACION SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS

UNITARIOS PARA 24 MESES
FINANCIAMIENTO | PRESUPUESTO MUNICIPAL

IDENTIFICACION DEL PROPONENTE, ACEPTACION DE BASES Y
DECLARACION JURADA SIMPLE DE HABILIDAD PARA CONTRATAR CON EL ESTADO

A. IDENTIFICACION DEL PROPONENTE (solo para persona natural)

NOMBRE - ‘

I RU.T. : | I

DIRECCION

TELEFONO

E-MAIL

B. RESUMEN DE ANTECEDENTES LEGALES DE LAS SOCIEDADES OFERENTES (solo para persona juridica)

[RAZON SOCIAL Hi 4 |

[ NOMBRE DE FANTASIA B | ]

[RuT [+ ]

| DIRECCION B |

[ TELEFONO | =] |

E-MAIL 13 Joe |

FECHA Y NOTARIA DE LA ESCRITURA DE
CONSTITUCION

SOCIOS (en caso de que la sociedad oferente | :
estuviere constituida por alguna sociedad, se debera
ademas informar el nombre de los socios de esta o estas
scciedades).

| ADMINISTRACION Y USO RAZON SOCIAL | : ]

NOMBRE DIRECTORES
- En caso que la sociedad oferente fuere una
sociedad andnima,

- En caso de fuere una unidén temporal de
proveedores, se debera ademas informar el nombre
de las sociedades de ésta.

[REPRESENTANTE LEGAL 7] |
[RUT DEL REPRESENTANTE LEGAL ] ]
[ DURACION [:] ]

Q PedrodeValdivia 963  \.+R6 2 26R4 3200
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C. ACEPTACION DE BASES

Mediante el presente formulario declaro:

1.

Conocer y aceptar en todas sus partes, las condiciones establecidas en las Bases Administrativas Generales,
Bases Administrativas Especiales, Bases Técnicas, Anexos, Respuestas a las Consultas y las Aclaraciones (de
haberlas), que rigieron la Propuesta.

Haber estudiado todos los antecedentes y verificado las Bases de la propuesta.

Estar conforme con las condiciones generales de la Propuesta, incluidas las observaciones y aclaraciones si
las hubiere.

D. DECLARACION JURADA SIMPLE HABILIDAD PARA CONTRATAR CON EL ESTADO

Asimismo, a través del presente formulario declaro también:

1.

No haber sido condenado, dentro de los dos afos anteriores a la presentacion de la oferta, por practicas
antisindicales, por infraccion a los derechos fundamentales del trabajador o por delitos concursales establecidos
en el Codigo Penal (infracciones sefialadas en el inciso 1°, del articulo 4° de la Ley N°19.886, de Compras
Plblicas);

No tener las inhabilidades establecidas en el inciso 6°, del articulo 4° de la Ley N° 19.886, de Compras
Publicas (relativas a las vinculaciones de parentesco) y;

No estar la persona juridica oferente sujeta actualmente a la prohibicion -temporal o perpetua- de celebrar
actos y contratos con organismos del Estado, establecida en el N°2, de los articulos 8° y 10° de la Ley
20.393, sobre responsabilidad penal de las personas juridicas.

No ser funcionario de la Municipalidad de Providencia, cualquiera que sea la calidad juridica, y tampoco
soy contratado a honorarios por el municipio, de acuerdo al articulo 35 quater de la ley N° 19.886, y el
dictamen N° E464046, de 2024, de la Contraloria General de la Republica.

No ser conyuge o conviviente civil, ni tener vinculos de parentesco en segundo grado de
consanguinidad o afinidad, con funcionarios de la Municipalidad de Providencia, cualquiera sea la calidad
juridica, incluso con los contratados a honorarios con el municipio, de acuerdo al articulo 35 quater de la ley
N° 19.886, y el dictamen N° E464046, de 2024, de la Contraloria General de la Replblica.

No tener participacion de sociedades de personas o empresas individuales de responsabilidad
limitada de las que formen parte o sean beneficiarios finales funcionarios de la Municipalidad de
Providencia, sus conyuges o convivientes civiles, o personas que tengan vinculo de parentesco con estos
ultimos, ni con sociedades en comanditas por acciones, sociedades por acciones o anoénimas cerradas en
que sean accionistas directamente, 0 como beneficiarios finales, funcionarios de la Municipalidad de
Providencia, sus conyuges o convivientes civiles, o personas que tengan vinculo de parentesco con estos
(ltimos, ni con sociedades anénimas abiertas en que funcionarios de la Municipalidad de Providencia, sus
conyuges o convivientes civiles, o personas que tengan vinculo de parentesco con estos ultimos sean
duefios de acciones que representen el 10 por ciento 0 méas del capital, directamente o como beneficiarios
finales, ri ser gerente, administrador, representante o director de cualquiera de las sociedades antedichas.
de acuerdo al articulo 35 quater de la ley N° 19.886, y el dictamen N° E464046, de 2024, de la Contraloria
General de la Republica.

Q Pedro de Valdivia 63  L+56 2 26R4 3200
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7. No ser funcionario directivo de los organismos del Estado, hasta el nivel de jefe de departamento o su
equivalente, y de los funcionarios definidos en el reglamento que participen en procedimientos de
contratacion, a las personas unidas a ellos por los vinculos de parentesco descritos en la letra b) del articulo
54 de la ley N° 18.575, organica constitucional de Bases Generales de la Administracion del Estado, y a las
sociedades en que aquellos o éstas participen en los términos expuestos en el inciso primero del articulo 35
quater de la ley N° 19.886, y el dictamen N° E464046, de 2024, de la Contraloria General de la Republica.

DhA :

8. No haber sido condenado, o mi representada no ha sido condenada, por el Tribunal de Defensa de la Libre
Competencia, dentro de los 5 afios anteriores contados desde que la sentencia definitiva quede ejecutoriada,
con la prohibicion de contratar a cualquier titulo con drganos de la administracion, de acuerdo a lo prescrito
en el articulo 26, letra d), del decreto con fuerza de ley N° 1, de 2004, del Ministerio de Economia, Fomento
y Reconstruccion, que fija el texto refundido, coordinado y sistematizado del decreto ley N° 211, de 1973.;

9. No haber sido condenado por los Tribunales de Justicia a la medida dispuesta en el articulo 33 de la ley N°
21.595, de Delitos Econdmicos. En el caso de que mi representada sea una persona juridica, ya sea que se
trate de sociedades, fundaciones o corporaciones, declaro que esta no tiene como socio, accionista,
miembro o participe con poder para influir en la administracion, a personas naturales que hubieren sido
condenadas a la citada medida.

10. Declaro que toda la informacion ingresada en este formulario es veraz, completa, verificable y se
encuentra actualizada. Debe tenerse presente que faltar a la verdad respecto de lo informado en una
declaracion jurada puede traducirse en la comision del delito de perjurio, establecido en el articulo 210 del
Codigo Penal, que dispone que “el que ante la autoridad o sus agentes perjurare o diere falso testimonio en
materia que no sea cortenciosa, sufrira las penas de presidio menor en sus grados minimo a medio y multa
de seis a diez unidades tributarias mensuales”.

FIRMA OFERENTE O REPRESENTANTE LEGAL

Respecto de la situacion relativa a la Unién Temporal de Proveedores, cada uno de los integrantes de ésta debera completar la seccion A del
presente formulario, firmarlo e ingresarlo al portal www.mercadopublico.cl como parte de sus anexos administrativos

Q Pedro de Valdivia @63  (.+R6 2 26A4 3200
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FORMULARIO N°2

ANEXO TECNICO

EXPERIENCIA DEL OFERENTE

MUNICIPALIDAD DE PROVIDENCIA
FORMULARIO N°2

LICITACION

PORA 24 MESES

SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS UNITARIOS |

]

FINANCIAMIENTO

PRESUPUESTO MUNICIPAL

NOMBRE O RAZON SOCIAL

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT

RESUMEN DE CONTRATOS EJECUTADOS O EN EJECUCION, a través del cual el oferente declara su
experiencia en servicios de banqueteria ejecutados desde el aiio 2018 en adelante, por un monto igual o superior a $
40.000.000.- impuestos incluido en eventos de banqueteria o servicio prestado.

MANDANTE

NOMBRE Y
OBJETO DEL
CONTRATO

FECHA
DEL
EVENTO

MONTO DE LA
CONTRATACION

DOCUMENTO CON EL
QUE ACREDITA

Para que el oferente obtenga el puntaje maximo en el criterio "EXPERIENCIA", basta con que declare y acredite
debidamente 5 contratos, no obstante, tendra la facultad de declarar y acreditar un maximo de 10 experiencias,
en caso de declarar mas, la Comision Evaluadora sélo se limitara a revisar las 10 primeras experiencias

declaradas.

Nombre Persona Natural o del
Apoderado de la unién temporal de
proveedores o del Representante Legal

Nombre del oferente

Firma Persona Natural o del
Apoderado de la unién temporal de

proveedores o del Representante
Debidamente Autorizado

Fecha

Pedro de Valdivia 963 &+k/6 2 2654 3200
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DECLARACION PROGRAMA INTEGRIDAD
ANEXO TECNICO

SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS UNITARIOS PARA l
24 MESES

FINANCIAMIENTO | PRESUPUESTO MUNICIPAL |

SERVICIO

Yo, <nombre de representante legal o persona natural>, cédula de identidad N° <RUT representante legal 0

de persona natural>, con domicilio en <Domicilio, Comuna, Ciudad> en representacion de <Razén social

empresa o nombre UTP>, RUT: <Rut empresa o de apoderado UTP>, del mismo domicilio, para el llamado
a licitacion puablica para la contratacion de las obras denominadas “SUMINISTRO DEL SERVICIO DE
BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS UNITARIOS PARA 24 MESES”, declaro bajo juramento que:

Mi representada (SINO) posee un programa de integridad que es conocido por su personal,

entendiendo programa de integridad cualquier sistema de gestion que tenga como objetivo prevenir —y si
resulta necesario, identificar y sancionar— las infracciones de leyes, regulaciones, cédigos o procedimientos

internos que tienen lugar en una organizacion, promoviendo una cultura de cumplimiento.

***A fin de comprobar su declaracion se debera adjuntar a la oferta el referido programa de integridad y el

documento que acredite la notificacion a su personal™***

<Ciudad>, <dia/mes/afio>

<Nombre y fima>

<Representante Legal o persona natural segun corresponda >

NOTA:

1. Enel caso de las personas juridicas, quien suscribe debe ser el representante legal o apoderado con poder
suficiente para tal actuacion, y en el caso de las UTP, la declaracion debera ser suscrita por el apoderado
de la UTP, ya sea persona natural o persona juridica; y en este tltimo caso, debe firmar su representante
legal 0 apoderado con poder suficiente para tal actuacion.

2. Marcar con SI/NO el parrafo, seglin cormesponda a su situacion.

YU

Q@ Pedro de Valdivia 963 &.+56 2 2654 3200
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FORMULARIO N°3
(ANEXO ECONOMICO)

LICITACION SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS
UNITARIOS PARA 24 MESES.

FINANCIAMIENTO PRESUPUESTO MUNICIPAL
CARTA DE OFERTA LISTADO DE SERVICIOS TIPO

NOMBRE O RAZON SOCIAL

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT

A. DESAYUNO o
NSFERRGNAS TOTAL POR TIPO DE DESAYUNO
10 50 100 (atb+c)
DESAYUNO (3) MONTONETO | () MONTONETO | (c) MONTONETO
TIPO1. $ $ $ $
TIPO2. $ $ $
TIPO3. $ $ $ $
TIPO4. $ $ $ $
VALOR TOTAL ITEM DESAYUNOS | ¢
(valor a evaluar)
B. COCTELES. N° PERSONAS
10 50 100 TOTAL POR TIPO DE COCTELES
(atb+c)
COCTEL (a) MONTONETO | (b) MONTONETO | (c) MONTO NETO
TIPOA1. $ $ $ $
TIPO2. $ $ $ $
TIPO3. $ $ $ $
TIPO 4. $ $ $ $
VALOR TOTAL ITEM COCTELES | ¢
(valor a evaluar)
C. COFFEE BREAK N° PERSONAS TOTAL POR TIPO DE COFFE
10 50 100 BREAK
COFFEE BREAK (a) MONTO NETO | (b)) MONTONETO | (c) MONTO NETO (atb+c)
TIPOA. $ $ $ $
TIPO2. $ $ $ $
TIPO 3. $ $ $ $
TIPO 4. 5 $ $ $
VALOR TOTAL ITEM COFFE BREAK | ¢
(valor a evaluar)

O Pedro de Valdivia a62
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D. VINO DE HONOR

MUNICIPALIDAD DE PROVIDENCIA

FORMULARIO N°3

N° PERSONAS N° PERSONAS TOTAL, POR TIPO DE
50 100 VINO DE HONOR
VINO DE HONOR a) MONTONETO b) MONTONETO (a+h)
TIPO1. $ $ 3
TIPO 2. $ $ $
TIPO 3. $ $ $
TIPO 4. 3 s $
VALOR TOTAL ITEM VINO DE HONOR | §
(valor a evaluar)
E. PROTOCOLAR
N° PERSONAS N° PERSONAS TOTAL, POR TIPO DE
50 100 PROTOCOLAR
PROTOCOLAR MONTO NETO MONTO NETO (a+b)
TIPO1. g R $
TIPO 2. ; s .
VALOR TOTAL ITEM PROTOCOLAR | $

(valor a evaluar)

Documento a presentar en cada Estado de Pago:

TIPO DE DOCUMENTO QUE EMITIRA EN CADA ESTADO DE PAGO

Marcar con una “X"(sélo uno)

BOLETA DE HONORARIOS

FACTURA AFECTA A VA

FACTURA EXENTA DE |.V.A.

Nombre Persona Natural o del Apoderado de la union
temporal de proveedores o del Representante Legal

Nombre del oferente

Firma Persona Natural o del Apoderado de la unién
temporal de proveedores o del Representante
Debidamente Autorizado

Fecha

Q Pedro de Valdivia af?
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FORMULARIO N°4
(ANEXO ECONOMICQ)

“SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS UNITARIOS PARA 24 MESES"

[NOMBRE O RAZON SOCIAL:
CEDULA DE IDENTIDAD O RUT:
LISTADO DE PRECIOS UNITARIOS
A B
DETALLE ITEM UNIDAD DE MEDIDA VALOR UNITARIO IVA INCLUIDO

1 |Agua canela/ naranja Jarro 1 1t
2 |Agua manzana/menta Jarro 1 it
3 |Agua mineral (con y sin gas) Pack 6 botalas 500cc aprox
4 |Agua mineral (con y sin gas) 1 vaso 200 mi
5 |Barra de cereal Pack 24 unidades
6 |Bebida (coca cola, fanta, sprite, con y sin azicar) Pack 6 bolellas 500c¢ aprox
7 |Bebida (coca cola, fanta, sprite, con y sin azlicar) 1 vaso 200 ml
8 Brocheta caprese (tomate chemy/albahaca /queso mozzarella) opcion 1 unidad
celiaco
9 |Brocheta de frutas de estacidn (100 grs. cada una) 1 unidad
10 |Brownie (frozo coctel 3 x 3) 1 trozo
11 |Ceviche champifién jengibre y cebolla, en cuchara de loza 20 unidades
12 [Crostini ceviche de quinoa, opcion celiaco, en cuchara de loza 20 unidades
13 |Frutos secos 1 porcién 250 gr
14 |Galletas mini Mckay o equivalente 1 porcion 38 gr
15 |Jugos individual/ sabores Pack 6 cajas 200 ml
16 |Leche con lactosal sabores Pack 6 cajas 200cc
17 |Leche sin lactosa/ sabores Pack 6 cajas 200cc
18 |Media luna 12 unidades
19 |Mini bocados falafel, opcion celiaco 12 unidades

Muestra de pastelitos ( pie de limén, suspiro limefio, torta artesanal de
20 |panqueque naranja, torta artesanal de panqueque chocolate, torta|20 unidades
artesanal panqueque frambuesa, cachitos, tartaletas de fruta)

21 |Pastel de jaiba posilios pequefios 1 unidad

22 |Queque amapola (trozo para una persona) 1 trozo

23 |Queque chocolate (rozo para una persona) 1 trozo

24 |Queque marmoleado (trozo para una persona) 1 trozo

25 |Quiche lomaine en barquito de masa, opcidn celiaco 12 unidades

26 |Sandwich miga ave mayo 1 tridngulo mediano
27 |Sandwich miga ave pimentén 1 tridngulo mediano
28 |Sandwich miga jambn/queso 1 fridngulo mediano
29 |Smoothie 1 vaso 200 ml

30 | Tértaro de atin con mango y palta, opcidn celiaco 1 unidad

31 | Torta artesanal amor (trozo para una persona) 1 frozo

32 |Torta artesanal panqueque (irozo para una persona) 1 frozo

33 [Mote con huesillo 1 vaso 200 ml

34 |Chicha 1 vaso 100 ml

35 |Espumante brut 1 copa

36 |Espumante demisec 1 copa

37 |Frappuccino 1 vaso 200 mi

38 |Limonada smple limén 1 vaso 200 ml

39 [Limonada simple limén, jengbre, menta 1 vaso 200 ml

40 |Té negro 1 taza 150 mi

41 |Sauvignon blanc 1 copa

42 |Pisco sour normal 1 copa

43 |Pisco sour peruano 1 copa

44 |Merlot 1 copa

45 |infusiones 1 taza 150 mi

Pagina 1



FO RIO N°4
(ANEXO ECONOMICO)

“SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE PRECIOS UNITARIOS PARA 24 MESES"

NOMBRE O RAZON SOCIAL:

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT:

LISTADO DE PRECIOS UNITARIOS

A B
DETALLEITEM UNIDAD DE MEDIDA VALOR UNITARIO iVA INCLUDO
46 |Kir royal 1 copa
47 |Garzon uniformado para atencion (considera bandeja antdesiizante) 1 Garzéon

10 sillas
Ariendo por evento de: Silla plegable, de material resistente, acolchadas
48 » 50 silas
en respakdo y base. Enbuen estado. Sin forro
100 silas
Ariendo por evento de: Silla plegable, de material resistente, acolchadas| 10 Sll2s
49 |en respakio y base. Enbuen estado. Con forro bianco o negro de 50 silas
género o material spandex. 100 silas
Arriendo por evento de: Mesa (siempre redonda para 10 personas): con |1 mesa
50 Mantel blanco redondo, Carpeta de color (negro, gris, burdeo, beige,
ocre), ATeglo florel natural en florero largo + 1 rama verde + lliumo |2 ™esas
rosa o gerbera o equivalente 10 mesas

*Todas las casiles de las columnas de caor amarilo deben contener un velor.

*Aquellas ofertas que contengan casilas de las columnas amarilas vecias o que indquen simbolos seran declaredas inadmisibes.

Nombre Persona Natural o del Apoderado de la union temporal de
proveedores o del Representante Legal

Nombre del oferente

Firma Persona Natural o del Apoderado de la union temporal de
proveedores o del Representante Debidamente Autorizado

Fecha

Pigina 2
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i SERVICIO DE BANQUETERIA
BASES TECNICAS
LICITACION SUMINISTRO DEL SERVICIO DE BANQUETERIA A SERIE DE

PRECIOS UNITARIOS 24 MESES
FINANCIAMIENTO |: | PRESUPUESTO MUNICIPAL

1. GENERALIDADES Y OBJETIVOS DEL SERVICIO

La Municipalidad de Providencia, para cumplir con sus programas y actividades, requiere contar con
un servicio de banqueteria de alto estandar de calidad, excelente presentacion y con la capacidad de
responder en el mas breve plazo cada vez que se requiera.

Este servicio podra ser prestado por parte de una persona natural o juridica, que responda a los
requerimientos del Municipio en cuanto a cumplimiento, calidad, variedad de alternativas e idealmente
con experiencia en el rubro, siendo de su completa responsabilidad el suministro de materiales
(manteleria, decoracién de las mesas, lozas, hornos, etc.), insumos, recurso humano y su vestuario,
materias primas, traslados y cualquier otro necesario para la correcta prestacién del servicio.

El contratista debera proveer los servicios de Banqueteria que de acuerdo a la ocasion se soliciten
por parte de la Unidad Técnica en las correspondientes Ordenes de Trabajo, de acuerdo a la oferta
adjudicada.

Los servicios que se requeriran podran ser ejecutados en dependencias municipales u otro lugar a
definir, siempre dentro de la comuna, incluyendo parques y plazas.

Dentro de los tipos de servicios que se necesitan se encuentran: desayunos, cocteles, coffee break,
vinos de honor y protocolares. Cada uno con la correspondiente indumentaria y montaje, segin lo
descrito en las presentes bases técnicas.

De esta forma, todos los productos requeridos deberan ser de primera calidad, frescos (medible en
términos del color, olor, forma, textura y apariencia del producto o materias primas de éste),
presentacion limpia y correcta decoraciéon. Asimismo, en caso de productos que sean requeridos para
colaciones u otros similares, deberan contar con el empaque y presentacion solicitada por la IMC, y
en aquellos que sean envasados no perecibles deberan contar con una fecha de caducidad minima
de 90 dias desde su entrega.

La licitacion se adjudicara solo a un oferente y una vez suscrito el contrato el municipio comenzara a
solicitar los servicios hasta agotar el presupuesto destinado, a este y/o hasta que se cumpla el plazo
contractual, o que primero ocurra.

Sera requisito que el contratista cuente con la autorizacion sanitaria para Local de Elaboracion
de Alimentos de acuerdo a las normas sanitarias impartidas por el Ministerio de Salud y
demas organismos. La documentacion debera ser entregada al momento de la postulacion.

Podran participar en este proceso licitatorio oferentes cuya casa matriz se encuentre ubicada
en cualquier region del pais. No obstante lo anterior, y por razones estrictas de seguridad
alimentaria y logistica del servicio, sera requisito obligatorio de admisibilidad que el proveedor
cuente con una sucursal operativa autorizada dentro de la Regiéon Metropolitana.

& DESCRIPCION DEL SERVICIO

Se podra solicitar el servicio durante cualquier dia de la semana (habil e inhabil), para estos efectos a
través de las presentes bases se han definido:

4 tipos de desayunos: Los cuales tienen un itemizado fijo. Considerando, equipamiento,
montaje de mesas y sillas, detallado en las presentes bases.

- 4 tipos de coffee break: Los cuales se encuentran itemizados en base al listado
predeterminado, detallado en las presentes bases.

- 4 tipos de cdcteles: Los cuales se encuentran itemizados en base al listado predeterminado,
detallado en las presentes bases.
4 vinos de honor: Los cuales se encuentran itemizados en base al listado predeterminado,
detallado en las presentes bases.
2 protocolares: Los cuales se encuentran itemizados en base al listado predeterminado,
detallado en las presentes bases.
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SERVICIO DE BANQUETERIA

El servicio se prestara del siguiente modo:

El IMC enviara a través de correo electronico al proveedor adjudicado un documento (de elaboracion
y funcionamiento municipal) denominado “Orden de Trabajo”, en dicho documento se detalla:

a) Tipo de servicio:

b)
c)
d)

DESAYUNO | COFFEE COCTEL VINO DE | PROTOCOLAR
| BREAK HONOR
Tipo 1 Tipo 1 Tipo 1 Tipo 1 Tipo 1
Tipo 2 Tipo 2 Tipo 2 Tipo 2 Tipo 2
Tipo 3 Tipo 3 Tipo 3 Tipo 3
Tipo 4 Tipo 4 Tipo 4 Tipo 4
Cantidad de participantes.

Lugar y hora de desarrollo de la actividad.

Detalle respecto de si el servicio debe o no considerar: mesas, sillas, manteleria, caminos de
mesa y/o fundas de sillas y decoracion, hornos para calentar y mantenedor de frio o similar,
segun la necesidad de cada evento.

Cada vez que se requiera de la prestacion del servicio, se enviara la correspondiente Orden de
Trabajo al correo electrénico informado por el contratista, esto con un plazo de anticipacién de a lo

menos 3 dias corridos para el caso de los coffee y desayunos. Y a lo menos 5 dias corridos para
los cécteles, vinos de honor y protocolares. Al término de cada mes todas éstas Ordenes de
Trabajo se compilaron en una Orden de Compra, que sera enviada a través del portal
www.mercadopublico.cl, la cual debera ser aceptada por el proveedor dentro de las 24 horas

siguientes a su emision y sera requisito para proceder al pago correspondiente a los servicios
prestado durante dicho mes.

Ejemplos:

e EJEMPLO 1:
Si se requiriera un céctel tipo 1 para 50 personas:
- ElI IMC informara por correo electronico al proveedor el dia, hora, el lugar, el tipo de
servicio (coctel tipo 1), la cantidad de asistentes (50 personas) y las observaciones que
corresponda (ej: tipo de bebestible: jugo, bebida, light o normal).

e EJEMPLO 2:
Si se requiriera un coffee break para 90:
- Se considerara el valor de 100 personas (-) el valor de 10 personas.

e EJEMPLO 3:
Si se requiriera un coffee break para 170:
- Se considerara el valor de 100 personas (+) el valor de 50 personas (+) 2 veces el
valor de 10 personas.

Ademas, en la Orden de Trabajo se indicara si:

El proveedor debe considerar la instalacion de mesas y/o sillas, en cuyo caso se indicara si
éstas deberan considerar manteleria, caminos y/o decoracion y/o fundas en caso de las sillas,
asi como la cantidad de decoracion (arreglo floral natural, por mesa considerando florero largo
+ 1 rama verde + lilium o rosa u otra flor similar de temporada). En caso de requerirse
cualquiera de éstos seran solicitados como items adicionales al servicio de acuerdo al punto
4, item precios unitarios por insumos de las presentes bases).

Cada Orden de Trabajo que se ejecute sera objeto de revisiéon por parte del IMC con a lo
menos 120 minutos de antelacién a la hora de inicio programado del evento, con el objeto de
verificar el cumplimiento logistico, de produccién, montaje y decoracion de los items
requeridos. En esta instancia, el IMC podra efectuar observaciones para mejorar el servicio
prestado e incluso apuntar incumplimientos por parte del contratista, los cuales se materializan
en la aplicaciéon de la multa correspondiente.
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A continuacion, se presenta la tabla de items y categorias a considerar por los proponentes al
momento de presentar su oferta.

A) DESAYUNOS: Cada vez que se requiera un desayuno, el proveedor debera considerar dentro de
sus obligaciones contar con:

Vasos, copas y jarros siempre de vidrio.

Bandejas metalicas.

Platos y tazas de té y café de loza blanca.
Servilletas desechables blancas lisas.
Termo hervidor de acero inoxidable de a lo menos 9 litros
Implementos como recipientes para ordenar el té, servilleteros, poza bolsas de té,
deberan presentarse en loza o acero inoxidable (previo acuerdo con el IMC)

Mesas dependiendo de la cantidad de personas.
Manteleria larga, en colores blancos, beige o0 negro (se seleccionaran para cada

evento).

Caminos de mesa de lino, arpillera, algodon, yute, gasa, en colores crudos, negro,

grises, eftc.

Individuales de rafia, ratan, yute, lino o materialidad dependiendo de la ocasién.

Decoraciéon

Arreglo floral natural, por mesa considerando florero largo + 1 rama verde + lilium o
rosa u otra flor similar de temporada), y su valor estara considerado dentro de la oferta
del servicio correspondiente.

Como ya se ha senalado anteriormente, los desayunos se han dividido, definiendo 4 tipos, a
continuacioén, se detalla el contenido base de cada uno de éstos, considerando la prestacién del
servicio desde 10 asistentes:

1 Liquido Caliente:

- te - café de grano- leche
entera y descremada
para cortar- azucar y
endulzante natural,
sucralosa/stevia.

1 Liquido frio:

10 personas

D A O A

50 personas

100 personas

Debera considerar a lo
menos:

Debera considerar a lo
menos:

Debera considerar a lo
menos:

" zgggfes Lugoa“er:m e Personal de cocina | @ Personal de cocina | e Personal de cocina
TIPO1 light : necesario. necesario necesario
3 e 2 Mozos calificados | ® 4 Mozos calificados | ¢ 7 Mozos calificados
1-B°§:l::c‘i’gr:ce.d e galletas (uniformados) (uniformados) (uniformados)
finas surtidas, 5 por
persona.
1 Bocado salado caliente:
- 1 tapadito en pan de hoja
ave pimentén.
1 Liquido Caliente:
- Té — café de grano -
leche entera
descremada para cortar): Debera considerar a lo | Debera considerar a lo | Debera considerar a lo
aziicar y endulzante | MeNOS: menos: menos:
natural, sucralosa /stevia.
e Personal de cocina | @ Personal de cocina | ¢ Personal de cocina
TIPO 2 1 Liquido frio: necesario necesario necesario
- 200cc jugo pulpa natural
sabore; s op g,temaﬁva e 2 Mozos calificados | ® 4 Mozos calificados | ¢ 7 Mozos calificados
light. y (uniformados) (uniformados) (uniformados)
1 Bocado dulce:
- 1 mini Berlin relleno de
manjar 0 crema
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pastelera, 6 una media
luna rellena.

1 Bocado duice frio:

- 1 brocheta de fruta (5
variedades de fruta de
estacion, peso minimo
100 gr.

2 Bocados salados:
- 1 croissant pechuga de
pavo, ricula y mayonesa.

- 1 tapadito en pan
integral, queso fresco,
lechuga, palta.

1 Liquido Caliente:

- té — café de grano, -
leche entera y
descremada para cortar-
azlcar y endulzante
natural, sucralosa /stevia.

1 Liquido frlo:

- 200cc jugo pulpa natural
sabores, o alternativa
light.

1 Bocado dulce:
1 porcién de kuchen nuez o
strudel manzana.

1 Bocado dulce frio:

- 1 brocheta de fruta (5
variedades de fruta de
estacion, peso minimo
100 gr. O un vaso de
yogurt griego con fruta.

3 Bocados salados:

- 1 croissant de ricofta,
ricula, pechuga de pavo
y mayonesa.

- 1 croissant ave palta
mayo.

- 1 tapadito en pan integral
queso crema, rlcula y
jamoén serrano.

Debera considerar a lo
menos:

e Personal de cocina
necesario

e 2 Mozos calificados
(uniformados)

Debera considerar a lo
menos:

e Personal de cocina
necesario

e 4 Mozos calificados
(uniformados)

Debera considerar a lo
menos:

e Personal de cocina
necesario

e 7 Mozos calificados
(uniformados)

1 Liquido caliente:
- Café descafeinado ylo
café de grano

- Té verde- te negro
hierbas- leche entera y
descremada para cortar-
azicar y endulzante
natural, sucralosa /stevia.

1 Liquido frio:
- Jugo natural en pulpa
light

1 Bocado dulce frio:
- Copa de fruta
frescas de la
estacién, arandanos,
frambuesas, frutillas

y pifia.

2 Bocados dulces:
- 2 petit fours por
persona.

Debera considerar a lo
menos:

e Personal de cocina
necesario

e 2 Mozos calificados
(uniformados)

Debera considerar a lo
menos:

e Personal de cocina

necesario

e 4 Mozos calificados
(uniformados)

Debera considerar a lo
menos:

e Personal de cocina
necesario

e 7 Mozos calificados
(uniformados)
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3 bocados salados

- Tapadito de hoja, jamén
serrano, rucula, queso
crema.

- Pan ristico, pavo, tomate
y mayonesa.

- Tapadito, queso fresco,
palta, lechuga,
mayonesa.

IMPORTANTE: Cada servicio de desayuno debe incluir aztcar blanca, rubia, endulzante, sucralosa, estevia en
sachet, y leche descremada con y sin lactosa.

Considerar que si el servicio se solicita en un espacio abierto (plaza, parque, etc), el proveedor debera
suministrar la energia para todos sus electrodomésticos para el mantener el estado y temperatura del alimento.

B) COCTELES: Este servicio se clasifica como servicio de pie. El proveedor debera considerar dentro
de sus obligaciones contar con:

Vasos, copas y jarros de vidrio.

Bandejas antideslizantes de garzén.

Platos y tazas de loza blanca.

Mesas dependiendo de la cantidad de personas.
Manteleria larga, en colores blancos, beige o0 negro (se seleccionaran para cada

evento).

Servilletas desechables blancas lisas.
Caminos de mesa de lino, arpillera, algodén, yute, gasa, en colores crudos, negro,

grises, etc.

Individuales de rafia, ratan, yute, lino o materialidad dependiendo de la ocasion.

Decoraciéon

Arreglo floral natural, por mesa considerando florero largo + 1 rama verde + lilium o
rosa u otra flor similar de temporada), y su valor estara considerado dentro de la oferta
del servicio correspondiente.

Implementos como Azucareros, recipientes para ordenar el té, recipientes para el café

deberan presentarse en loza o acero inoxidable (previo acuerdo con el IMC).

Como ya se ha sefialado anteriormente, los cdcteles se han divido definiendo 4 tipos, a continuacién,
se detalla el contenido base de cada uno de éstos, considerando la prestacién del servicio desde 10

asistentes:

TIPO DE
COCTEL

CONTENIDO MINIMO COCTEL “FIJO”
(POR PERSONA) 10 personas 50 personas 100 personas
2 Liquidos frios sin alcohol:

- 200 cc jugo néctar light
- 200 cc bebidas gaseosas de
fantasia, o alternativa light.

2 Bocados salados frios:
- 1 Tapadito en pan de hoja queso

Debera considerar

cabra, tomate, orégano. a lo menos: Debera considerar a | Debera considerar a
o Personal. de | 'o menos: lo menos:

- 1 Tapadito en pan ristico con| cocina necesario | ® Fersonal _de | e Personal de
pechuga de pavo, palta, ricula, | e 2 Mozos |  ©0cina necesario cocina necesario
mayonesa y aceitunas. calificados L A Mozos (e 7 Mozos

(uniformado) callf'lcados cahficados
2 Bocados salados calientes: e2 Mesas de| (uniformados) (uniformados)
- Mini empanaditas, queso aceitunas, |  apoyo ¢ 4 Mesas de apoyo | e 7 Mesas de apoyo

queso champifién, queso camardn.

- 1 Kebabs de carne en mermelada
de vino tinto.

1 Bocado dulce:

- Surtido de mini pastelitos de céctel,
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sabor panqueque nuez, chocolate,
frambuesa, panqueque naranja.

3 Liquidos frios s/alcohol:
200cc Jugo pulpa sabores
- 200cc Bebidas gaseosas de
fantasia, alternativa light;

- 200cc Agua saborizada (variedad)

1 Liquido frio ¢/ alcohol:
- 150 cc Espumante brut, demi sec o
moscato.

3 Bocados salados frios:
- Tapadito en pan de hoja con roast
beef, ricula y mayo.

- Bruschettas surtidas: de salmén,
queso crema Yy alcaparras,
capresse, jamon serrano, tomates
asados en finas hierbas.

- Pincho queso de cabra y dulce de
membrillo.
3 Bocados salados calientes:
- 1 Empanada en masa philo con aji
de gallina.

- 1 Kebabs de camme en mermelada
de vino tinto.

- 1 Mini pastel de jaiba.

1 Bocado dulce:
- Mini pastelitos variedades (pie de
limén, suspiro limefio, panqueque
naranja, profiteroles con crema)

Debera considerar

a lo menos:

e Personal de
cocina necesario

°?2 Mozos
calificados
(uniformado)

o2 Mesas de
apoyo

Debera considerar a
lo menos:

e Personal de
cocina necesario
o4 Mozos

calificados
(uniformados)
¢ 4 Mesas de apoyo

Debera considerar a

lo menos:
e Personal de
cocina necesario
o7 Mozos
calificados
(uniformados)

o7 Mesas de
apoyo.

2 Liquidos s/alcohol:

- 200cc Jugo pulpa sabores

- 200cc Bebidas gaseosas de
fantasia, o altemativa light.

2 Liquidos frios c/alcohol:
- 150cc Espumante brut, Demisec o
moscato;

- 150cc Pisco sour peruano

3 Bocados salados frios:

-  Bruschettas surtidas: de
salmén, queso crema y
alcaparras, capresse, jamoén
serrano, tomates asados en
finas hierbas, camarén, queso
crema y rdcula.

- Cuchara de ceramica blanca
acompafiada de ceviche de
pescado fresco (corvina en
cubos, con cebolla, pimentén
rojo, verde y cilantro.

- Barquitos de masa rellenos de
palta, ciboulette y champifion.

3 Bocados calientes
- Mini pastel de jaiba.

-  Brocheta de pollo apanada con
salsa teriyaki.

Debera considerar

a lo menos:

e Personal de
cocina necesario

*2 Mozos
calificados
(uniformada)

o2 Mesas de
apoyo

Debera considerar a
lo menos:

e Personal de
cocina necesario
o4 Mozos

calificados
{uniformados)
* 4 Mesas de apoyo.

Debera considerar a
lo menos:

e Personal de
cocina necesario
o7 Mozos

calificados
(uniformados)
e 7 Mesas de apoyo
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- Mini barquito con pastelera de
choclo y albahaca

1 Bocado dulce:

- Vaso de postre surtido con cuchara
(pie de limén, suspiro limefio,
mousse de maracuya, cheesecake
arandano) de 100 ml.

2 Liquidos s/alcohol:
- 200cc Jugo pulpa sabores.

- 200cc Bebidas gaseosas de

fantasla, o alternativa light.

2 quuiclos frios c/alcohol: 2
150cc Kir royal ; o

- 50cc Aperol spritz;o

- 150cc Vino sauvignon blanc,
chardonnay, cabernet sauvignon,
syrah, carmenere, merlot, pinot noir

3 Bocados salados frios:

Debera considerar

- Ceviche mixto salmén reineta 210 MBnse: Debera considerar a | Debera considerar a
en cuchara de acrilico. H Personall de lo menos: lo menos:
. cockia hacasario | Personal de | ® Personal de
- Masa hojaldre con salmén, .2 Mozos cocina necesario cocina necesario
TiPO 4 palta y crema acida. palifierdot 4 Mozos | e 7 Mozos
(uniformado) calificados calificados
-  Esparragos envueltos en jamon | o 5 Mosus: o (uniformados) (uniformados)
semano y dip de cebolla apoyo 4 Mesas de apoyo. | e 7 Mesas de apoyo
caramelizada.
3 Bocados calientes:
- Planchadito de masa de hoja
glaseada rellena con jamén y pifia.
- Pincho thai, con camarones
salteados, pifia adobada en salsa
de ostras.
2 Bocados dulces:
-Vasos de postres surtidos con cuchara
(pie de limén, suspiro limefio, mousse
de maracuya, mousse de chocolate y
berries).
- Surtido de bombones finos.
IMPORTANTE:
Cada servicio de céctel debe contar con suministro de agua sin gas, equivalente al 3% del total de asistentes
(en jarros de vidrio).

Considerar gue si el servicio se solicita en un espacio abierto (plaza, parque, etc), el proveedor debera
suministrar la energia para todos sus electrodomésticos para mantener el estado y temperatura del alimento.

C) COFFEE BREAK
Cada vez que se requiera un coffee break, el proveedor debera considerar dentro de sus
obligaciones contar con:

Vasos, copas y jarros de vidrio.
Bandejas metalicas de garzon.
Platos y tazas de loza blanca.

Mesas dependiendo de la cantidad de personas.
Manteleria larga, en colores blancos, beige o0 negro (se seleccionaran para cada

evento).

Servilletas desechables blancas lisas.
Caminos de mesa de lino, arpillera, algodén, yute, gasa, en colores crudos, negro,

grises, etc.

Individuales de rafia, ratan, yute, lino o materialidad dependiendo de la ocasion.
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e Arreglo floral natural, por mesa considerando florero largo + 1 rama verde + lilium o
rosa u otra flor similar de temporada), y su valor estara considerado dentro de la oferta
del servicio correspondiente.

e Termo hervidor de acero inoxidable de a lo menos 8 litros

e Implementos como Azucareros, recipientes para ordenar el té, recipientes para el café
deberan presentarse en loza o acero inoxidable (previo acuerdo con el IMC).

Como ya se ha senalado anteriormente, los coffee breaks se han divido definiendo 4 tipos, a
continuacion, se detalla el contenido base de cada uno de éstos, considerando la prestacion del
servicio para desde 10 asistentes:

TIPO DE

COFFEE

TIPO 1

CONTENIDO MINIMO
(POR PERSONA)

1 Liquido caliente:

- Café de grano / té. leche
entera y descremada para
cortar- azdcar y endulzante
natural, sucralosa/stevia.

1 Liquido frio:
- 200 cc jugo néctar o
alternativa light, o

- Agua
variedades.

saborizada,

1 Bocado salado caliente:
- Tapadito de pan de hoja de
polio pimentén.

1 Bocado dulce:
Galletas finas surtidas o
mini pastelites, 5 por
persona,

COFFEE BREAK
10 personas

50 personas

100 personas

Debera considerar a lo

menos:

e Personal de cocina
necesario

e 1 Mozo calificado
(uniformado)

* 1 Mesa de apoyo

Debera considerar a lo

menos:
e Personal
necesario

e 4 Mozos calificados

de cocina

(uniformados)
* 4 Mesas de apoyo

Deberd considerar a lo
menos:

o Personal
necesario
o7 Mozos calificados
(uniformados)

e 7 Mesas de apoyo

de cocina

TIPO 2

1 Liquido caliente:

- Café en grano / té leche
entera y descremada con y
sin lactosa para cortar-
azicar y  endulzante
natural, sucralosalstevia.

1 Liquido frio:
- 200cc Jugo pulpa natural
sabores, (alternativa light)

0

- Agua saborizada.

2 Bocados salados:

- Tapadito en pan de hoja
con pechuga de pavo,
palta fileteada, ricula,
mayonesa y aceitunas;

- Tapadito en pan integral
copihue o similar con
pastrami, lechuga y
mostaza.

1 Bocado duice:

- Mini pastelitos
surtidos(mini pastelitos
variados (pie de limén,
suspiro limefio,
panqueque naranja,
profiteroles con crema).

Debera considerar a lo

menos:

e Personal de cocina
necesario

e 1 Mozo calificado
(uniformado)

e 1 Mesa de apoyo

Debera considerar a lo

menos:

e Personal
necesario

e 4 Mozos

de cocina

calificados

(uniformados)
e 4 Mesas de apoyo

Deberd considerar a lo
menos:

e Personal
necesario
o7 Mozos

(uniformados)
e 7 Mesas de apoyo

de cocina

calificados

TIPO 3

1 Liquido caliente:

- Café en grano / té leche
entera y descremada para
cortar- aztcar y endulzante
natural, sucralosa/stevia.

1 Liquidos frio:

Debera considerar a lo

menos:

e Personal de cocina
necesario

Debera considerar a lo

menos:

e Personal
necesario

e 4 Mozos

de cocina

calificados

Debera considerar a lo
menos:

e Personal
necesario
e7 Mozos calificados
(uniformados)

e 7 Mesas de apoyo

de cocina
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- 200cc jugo pulpa natural

sabores (o alternativa
light); o

- 200 cc agua saborizada
sabores.

2 Bocado salado:

- Tapadito en pan

copihue o similar con

queso crema, tomate
deshidratado y nuez.

- Tapadito en pan
rustico con pechuga
de pavo, palta, ricula
y mayonesa.

2 Bocado dulce:

- . Surtido de pasteles de
coctel  (profiterol  con
crema, panqueque
naranja, frambuesa).

- Vaso de frutas de Ila
estacion.

e 2 Mozo calificado
(uniformado)
e 2 Mesa de apoyo

(uniformados)
e 4 Mesas de apoyo

1 Liquido caliente:

- café en grano / té leche
entera y descremada para
cortar- azucar y endulzante
natural, sucralosa/stevia.

1 Liquidos frio:

- 200cc jugo pulpa natural
sabores (o alternativa
light), o 200 cc agua
saborizada sabores.

Debera considerar a lo

menos:

e Personal de cocina
necesario

e 2 Mozo -calificado
(uniformado)

e 2 Mesa de apoyo

Debera considerar a lo

Debera considerar a o
menos:

SBocados salados: menos: _ e Personal de cocina
TIPO 4 - Tapadito Lomito [taliano e Personal de cocina| necesario
rastico en pan rustico, necesario ; o7 ) Mozos calificados
tomate , palta y mayo. e 4 Mozos calificados | (uniformados)
(uniformados) ® 7 Mesas de apoyo
- Tapadito en pan campestre * 4 Mesas de apoyo
con queso crema, laminas
de roast beef, pepinillos y
ciboulette.
1 Bocado dulce:
- Vaso de yogurt griego
natural con granola vy
frambuesas.
IMPORTANTE:

Ademas, cada servicio de coffee debe incluir azdcar blanca, endulzante en sachet, leche descremada con y sin
lactosa, y agua sin gas equivalente al 3% del total de asistentes.

Considerar que si el servicio se solicita en un espacio abierto (plaza, parque, etc), el proveedor deberd
suministrar la energia para todos sus electrodomésticos.
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D) VINOS DE HONOR: Cada vez que se requiera un vino de honor, el proveedor debera considerar
dentro de sus obligaciones contar con:

VINO
HONOR

TIPO 1

DE CONTENIDO

Vasos, copas y jarros de vidrio.

Bandejas metalicas

Platos y tazas de loza blanca.

Mesas dependiendo de la cantidad de personas.

Manteleria larga, en colores blancos, beige o0 negro (se seleccionaran para cada
evento).

Servilletas desechables blancas lisas.

Caminos de mesa de lino, arpillera, algodén, yute, gasa, en colores crudos, negro,
grises, etc.

Individuales de rafia, ratan, yute, lino o materialidad dependiendo de la ocasion.
Decoracion para actividades como fiestas patrias, navidad, afio nuevo, y fiestas, segun
acuerdo con IMC.

Arreglo floral natural, por mesa considerando florero largo + 1 rama verde + lilium o
rosa u otra flor similar de temporada), y su valor estara considerado dentro de la oferta
del servicio correspondiente.

Implementos como Azucareros, recipientes para ordenar el té, recipientes para el café

deberan presentarse en loza o acero inoxidable (previo acuerdo con el IMC).

MiNIMO (POR

PERSONA)

1 liquidos s/alcohol:
- 200cc Jugo pulpa sabores, o

- 200cc bebidas gaseosas light

1 liquidos frios c/alcohol:
- 150cc Vino, cabernet sauvignon,
syrah, carmenere 0 meriot.

2 bocados calientes:
- Brocheta de camne (asiento,
pimenton verde y rojo y cebolla).

1 Empanada de pino con carne
picada de 150 g

1 bocado dulce:
Surtido
chilenos.

de pastelitos

50 personas

100 personas

Debera considerar a lo menos:
Personal de cocina necesario
4 Mozos calificados
(uniformados)
4 Mesas de apoyo

Debera considerar a lo menos:
Personal de cocina necesario
T Mozos calificados
{(uniformados)
7 Mesas de apoyo

TIPO 2

1 liquidos s/alcohol:

- 200cc Jugo pulpa sabores, o
200cc bebidas gaseosas de
fantasia, o

2 liquidos frios c/alcohol:

- 150cc Vino, cabernet sauvignon,
syrah, carmenere o merlot.
150cc teremoto (helado de
pifia, pipefio, granadina)

2 bocados calientes:

- Mini tapadito en pan rastico
relleno en came mechada,
cebolla caramelizada, salsa de
mostaza y mix de hojas verdes.

- 3 Mini empanadas de pino al
homo con carne picada.

1 bocado dulce:

Mix de pastelitos chilenos.

Debera considerar a lo menos:
Personal de cocina necesario
4 Mozos calificados
(uniformados)
4 Mesas de apoyo

Debera considerar a lo menos:
Personal de cocina necesario
7 Mozos calificados
(uniformados)
7 Mesas de apoyo

10




[ipA :

1 & Providencia
Vi G

MUNICIPALIDAD DE PROVIDENCIA
BASES TECNICAS
SERVICIO DE BANQUETERIA

1 Liquido frio: 1

s/alcohol:

- 200cc jugo pulpa sabores, o
200cc bebidas gaseosas de
fantasia, o

liquidos

2 Liquidos frios c/alcohol:

- 150cc vino, cabernet sauvignon,
syrah, carmenere o merlot.
150cc terremoto (helado de
pifia, pipefio, granadina).

Debera considerar a lo menos:

Debera considerar a lo menos:

- Brocheta de carne (asiento,
pimenton verde y cebolla).

1 bocados frios:

- ceviche mixto salmén
reineta en cuchara de
acrilico.

2 Bocado dulce:
. Vaso de vidrio de 100 ml de
leche asada, arroz con leche.

Mix de dulces chilenos.

2 Bocados calientes: Personal de cocina necesario Personal de cocina necesario
4 Mesas de apoyo 7 Mesas de apoyo
- Mini sopaipillas de colores
(zapallo, Dbetarragas vy
espinaca) acompafnadas de
pebre.
2 Bocados dulces:
- 200 cc de Vaso de Mote con
huesillo.
- Cachitos rellenos de manjar o
chilenitos.
2 Liquidos s/alcohol:
- 200cc jugo pulpa sabores,
- 200cc bebidas gaseosas de
fantasia
2 Liquidos frios c/alcohol:
- 150cc espumante brut, demi
sec, moscato;
- 150cc cola de mono
3 Bocados calientes:
- Empanaditas de mechada
caramelizada. Debera considerar a lo menos: | Debera considerar a lo menos:
: Personal de cocina necesario Personal de cocina necesario
TIPO 4 - [Empanada  vegetariana, | 4 Mozos calificados | 7 Mozos calificados
queso  aceituna, queso | (yniformados) (uniformados)
champifién. 4 Mesas de apoyo 7 Mesas de apoyo

IMPORTANTE: Considerar que si el servicio se solicita en un espacio abierto (plaza, parque, etc), el proveedor
debera suministrar la energia para todos sus electrodomésticos.

Cuando se requiera un tipo de servicio para un grupo distinto a 100 personas, se calculara el valor unitario por
persona de acuerdo: (monto ofertado por el contratista para el servicio/100).
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Como ya se ha sefalado anteriormente, los vinos de honor se han divido definiendo 4 tipos, a
continuacioén, se detalla el contenido base de cada uno de éstos, considerando la prestacion del
servicio para 100 asistentes:

E) PROTOCOLARES: Cada vez que se requiera un protocolar, el proveedor debera considerar
dentro de sus obligaciones contar con:

Vasos, copas Yy jarros de vidrio.

Bandejas metalicas

Platos y tazas de loza blanca.

Mesas dependiendo de la cantidad de personas.

Manteleria larga, en colores blancos, beige o0 negro (se seleccionaran para cada
evento).

Servilletas desechables blancas lisas.

Caminos de mesa de lino, arpillera, algodén, yute, gasa, en colores crudos, negro,
grises, efc.

Individuales de rafia, ratan, yute, lino o materialidad dependiendo de la ocasion.

Decoracion para actividades como fiestas patrias, navidad, afio nuevo, y fiestas, segun
acuerdo con IMC.

Arreglo floral natural, por mesa considerando florero largo + 1 rama verde + lilium o
rosa u otra flor similar de temporada), y su valor estara considerado dentro de la oferta
del servicio correspondiente.

Implementos como Azucareros, recipientes para ordenar el té, recipientes para el café

deberan presentarse en loza o acero inoxidable (previo acuerdo con el IMC).

Como ya se ha sefialado anteriormente, los PROTOCOLARES se han divido definiendo 2
categorias: en tabla a continuacién se detalla el contenido base de cada uno de éstos,
considerando la prestacion del servicio para 100 asistentes.

PROTOCOL
AR

TIPO 1

CONTENIDO MINIMO

PERSONA)

2 liquidos s/alcohol:
- 200cc jugo pulpa sabores

(POR

- 200cc bebidas gaseosas de
fantasia, o alternativa light.

1 liquidos frios c/alcohol:

- 100cc kir royal, o

- 100cc aperol spritz, o

- 100cc vino  sauvignon
blanc, chardonnay,
cabernet sauvignon, syrah,

carmenere, merlot, pinot
noir

3 bocados salados frios:
-  Ataditos masa filo rellenos
con camarones, palta y
palmitos.

-  Bruschettas surtidas: de
salmén, queso cremay
alcaparras, capresse,
jamén serrano, tomates
asados en finas hierbas, de
camarén, queso crema y
rucula.

50 personas

100 personas

Debera considerar a lo menos:
Personal de cocina necesario
4 Mozos calificados
(uniformados)
4 Mesas de apoyo

Deberéa considerar a lo menos:

e Personal de cocina necesario

o7 Mozos
(uniformados)

o 7 Mesas de apoyo

calificados

12
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-  ceviche mixto salmon
reineta en cuchara de
acrilico.

2 bocados calientes:
- brocheta de camarén en
panco con salsa agridulce; o

- bruschettas de queso
camembert, ricula y cebolla
caramelizada.

TIPO 2

2 liquidos s/alcohol:
- 200cc jugo pulpa sabores

- 200cc bebidas gaseosas de
fantasia, o alternativa light.

1 liquidos frios c/alcohol:
- 150cc kir royal, o

- 150cc aperol spritz, o
- pisco sour peruano, o
- 150cc vino  sauvignon

blanc, chardonnay,
cabernet sauvignon, syrah,

carmenere, merjot, pinot
noir.
3 bocado salados frios:
- Bruschettas con

mozzarella, tomate cdctel,
queso crema al eneldo y
racula.

- ceviche mixto  salmén
reineta en cuchara de
acrilico.

- Rollito de papel de aroz
con camarén, palta, menta
y lechuga,acompariados de
salsa 4cido picante
tailandesa.

2 bocados calientes:
- Brochetas de bolitas de
queso apanadas rellenas

de jamoén serrano
acompafiadas de salsa
agridulce.

- Brochetas de pollo thai a
base de leche de coco,
curry, mani y cebollin.

Debera considerar a lo menos:
Personal de cocina necesario
4 Mozos calificados
(uniformados)
4 Mesas de apoyo

Debera considerar a lo menos:

e Personal de cocina necesario

o7 Mozos calificados
(uniformados)

o 7 Mesas de apoyo

IMPORTANTE: Ademas, cada servicio debe incluir suministro agua sin gas equivalente al 3% del total de asistentes.
Considerar que si el servicio se solicita en un espacio abierto (plaza, parque, etc), el proveedor debera suministrar la
energia para todos sus electrodomésticos.

Cuando se requiera un tipo de servicio para un grupo distinto a 100 personas, se calculara el valor unitario por persona de
| acuerdo: (monto ofertado por el contratista para el servicio/100)
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LISTADO DE PRECIOS UNITARIOS

MUNICIPALIDAD DE PROVIDENCIA

BASES TECNICAS

SERVICIO DE BANQUETERIA

A continuacion, se presenta el itemizado que debera también ser ofertado por el proponente de acuerdo a la
unidad de medida que se indique en cada una de las partidas.

Con éste listado se podra adaptar y/o complementar los desayunos, cécteles, coffees, vinos de honor y
protocolares que se requieran. Ademas, éste listado sera utilizado para eventos que requieran colaciones, u
otro tipo de servicios del rubro de la banqueteria no definido previamente.

PRECIOS UNITARIOS POR PRODUCTOS

INCLUYE INCLUYE LOZA E
UNIDAD TRASLADO Y |INSUMOS DE
N° | DETALLE ITEM DE MEDIDA ENTREGA PARA SERVIR AL
POR INSTANTE
PERSONAL
PRODUCTOS
1 | Agua canela/ naranja Jarro 1 It NO APLICA
2 | Agua manzana/menta Jarro 1 It NO APLICA
3 . : Pack 6 botellas NO APLICA
Agua mineral (con y sin gas) 500cc aprox.
4 | Agua mineral (con y sin gas) 1 vaso 200 ml NO APLICA
5 |[Barra de cereal Pack 24 unidades NO APLICA
6 : ; : . Pack 6 botellas NO APLICA
Bebida (coca cola, fanta, sprite, con y sin azucar) E0Ce SpTOX.
7 | Bebida (coca cola, fanta, sprite, con y sin azucar) 1 vaso 200 ml NO APLICA
NO APLICA
8 | Brocheta caprese (torr_1ale cherry/albahaca /queso 20 unidades
mozzarella) opcion celiaco
9 | Brocheta de frutas de estacién 100 gramos. 20 unidades NO APLICA
10 | Brownie (trozo céctel 3 x 3) 20 unidades NO APLICA
i ifidn jengi NO APLICA
1 g:\l.fg;t;e champifién jengibre y cebolla, en cuchara Stinidades
12 | Crostini ceviche de quinua, opcion celiaco 20 unidades NO APLICA
i NO APLICA
13 Frutos secos 250 gramos. ; porciones de 30
14 | Galletas mini Mckay o equivalente 1 porcion 389 NO APLICA
i NO APLICA
Lo Jugos individual/ sabores :ﬁc:k 6 cajas 200
i NO APLICA
ie Leche con lactosa/ sabores Pack 6 cajas
200cc
i NO APLICA
17 | Leche sin lactosa/ sabores Pack 6 cajas
200cc
18 | Media luna 12 unidades NO APLICA
19 | Mini bocados falafel, opcién celiaco 12 unidades NO APLICA
20 [Muestra de pastelitos ( pie de limén, suspiro NO APLICA
limefo, torta artesanal de panqueque naranja, torta
artesanal de panqueque chocolate, torta artesanal | 20 unidades
panqueque frambuesa, cachitos, tartaletas de
fruta)
i NO APLICA
= Pastel de jaiba 20 ; umdag]es
pocillos pequefos
| 22 | Queque amapola (trozo para una persona) 20 unidades NO APLICA
23 | Queque chocolate (trozo para una persona) 20 unidades NO APLICA
24 | Queque marmoleado (trozo para una persona) 20 unidades NO APLICA
i i i i NO APLICA
25 Qu,che lorraine en barquito de masa, opcion 12 onidadas
celiaco
26 . 3 1 triangulo | NO APLICA
Sandwich miga ave mayo rbilldng
27 ] . - : 1 tridngulo | NO APLICA
Sandwich miga ave pimenton G
28 ¢ : .k 1 triangulo | NO APLICA
Sandwich miga jamén/queso e —
29 | Smoothie 1 vaso 200 ml NO APLICA
30 _| Tartaro de atun con mango y palta, opcion celiaco | 20 unidades NO APLICA
31 | Torta artesanal amor (trozo para una persona) 10 porciones NO APLICA
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INCLUYE INCLUYE LOZAE
UNIDAD TRASLADO Y|INSUMOS DE
N° | DETALLE ITEM DE MEDIDA ENTREGA PARA SERVIR AL
POR INSTANTE
PERSONAL
32 |Torta artesanal panqueque (trozo para una 10 porciones NO APLICA
persona)
33 | Mote con huesillo 1 vaso 200 ml NO APLICA
34 | Chicha 1 vaso 100 ml NO APLICA
35 | Espumante brut 1 copa NO APLICA
36 | Espumante demisec 1 copa NO APLICA
37 | Frappuccino 1 vaso 200 ml NO APLICA
38 | Limonada simple limén 1 vaso 200 ml NO APLICA
39 [ Limonada simple limén, jengibre, menta 1 vaso 200 ml NO APLICA
40 | Té negro 1 taza 150 ml NO APLICA
41 | Sauvignon blanc 1 copa NO APLICA
42 | Pisco sour normal 1 copa NO APLICA
43 | Pisco sour peruano 1 copa NO APLICA
44 | Merlot 1 copa NO APLICA
45 | Infusione 1 taza 150 ml NO APLICA
46 | Kir royal 1copa NO APLICA
SERVICIOS
47 | Garzén uniformado para atencién (considera 1 Clarzfer NO APLICA NO APLICA
bandeja antideslizante)
MOBILIARIO
48 | Arriendo por evento de: Silla plegable, de material | 10 sillas B
resistente, acolchadas en respaldo y base. En 50 sillas TRASLADO NO APLICA
buen estado. Sin forro 100 sillas
49 | Arriendo por evento de: Silla piegable, de material | 10 sillas
resistente, acolchadas en respaldo y base. En - INCLUYE NO APLICA
buen estado. Con forro blanco o negro de género o | 90 sillas TRASLADO
material spandex. 100 sillas
50 | Arriendo por evento de: Mesa (siempre redonda | { mesa
para 10 personas): con Mantel blanco redondo,
Carpeta de color (negro, gris, burdeo, beige, ocre), 5 mesas Tm:;ggo NO APLICA
Arreglo floral natural en florero largo + 1 rama | 45 mesas
verde + lilium o rosa o gerbera o equivalente.

5. SERVICIO DE DESPACHO, MONTAJE Y DESMONTAJE DE SERVICIO

Para entregar, conservar el estado y calidad de los productos, proteger la salud y nutricién, el
proveedor debera contar con un sistema de transporte especial que sea isotérmico, refrigerado,
frigorifico o calorifico, dependiendo de las caracteristicas especificas del servicio, y del alimento.

El montaje del servicio se realizara segun la fecha, hora y lugar acordados por el IMC. Ademas, de
ser necesario, se realizara visita técnica al lugar del evento. El desmontaje, debera realizarse una
vez finalizado el evento, cuidando el orden e higiene del lugar.

6. PLAZO

La presente contratacion tiene un plazo de 24 meses, contados desde la suscripcion del Acta de
Inicio del Servicio entre la IMC, la Direccién de Comunicaciones y el Contratista, lo que ocurrira con
posterioridad a la firma del contrato. Sin embargo, dicho plazo puede acortarse en el evento que se
utilicen los recursos asociados al contrato antes de su fecha de término.
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Se adjuntan imagenes referenciales con los estandares esperados, con el objeto que el Contratista
los iguale o supere al momento de prestar el servicio.

PRODUCTO

IMAGEN REFERENCIAL

Vestimenta de mozos y garzonas:

Se solicita como vestimenta de
garzones y garzonas, lo siguiente;

- Camisa blanca, negra o gris.

- Pantalén de tela color negro.

- Mandil de color negro o gris.

- Zapatos negros.

IMPORTANTE: Se sugiere utilizar
vestimenta no cenida al cuerpo.
Ademas, considerar que el pantalén de
tela, no puede ser reemplazado por
jeans negros o pantalones ajustados.
En caso de utilizar zapatillas, estas
deberan ser zapatillas de vestir, no
deportivas; negras completas, sin
accesorios o detalles de color. Segun
imagen referencial.

oAl

—

Mesas de apoyo y decoracion: Las
mesas de apoyo, podran ser circulares
0 cuadradas, segun requerimientos y
acuerdos establecidos con el IMC,
previo a cada servicio, cuidando el
nivel piso. La manteleria a utilizar
debera cubrir completamente la mesa
de suelo a base, obviando que éste
debe estar en perfectas condiciones
para el servicio.

La decoracion debe ser en cada mesa
siguiendo las sugerencias del IMC,
ademas considerar que para los
servicios “vino de honor”, la decoracion
podra ser tematica segun lo requerido
por |a unidad.

L
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Coffee, desayuno, coctel y vajilla:
El servicio de coctel, debe considerar
decoracién en cada uno de sus
productos, ademas asegurar un
montaje seguro y limpio al momento de
la exposicion al puablico, utilizando
vajilla de loza, metal, o madera, en
buen estado.

Liquidos y copas: Los liquidos del
servicio, deberan cumplir en
temperatura, proporciéon alcohol, y
dulzor. En cuanto a vasos, copas, etc,
estos deben estar en perfectas
condiciones para el servicio cuidando
la limpieza del producto.

GALLETAS FINAS DE PASTELERIA

VASO YOGURT GRIEGO CON GRANOLA'Y
FRUTAS

PINCHO THAI
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QUICHE CHAMPINON
PETIT FOURS

VASOS CON POSTRES SURTIDOS Y
CUCHARA

BRUSCHETTAS

EMPANADITAS DE MASA FILO
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PINCHO VEGETARIANO

CEVICHE

TAPADITOS

MINI SANDWICH

8. DESCRIPCION DE LA CONTRATACION

e La empresa debera contar y acreditar la adhesion vigente a un Organismo Administrador de Ley
16.744. Se debe entregar una vez emitida la Orden de Compra.

e El oferente debera completar al momento de la postulacion el “Listado de Precios Unitarios” de
los productos para conocimiento de la Municipalidad, que se adjunta como documento en la
presente licitacion. La no presentacion de este formulario sera causal de inhabilidad.

e La empresa debera contar con Resolucion Sanitaria vigente, que los autorice para la elaboracion
de alimentos. Se debe entregar al momento de postular a la licitacién.
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e La empresa debera adjuntar la Resolucion Sanitaria vigente del o los vehiculos de transporte,
para asegurar la cadena de frio de los alimentos. Dicha resolucion debera ser entregada previa a
la ejecucioén de cada servicio.

e La capacitacion, provision y uso del equipamiento de Proteccién Personal (EPP), es obligatorio
para todos los trabajadores y debera ser otorgado por el proveedor adjudicado. Los EPP deben
estar en condiciones 6ptimas y cumplir con la normativa legal vigente y con las especificaciones
técnicas del fabricante. Silos trabajadores no utilizan sus EPP el mandante, puede solicitar a la
empresa el reemplazo del trabajador.

e La empresa debera acreditar documentacion asociada al DS 44 Ministerio del Trabajo y Prevision
Social; Subsecretaria de Prevision Social. Se debe adjuntar una vez emitida la Orden de Compra.

e El montaje debera estar dispuesto en fecha y horario determinado por el IMC.

e Los dafios ocasionados a los Bienes Nacionales de Uso Publico de cualquier naturaleza,
realizados durante la ejecucion del servicio (montaje, evento y desmontaje), seran responsabilidad
y costo exclusivo del proveedor.

e El contratista se hara cargo de la alimentacion e hidratacion de todo el equipo de su empresa que
participe en el desarrollo del evento expuesto en la base referencial. Como ademas facilitar todas
las medidas de proteccion en los eventos.

e El proveedor adjudicado podra contar con la posibilidad de subcontratar el servicio de Banqueteria
en caso de no contar con la disponibilidad del servicio en el dia y horario requerido.

e El Municipio queda exento de toda responsabilidad por dafios o perjuicios que se produjeren a
terceros con motivo de la ejecucion de los servicios prestados, recayendo la responsabilidad civil
y penal pertinente en el Proveedor Adjudicado.

e Los vehiculos de carga y los choferes designados por la empresa que ingresen al recinto deben
contar con toda la documentacion pertinente al dia, asi como licencias segun tipo de vehiculo.

e Cambio de fecha: La Municipalidad, por razones de fuerza mayor, entendiendo por tales
catastrofes nacionales, duelo nacional u otra debidamente calificada por la autoridad municipal, se
reserva el derecho a cambiar la fecha del evento, sin que esto signifique derecho a reclamo ni a
indemnizacién alguna al contratista. Si el municipio requiere de su postergacion lo informara a
través del IMC y por mutuo acuerdo de las partes se fijara la nueva fecha de la actividad.

CPML/apz
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