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Memorandum N°: (5. & {5

Antecedente: Decreto Ex.N°1.341 de fecha
10 de agosto de 2026; Decreto Ex.N°1.440
de fecha 26 de agosto de 2026; Decreto Ex.
ADM N°245 de fecha 26 de agosto de 2026,
Informe emitido por la Unidad Técnica;
Memorandum N°15.507.- de fecha 26 de
agosto de 2026.

Materia: Solicita otorgamiento aprobacion

para contratacion del servicio que indica,

mediante |a contratacion via trato directo. -
PROVIDENCIA, 26 DE AGOSTO DE 2026.-

DE: PATRICIA CABALLERO GIBBONS &

z | SN — ,-‘;’ \
SECRETARIA COMUNAL DE PLANIFICACION m (.0’1,%0 <{..‘_ \

A:  JAIME BELLOLIO AVARIA
ALCALDE

Solicito a Ud., si lo estima pertinente, se otorgue la aprobacion para la contratacion denominada CO@(ZN‘
DE ESPACIOS PARA INSTALACION, HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE A£.1MENTOS Y
BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”, mediante contratacion directa por la
causal establecida en el articulo 71 N°3, en relacion con el articulo 74, letra b), ambos del decreto N°661, de 2024,
del Ministerio de Hacienda que aprueba el Reglamento de la ley N°19.886. Se hace presente que esta materia debe
contar con el acuerdo previo del honorable Concejo Municipal.

La contratacion solicitada se refiere a lo siguiente:

» SERVICIO A DESARROLLARSE DESDE EL 13 HASTA EL 24 DE SEPTIEMBRE DE 2026: “E-FOOD SPA",
RUT N°99.520.220-4.

Esta contratacion directa con el proveedor previamente individualizado se fundamentara en la causal
contemplada en el articulo 71 N°3 del Reglamento de Compras Publicas, “En casos de emergencia, urgencia o
imprevisto, en que se requiera satisfacer una necesidad publica de manera impostergable, sin perjuicio de las
disposiciones especiales para casos de sismos y catéstrofes contenidas en la legislacion pertinente”. La que fue
calificada mediante Decreto Ex. ADM N°245- de fecha 26 de agosto de 2026.

Se hace presente que, en el Reglamento de Compras Publicas, en el Articulo 74 “Trato directo por emergencia,
urgencia e imprevisto”, para efectos de la aplicacion de esta causal, se entendera que: “b) La urgencia se refiere a
aquella necesidad apremiante, que solo puede ser satisfecha si se obtiene la prestacién requerida en el menor
tiempo posible, y cuya falta de ejecucion generaré perjuicios en las personas, el funcionamiento o los bienes de la
Entidad”.

Si bien el procedimiento de trato directo es una modalidad de caracter excepcional, por lo que su aplicacion
solo corresponde en los casos especificos que la normativa prevee. Lo anterior, de acuerdo al criterio establecido
en el dictamen N°60.858, de 2013, entre otros, de la Contraloria General. En este sentido, los dictamenes N°%
15.869, de 2015, 85.879, de 2016, entre otros, del precitado Organo Fiscalizador, han sefalado que dicho
mecanismo sélo resulta aplicable cuando el tipo de operacion lo haga necesario, y en la medida que se configuren
circunstancias o caracteristicas de la convencion a celebrar que hagan del todo indispensable para el interés publico
la mencionada contratacion, estando facultado el propio servicio para calificar y adoptar la decision fundada de
proceder bajo esa modalidad. No obstante, para su fundamentacion se requiere la demostracion efectiva y
documentada de los motivos que la justifican, debiendo acreditarse de manera suficiente la concurrencia simultanea
de todos los elementos de las hipotesis contempladas en la normativa cuya utilizacion se pretende.

Lo anterior se acredita por las siguientes razones:

1. Que, mediante Decreto Ex. N°1.341, de fecha 10 de agosto de 2026, se declara inadmisible la oferta
presentada por la empresa E-FOOD SpA, Rut: N°99.520.220-4, en la propuesta publica para la
"CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE
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ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA-FONDA LADY INES 2026", por cuanto el
oferente omitio informar valores de productos requeridos en el Formulario N ° 3. En consecuencia, en el
mismo decreto se declard desierta la propuesta publica.

2. Que, mediante Decreto Ex. N°1.374, de fecha 14 de agosto de 2026, se aprobaron las Bases Administrativas
Especiales y Bases Técnicas para el segundo llamado a propuesta pablica para el servicio de "CONCESION
DE ESPACIOS PARA INSTALACION, HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA-FONDA LADY INES 2026", ID 2490-69-LE26.

3. Que, mediante Decreto Ex. N°1.440.-, de fecha 26 de agosto de 2026, se declara inadmisible la oferta
presentada por la empresa E-FOOD SpA, Rut: N° 99.520.220-4, en la propuesta publica para la
"CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE
ALIMENTOS YBEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA-FONDA LADY INES 2026", por cuanto el
oferente adjunté el Formulario N°3 "Oferta Gastronomica" correspondiente al primer proceso de licitacion,
identificado con el ID 2490-79-LP26. En consecuencia, en el mismo decreto se declard desierta la propuesta
publica.

4. Que, mediante memorandum N ° 15.507.-de fecha 26 de agosto de 2026, la Direccioén de Comunicaciones
solicito a la Administracion Municipal calificar la procedencia de efectuar una contratacion por trato directo,
bajo la causal prevista en el articulo 71 N°3, del Reglamento N°661 de 2024, con el objeto de contratar
dicho servicio, asegurando asi la realizacion de la Fonda Lady Inés 2026, toda vez que la falta de provision
de alimentos y bebidas afectaria directamente a la ejecucion de la realizacion de dicho evento, el cual es
una celebracién comunitaria que va en directo beneficio de los vecinos de la comuna de Providencia.

5. Que, tal como se sefiala en el memorandum N15.507 -de la Direccion de Comunicaciones, se han llevado
a cabo dos procesos de licitacion publica para la contratacion del servicio objeto del presente decreto, ambos
declarados desiertos. Que, atendidos los plazos legales y administrativos asociados a un nuevo
procedimiento licitatorio, resulta imposible llevar a cabo un tercer proceso de licitacion, considerando los
tiempos necesarios para una nueva publicacion, la evaluacion de las ofertas y la correspondiente
adjudicacion, lo que impediria que el operador seleccionado pueda instalar y habilitar oportunamente los
puestos para el inicio del evento, fijado para el dia 17 de septiembre de 2026. Que, adicionalmente, el
eventual adjudicatario debe presentar una serie de antecedentes y documentacion exigida por la entidad
organizadora, en este caso la Municipalidad de Providencia, la que a su vez, debe remitir dichos
antecedentes a la Delegacion Presidencial Regional y a la Autoridad Sanitaria, con el objeto de dar
cumplimiento a las exigencias establecidas en la Circular N°28 del Ministerio del Interior, que regula el
procedimiento y los requisitos para la realizacion de Eventos Masivos en la Regién Metropolitana. En este
contexto, dicha normativa contempla un plazo minimo de 20 dias habiles de anticipacion para que el
organizador presente la documentacién requerida, lo que hace aun mas apremiante la necesidad de contar
oportunamente con el operador del servicio.

6. Que, habiéndose declarado desierto el proceso licitatorio ID2490-79-LE26, restan solo 11 dias habiles para
el inicio del evento, plazo que resulta insuficiente para desarrollar un nuevo procedimiento de licitacion y,
posteriormente, cumplir con las exigencias y autorizaciones administrativas necesarias para su realizacion.,
Lo anterior genera un riesgo cierto de no obtener oportunamente las autorizaciones requeridas, lo que podria
impedir o afectar gravemente la ejecucion del evento y, consecuentemente, ocasionar un perjuicio
economico al Municipio y un eventual menoscabo a su patrimonio, considerando, ademas, que existen
servicios asociados al evento que ya han sido contratados, los cuales se encuentran directamente
vinculados a la realizacion de este.

7. Que, en consecuencia, y atendida la necesidad de asegurar la realizacion de la Fonda Lady Inés 2026,
actividad de caracter comunitario y de relevancia para los vecinos de la comuna, se configura una situacion
de urgencia que hace necesario adoptar oportunamente las medidas para garantizar su ejecucion dentro de
los plazos previstos.

8. Que, por tanto. con el objeto de resguardar el interés general, asegurar la realizacion del evento y evitar
perjuicios econdmicos para el municipio, resulta procedente recurrir, excepcionalmente, a la modalidad de
contratacion directa

9. Eneste orden de ideas y, clarificada la importancia del servicio para la municipalidad de providencia, con
la finalidad de realizar el evento FONDA LADY INES 2026, este municipio se ve en la obligacion de
gestionar una contratacion en calidad de URGENCIA, conforme a lo sefialado en el articulo 71 N°3 del
Reglamento de Compras Pulblicas, a fin de contar con la “CONCESION DE ESPACIOS PARA
INSTALACION HABILITACIONY OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS
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PATRIAS PROVIDENCIA — FONDA LADY INES 2026, tal como se sefiala en Decreto EX.ADM. N° 245
de fecha 26 de agosto de 2026, que declara la urgencia en la contratacion del servicio.
10. Que, para gestionar la contratacion directa solicitada se elaboraron los “Términos de Referencia” que
contienen los requerimientos minimos de contratacion, a fin de poder realizar un proceso de cotizacion.
11. Que, con fecha 26 de agosto de 2026 la Unidad Técnica, mediante correo electronico solicita cotizacion a
los siguientes oferentes:
a. E-FOOD SPA, RUT N°99.520.220-4
b. RISSOY FABA LTDA., RUT N°78.367.181-6

12. Que, por correo electronico de fecha 26 de agosto de 2026 enviado por la Unidad Técnica, se recepcionan
las cotizaciones de dos de los oferentes sefialados en el punto anterior, conforme a Formulario Econémico
que se adjunta, de acuerdo a lo siguiente:

MONTO TOTAL DE LA
PROVEEDOR CONTRATACION
(IMPTO INCLUIDO)
E-FOOD SPA $70.000.000.-
RISSO Y FABA LTDA $20.000.000.-

13. Que, mediante la Unidad Técnica concluye que la oferta presentada por E-FOOD SPA. resulta ser la mas
conveniente para los intereses municipales por cuanto constituye, entre las ofertas recibidas para este
servicio, la oferta econémicamente méas ventajosa.

14. Por lo anterior, es imperativo gestionar la contratacién en cuestion, fundada en la causal consagrada en el
articulo 71 N°3 del Reglamento de Ejecucion de la Ley N°19.886, esto es, una contratacion directa por
emergencia, urgencia o imprevisto.

15. Que mediante memorandum N°15.507 - de fecha 26 de agosto de 2026, la Unidad Técnica solicita a esta
Secpla gestionar la contratacion directa en cuestion.

16. Que, la presente contratacion no significa un gasto para el Municipio, por lo que no se encuentra contenida
en el Plan Anual de Compras de la Municipalidad de Providencia 2026.

Dicho lo anterior, la contratacion se debe realizar de acuerdo a lo siguiente:

a. Objeto de la contratacion / _ )
Contratar la “CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y OPERACION DE
PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”

b. Proveedor a contratar
E-FOOD SPA., RUT N°99.520.220-4

c. Valor de la concesion, $70.000.000.- impuestos incluidos. El cual corresponde al monto total que el
contratista pagara a la Municipalidad por la concesién durante las cuatro jornadas del evento.

La contratacion asociada a este servicio no tendra ningln tipo de costo econémico para el Municipio.
Los valores indicados por el contratista en su Formulario N°1 OFERTA corresponderén a lista de precios
de venta al publico de la oferta gastrondémica.

a. Vigencia de la contratacion
A contar del 13 hasta el 24 de septiembre de 2026 del presente afo.

b. Forma de pago
Para la ejecucion del contrato no se consideran pagos por parte de la Municipalidad.

c. Lacontratacion se formalizara mediante la suscripcion del respectivo contrato, el oferente debera suscribir
el contrato. La Direccion de Asesoria Juridica incluira en el contrato la clausula de integridad y ética
empresarial, de acuerdo a lo establecido en el inciso final del Articulo 17 del Reglamento de Compras
Plblicas.
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d. El oferente debera hacer entrega de la GARANTIA DE FIEL Y OPORTUNO CUMPLIMIENTO DE
CONTRATO, por un monto igual a superior al 5% del VALOR TOTAL NETO DEL CONTRATO,
expresada en pesos chilenos.

e. Multas contractuales
Se aplican las causales sefnaladas continuacion:

N°® | MULTA MONTO | APLICABILIDAD
1 Incumplimiento de la normativa vigente (Ley, reglamentos, 3UTM Por incumplimiento,
ordenanzas efc.).
Incumplimiento de las instrucciones estampadas por la IMC Por instruccion y por % hora de atraso, en el caso
2 : 2UTM : " : S
en el Libro de Control de Contrato. que la instruccion estipule plazo para su ejecucion.
Incumplimiento  en indicaciones 'y  requerimientos Por evento y por cada %2 hora de atraso en plazo
3 : St . 3UTM
establecidos en los términos de referencia. otorgado para subsanar.
Por cada 2 hora de retraso. Cuando el atraso en el
Atraso en horarios y tiempos de montaje y desmontaje montaje o inicio del servicio, comprometa
4 . 5UTM A :
establecido por IMC. gravemente |a realizacion del evento, se podra dar
termino anticipado de contrato.
5 Atraso en el horano’ dg apertur? de los restaurantes, 5 UTM T p—
foodtruck y barras de liquidos los dia del evento.
6 Incumplimiento por término de stock de insumos y 2 UTM Por cada 'z hora de atraso en el plazo otorgado
productos. para subsanar.
7 Incympllmlento pgr {nsumos y elementos decorativos 5UTM Por incumplimiento
solicitados en los términos de referencia.
No disponer de un productor en terreno encargado de
8 resolver las situaciones contingentes con un celular y correo | 5 UTM | Por cada hora de ausencia

electronico.

No disponer de un prevencionista de riesgos en terreno
9 encargado de resolver las situaciones contingentes con un | 5 UTM Por incumplimiento
celular y correo electronico.

Incumplimientos en plazos de entrega de documentos
10 | solicitados por IMC, para presentacion a Seremi de Saludy | 5 UTM
Delegacion Presidencial.

Por cada dia de incumplimiento. Considerando
hasta un maximo de 5 dias.

Incumplimiento en item de Criterios Sustentables indicados | § UTM | Por incumplimiento
1 en los términos de referencia.

12 Incumplimiento en item catering, de acuerdo a lo solicitado 5UTM | Por incumplimiento

por IMC.

13 ncumplimiento en plazo de pago de derechos municipales 1UTM Por incumplimienta
(patente de alcohol).

14 Susper"nsmn del servicio por causas imputables al 20 UTM | Por cada hora de suspension
contratista.

f.  Término anticipado de contrato
Se aplican las causales sefialadas continuacion:

a) Cuando las sumas de las multas igualen o superen el 10% del valor ofertado.

b) Cuando el atraso en el montaje o inicio del servicio, comprometa gravemente la realizacion del evento.

¢) Atraso de mas de 5 dias en la presentacion de los documentos solicitados por el IMC para ser presentados
ante SEREMI de Salud y Delegacion Presidencial, para tramitar la circular N°28 y la autorizacion sanitaria
del evento.

g. Por ultimo, se hace presente que se desempefiara como Inspector Municipal del Contrato (IMC), el funcionario
SEBASTIAN IGNACIO ENCINAS REYES, RUT N°16.019.205-4, Escalafon Profesional, Grado 8, Funcion
Profesional, perteneciente a la Direccion de Comunicaciones.

En base a todo lo expuesto precedentemente, se propone —salvo su mejor parecer—, autorizar y decretar la
contratacion, via trato directo por la causal consagrada en el articulo 71 numeral 3 del Reglamento de Compras
Publicas, para la contratacion de la “CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y
OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES
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2026”, aplicandose en dicha contratacion integramente los “Términos de Referencia” que contienen los requisitos
minimos del servicio a contratar, de acuerdo a lo siguiente:

E-FOOD SPA., RUT N°99.520.220-4

Se solicita la aprobacion de los “TERMINOS DE REFERENCIA®, en el mismo decreto que aprueba la contratacion,
al ser parte integrante del contrato.

Se hace presente, que segln lo establecido en el Articulo 77 del Reglamento de Compras Publicas, se debera
publicar en el Sistema de Informacion la resolucién fundada que autoriza el Trato, dentro de un plazo de
veinticuatro horas, contados desde la dictacion de la resolucion que aprueba el contrato.
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MUNICIPALIDAD DE PROVIDENCIA
SECRETARIA COMUNAL DE PLANIFICACION
FORMULARIO N°1

FORMULARIO N°1

TRATO DIRECTO | “CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION, HABILITACION
Y  OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS
PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”.

“OFERTA”

NOMBRE O RAZON SOCIAL | E-Food SPA

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT | 99.520.220-4

A. OFERTA ECONOMICA: Mi oferta por el VALOR TOTAL DE LA “CONCESION DE ESPACIOS PARA
INSTALACION, HABILITACION Y  OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS
PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”, corresponde a:

iTEM | DETALLE VALOR TOTAL A PAGAR AL MUNICIPIO

CONCESION’ DE ESPACIOS PARA INSTALACION,
HABILITACION Y  OPERACION DE PUESTOS DE

1 ALIMENTOS Y BEBIDAS : FIESTAS PATRIAS $70.000.000
PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026, 17, 18, 19y 20 de
septiembre de 2026.
NOTA:

e El valor ofertado corresponde al monto total que el contratista pagara a la Municipalidad por la concesion durante las
cuatro jornadas del evento. Los derechos municipales, permisos y demas obligaciones econdmicas establecidos en los
términos de referencia seran de cargo adicional del adjudicatario, cuando corresponda.

B. OFERTA GASTRONOMICA: Se solicita al proponente informar su oferta gastronémica para los siguientes items:

e ALIMENTOS: listado de alimentos que tendra a disposicion del consumidor y su respectivo precio de venta al

. E?S:IJ(I:%OS: listado de liquidos que tendra a disposicion del consumidor y su respectivo precio de venta al
publico.

N° | ITEMS PRODUCTO PRECIO DE VEI;TA AL PUBLICO
Empanadas de pino $5.000
Empanadas de queso $4.500
Empanadas vegetariana $4.500

’ ALERTAGION Empanadas celiaca $5.000
Anticuchos $9.000
Choripan $4.500
Pastel de choclo $8.000
Papas fritas $5.000

Q Pedro de Valdivia g63  &.+56 2 2654 3200



MUNICIPALIDAD DE PROVIDENCIA

SECRETARIA COMUNAL DE PLANIFICACION

FORMULARIO N°1
Humitas $8.000
Pasteleria chilena (empolvados, alfajores). $5.000
Sopaipillas $3.500
Sandwich chilenos $7.500
Opcién vegana a la parrilla $5.000
Opcion vegana $6.000
Hamburguesas $9.000
Salchipapas $7.500
Completos $6.000
Chorrillanas $10.000
Churros $5.000
Postres, tortas y dulces tipicos chilenos $6.000
Cabritas $5.000
Helados $3.000
Piscola $6.500
Terremoto $6.000
Pisco sour . $6.000
Chicha $5.000
Variedad de cervezas $5.000
Mocktail $6.000
Cerveza sin alcohol $5.000
Michelada $6.000
9 LIQUIDOS Espumante $6.000
Terremoto sin alcohol $5.000
Bebidas (Opciones con y sin azicar) $3.000
Jugos naturales $4.000
Borgoa / Sangria $5.000
Copa de vino (Misiones de Rengo, Santa Rita, Casillero | $4.000
del Diablo o similar)
Mote con huesillo $5.000
Agua con y sin gas $2.500
Bebidas Energéticas $4.000

Nombre Persona Natural o del Apoderado de la unién temporal de

proveedores o del Representante Legal

Andrés Hiller Gostling

Nombre del oferente | E-Food SPA

Firma Persona Natural o del Apoderado de la unién temporal de b \ '\
proveedores o del Representante Debidamente Autorizado ;\ [ AU MA
[ L7 N
Fecha | 26/08/2026
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Memorandum N215.507.-

Ant : Ex ADM N°245 del 26/08/26
Materia : Solicita Tramitar Trato Directo por
Ley 19.886, Causal Emergencia, Urgencia o
Imprevisto

Providencia, 26 de agosto 2026

DE : ROSARIO ALVAREZ JOHNSON
DIRECTORA DE COMUNICACIONES (S)

A : PATRICIA CABALLERO GIBBONS
SECRETARIA COMUNAL DE PLANIFICACION

Junto con saludar, y considerando que el segundo llamado a licitacién publica
denominado “CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION, HABILITACION Y
OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS
PROVIDENCIA — FONDA LADY INES 2026", ID 2490-79-LE26, fue declarado desierto
mediante Decreto Exento N.° 1.440, de fecha 26 de agosto de 2026, solicitamos su apoyo
y pronta gestion para la tramitacién de la contratacion directa necesaria para asegurar la
realizacion de la Fonda Lady Inés 2026.

Lo anterior resulta de caracter urgente, considerando la proximidad de la realizacién
del evento y la necesidad de contar con el acto administrativo que autorice la contratacion
directa con fecha 26 de agosto de 2026.

Para estos efectos, se requiere gestionar la tramitacién de contratacién directa por
causal de emergencia, urgencia o imprevisto, de conformidad con lo dispuesto en el articulo
8° letra c), de la Ley N.° 19.886 y su Reglamento, con la empresa E-FOOD SpA, RUT N.°
99.520.220-4, encontrandose dicha causal autorizada mediante Decreto Exento ADM N.°
245, de fecha 26 de agosto de 2026.

La contratacion tendra por objeto la instalacién, habilitacion y operacion de puestos
de alimentos y bebidas durante los dias 17, 18, 19 y 20 de septiembre de 2026, en el marco
de la Fonda Lady Inés 2026, Providencia.

Cabe sefialar que la Unidad Técnica solicitd dos cotizaciones, las cuales fueron
recibidas oportunamente, correspondientes a:

. E-FOOD SpA, RUT N.° 99.520.220-4, por un monto de $70.000.000,
impuestos incluidos.

. RISSO Y FABA LTDA., RUT N.° 78.367.181-6, por un monto de $20.000.000,
impuestos incluidos.

Luego del analisis de los antecedentes y de las condiciones de las propuestas
recibidas, la Unidad Técnica estima que la oferta presentada por E-FOOD SpA resulta mas
conveniente para los intereses municipales, atendidas las condiciones y requerimientos
asociados a la contratacion.

Se envia Formulario N° 1 y antecedentes necesarios para la contratacion.

Saluda atentamente a usted.

=
HNSON
UNICACIONES (S)

ORA DE CO
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-Archivo Comunicaciones




fge) 5;{

V[T (

A W

7 )
1 7. Bhorssict
gy VT

PROVIDENCIA, 26 de Agosto de 2026.-

EX. ADM WE:EMSTOS: Teniendo presente las facultades que me otorgan los articulos 5° letra d),
12°y 63°, letra i) de la Ley N°18.695 de 1988 Organica Constitucional de Municipalidades, lo dispuesto
por la Ley N°19.886 de Bases sobre Contratos Administrativos de Suministro y Prestacion de Servicios;
el Decreto N°661, de fecha 3 de Junio de 2024 del Ministerio de Hacienda, que aprueba el Reglamento
de la citada Ley N°19.886, y el Reglamento N°323, de fecha 25 de febrero de 2026, que fij6 el texto sobre
la Delegacion de Facultades del Alcalde.

CONSIDERANDO:

1.

Que, mediante Decreto EX. N°1179, de fecha 15 de julio de 2026, se aprobaron las bases
especiales y bases técnicas para el llamado a licitacion pablica del servicio de "CONCESION DE
ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026",
2490-69-LP26.

Que, mediante Decreto Ex. N°1.341, de fecha 10 de agosto de 2026, se declara inadmisible
la oferta presentada por la empresa E-FOOD SpA, Rut: N°99.520.220-4, en la propuesta
publica para la "CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y
OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA
- FONDA LADY INES 2026", por cuanto el oferente omitio informar valores de productos
requeridos en el Formulario N°3. En consecuencia, en el mismo decreto se declard desierta la
propuesta publica.

Que, mediante Decreto Ex. N°1.374, de fecha 14 de agosto de 2026, se aprobaron las Bases
Administrativas Especiales y Bases Técnicas para el segundo llamado a propuesta publica
para el servicio de “CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION, HABILITACION Y
OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS
PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026", ID 2490-79-LE26.

Que, mediante Decreto Ex. N°1440, de fecha 26 de agosto de 2026, se declara inadmisible
la oferta presentada por la empresa E-FOOD SpA, Rut: N°99.520.220-4, en la propuesta
publica para la "CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y
OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA
- FONDA LADY INES 2026”, por cuanto el oferente adjunté el Formulario N°3 “Oferta
Gastronémica” correspondiente al primer proceso de licitacion, identificado con el ID 2490-69-
LP26. En consecuencia, en el mismo decreto se declard desierta la propuesta publica.
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5. Que, mediante memorandum N°15.447, de fecha 26 de agosto de 2026, la Direccion de

Comunicaciones solicitd a la Administracion Municipal calificar la procedencia de efectuar una
contratacion por trato directo, bajo la causal prevista en el articulo 71 N°3, del Reglamento
N°661 de 2024, con el objeto de contratar dicho servicio, asegurando asi la realizacion de la
Fonda Lady Inés 2026, toda vez que la falta de provision de alimentos y bebidas afectaria
directamente a la ejecucion de la realizacién de dicho evento, €l cual es una celebracion
comunitaria que va en directo beneficio de los vecinos de la comuna de Providencia.

Que, tal como se sefiala en el memorandum N°15.447 de la Direccién de Comunicaciones, se
han llevado a cabo dos procesos de licitacion piblica para la contratacion del servicio objeto del
presente decreto, ambos declarados desiertos. Que, atendidos los plazos legales y
administrativos asociados a un nuevo procedimiento licitatorio, resulta imposible llevar a cabo un
tercer proceso de licitacion, considerando los tiempos necesarios para una nueva publicacion, la
evaluacion de las ofertas y la comespondiente adjudicacion, lo que impediria que el operador
seleccionado puedainstalary habilitar oportunamente los puestos para el inicio del evento, filado
para el dia 17 de septiembre de 2026. Que, adicionalmente, el eventual adjudicatario debe
presentar una serie de antecedentes y documentacion exigida por la entidad organizadora, en
este caso la Municipalidad de Providencia, la que a su vez, debe remitir dichos antecedentes a
la Delegacion Presidencial Regional y a la Autoridad Sanitaria, con el objeto de dar cumplimiento
a las exigencias establecidas en la Circular N°28 del Ministerio del Interior, que regula el
procedimiento y los requisitos para la realizacion de Eventos Masivos en la Region Metropolitana.
En este contexto, dicha nommativa contempla un plazo minimo de 20 dias habiles de anticipacion
para que el organizador presente la documentacion requerida, lo que hace aln méas apremiante
la necesidad de contar oportunamente con €l operador del servicio.

Que, habiéndose declarado desierto el proceso licitatorio 1D2490-79-LE26, restan solo 11 dias
habiles para el inicio del evento, plazo que resulta insuficiente para desarollar un nuevo
procedimiento de licitacién y, posteriormente, cumplir con las exigencias y autorizaciones
administrativas necesarias para su realizacion. Lo anterior genera un riesgo cierto de no obtener
oportunamente las autorizaciones requeridas, (o0 que podria impedir o afectar gravemente la
ejecucion del evento y, consecuentemente, ocasionar un perjuicio econdmico al Municipio y un
eventual menoscabo a su patrimonio, considerando, ademas, que existen senvicios asociados al
evento que ya han sido contratados, los cuales se encuentran directamente vinculados a la

realizacion de este.

Que, en consecuencia, y atendida la necesidad de asegurar la realizacion de la Fonda Lady Inés
2026, actividad de caracter comunitario y de relevancia para los vecinos de la comuna, se
configura una situacion de urgencia que hace necesario adoptar oportunamente las medidas para
garantizar su ejecucion dentro de los plazos previstos. Asimismo, con el objeto de resguardar el
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interés general, asegurar fa realizacion del evento y evitar perjuicios economicos para el
municipio, resulta procedente recurrir, excepcionalmente, a la modalidad de contratacion directa.

Que, mediante Decreto EX N°323 de fecha 25 de febrero del 2026, se aprobo el Reglamento
sobre Delegacion de Facultades del Alcalde, el cual delega en el Administrador Municipal Ia
facultad de calificar la procedencia de contrataciones mediante trato directo por la causal de
“EMERGENCIAS, URGENCIAS O IMPREVISTOS", comespondiendo posteriormente a los
directores respectivos dictar el acto administrativo que autorice dicha contratacion.

Que, el Decreto Supremo Decreto N°661, de fecha 3 de junio de 2024, que aprueba el
Reglamento de la Ley N°19.886 de Bases sobre Contratos Administrativos de Suministro y
Prestacion de Servicios, establece en su Articulo 71° - Nimero 3 y Articulo N°74, lefra b), que
procedera la contratacion directa en caso de Emergencia, Urgencia, o Imprevisto.

DECRETO:

s

Anbtese, comuniquese y archivese

'MARIA RAQUEL DE LA MAZA QUIJADA

Califiquese la concurrencia de una situacion de URGENCIA para efectos de proceder con la
contratacion directa del servicio de “CONCESION DE ESPACIOS PARA LA INSTALACION
HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS
PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026", de conformidad con los fundamentos
expuestos en los considerandos del presente decreto.

Autoricese a la Secretaria Comunal de Planificacion para que, actuando en el ambito de sus
facultades, gestione la respectiva contratacion directa, indispensable para asegurar la realizacion
del evento Fonda Lady Inés 2026.

Publiquese el presente Decreto en el Sistema de Informacion de Compras y Contrataciones
Publicas.

4BQ \@ % ADMINISTRADOR MUNICIPAL

g

) NS

SECRETARIO ABOGADO MUNICIPAL

SIlC

Distribucion:

Direccion de Comunicaciones I»/
SECPLA
Administracién Municipal {Archivo)

Pedro de Valdivia ah
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Solicitud de cotizacion — Concesion gastronomica Fonda Lady Inés 2026
2 mensajes

26 de agosto de 2026 a las 13:24
Rosario Belén Alvarez Johnson
Karen Gémez Navarro , Carmen Paz Mayer Lacalle

Andrés Chadwick C
Para: ‘ '

Estimados:

Junto con saludar, quisiera solicitarles una cotizacién para la concesion de espacios destinados a la instalacion,
habilitacién y operacién de puestos de alimentos y bebidas de la Fonda Lady Inés 2026, que se realizara los dias 17, 18,
19 y 20 de septiembre en el Parque Inés de Sudrez. La concesion considera la operacion integral de los sectores
gastrondmicos, incluyendo rincones de comida chilena, parrillas, foodtrucks y barras, conforme a las condiciones
establecidas en los Términos de Referencia adjuntos.

Para presentar su propuesta, deberan completar y enviar el Formulario N°1 — Oferta, incorporando:

El valor total que pagaran a la Municipalidad por la concesién durante las cuatro jornadas.
La oferta gastronémica propuesta.

El listado de alimentos y liquidos disponibles.

Los precios de venta al publico de cada producto.

Los datos del oferente, nombre del representante legal, firma y fecha.

Se adjuntan los siguientes documentos para su revision:

Términos de Referencia.
Formulario N°1 — Oferta.

Agradeceremos enviar la cotizacion y el formulario debidamente completado a méas tardar el jueves 27 de agosto, a las
13:30 horas.

Por favor, confirmar la recepcion de este correo y de sus documentos adjuntos.

Saludos,

2 adjuntos

) TERMINOS DE REFERENCIA (3).docx
22483K

@ FORMULARIO N°1- OFERTA (2).docx
284K

Carmen Paz Mayer Lacalle _ 26 de agosto de 2026 a las 13:31
Para: Denisse Lopez Sepulveda <_

----- Mensaje reenviado ---------

De: Andrés Chadwick C F>
Fecha: El mié, 26 ago. 2026 a la(s :

Asunto: Solicitud de cotizaciog= ITa alaall
Para: Sebastian Dominguez osario Belén Alvarez
Johnson aren Gomez ava-, Carmen Paz Mayer

Lacalle <
[El texto citado esta oculito]




2 adjuntos

@ TERMINOS DE REFERENCIA (3).docx
22483K

i FORMULARIO N°1- OFERTA (2).docx
284K
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MUNICIPALIDAD DE PROVIDENCIA

SECRETARIA COMUNAL DE PLANIFICACION

M,"ﬁ"‘w FORMULARIO N°1
FORMULARIO N°1
TRATO DIRECTO | “CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION, HABILITACION
Y  OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS
PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026".
“OFERTA”
NOMBRE O RAZON SOCIAL | Risso y Faba Ltda

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT

78.367.181-6

A. OFERTA ECONOMICA: Mi oferta por el VALOR TOTAL DE LA “CONCESION DE ESPACIOS PARA

INSTALACION, HABILITACION Y
PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”, corresponde a:

OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS

ITEM

VALOR TOTAL A PAGAR AL MUNICIPIO

DETALLE
CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION,
HABILITACION Y  OPERACION DE PUESTOS DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS  PATRIAS

PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026, 17, 18, 19y 20 de
septiembre de 2026.

$ _20.000.000__

NOTA:

El valor ofertado corresponde al monto total que el contratista pagaraala Municipalidad por la concesion durante las
cuatro jornadas del evento. Los derechos municipales, permisos y demas obligaciones econdmicas establecidos en los
terminos de referencia seran de cargo adicional del adjudicatario, cuando corresponda.

B. OFERTA GASTRONOMICA: Se solicita al proponente informar su oferta gastronémica para los siguientes items:

ALIMENTOS: listado de alimentos que tendra a disposicion del consumidor vy su respectivo precio de venta al

publico.
e LIQUIDOS: listado de liquidos que tendréd a disposicion del consumidor y su respectivo precio de venta al
pUblico.
N° | ITEMS PRODUCTO PRECIO DE VENTA AL PUBLICO
$
Empanadas de pino 6.000
Empanadas de queso 6.000
Empanadas vegetariana 6.000
Empanadas celiaca 6.000
Anticuchos 10.000
Choripan 5.000
1 ALIMENTACION Pastel de choclo 8.000
Papas fritas 5.000
Humitas 5.000
Pasteleria chilena (empolvados, alfajores). 3.000
Sopaipillas 3.000
Sandwich chilenos 7.000
Opcién vegana a la parrilla 6.000

Q Pedro de Valdivia 963

%, +56 2 2654 3200
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SECRETARIA COMUNAL DE PLANIFICACION

w &

' Deariclas
= Proviaen

]

éé’é.j & FORMULARIO N°1

Opcion vegana 6.000
Hamburguesas 7.000
Salchipapas 7.000
Completos 5.000
Chorrillanas 8.000
Churros 5.000
Postres, tortas y dulces tipicos chilenos 4.000
Cabritas 4.000
Helados 3.000
Piscola 7.000
Terremoto 6.000
Pisco sour 6.000
Chicha 6.000
Variedad de cervezas 5.000
Mocktail 6.000
Cerveza sin alcohol 5.000
Michelada 6.000
Espumante 7.000

: ikl Terremoto sin alcohol 6.000
Bebidas (Opciones con y sin azlcar) 3.000
Jugos naturales 3.000
Borgona / Sangria 7.000
Copa de vino (Misiones de Rengo, Santa Rita, Casillero 5.000
del Diablo o similar) '
Mote con huesillo 5.000
Agua con y sin gas 3.000
Bebidas Energéticas 4.000

Nombre Persona Natural o del Apoderado de la unién temporal de | DAVID GREGORIO RISSO PAREDES
proveedores o del Representante Legal

Nombre del oferente | | RISSO Y FABA LTDA

Firma Persona Natural o del Apoderado de la unién temporal de
proveedores o del Representante Debidamente Autorizado

Fecha 26.08.2026

DAVID RISSO PAREDES

Q Pedro de Valdivia 963  %,+56 2 2654 3200
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PROVIDENCIA, 26 de Agosto de 2026.-

EX. ADM N°_§"f_5NISTOS: Teniendo presente las facultades que me otorgan los articulos 5° letra d),
12°y 63°, letra i) de la Ley N°18.695 de 1988 Organica Constitucional de Municipalidades, lo dispuesto
por la Ley N°19.886 de Bases sobre Contratos Administrativos de Suministro y Prestacion de Servicios;
el Decreto N°661, de fecha 3 de Junio de 2024 del Ministerio de Hacienda, que aprueba el Reglamento
de la citada Ley N°19.886, y el Reglamento N°323, de fecha 25 de febrero de 2026, que fijo el texto sobre
la Delegacion de Facultades del Alcalde.

CONSIDERANDO:

1. Que, mediante Decreto EX. N°1179, de fecha 15 de julio de 2026, se aprobaron las bases
especiales y bases técnicas para el llamado a licitacion publica del servicio de "CONCESION DE
ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”,
2490-69-LP26.

2. Que, mediante Decreto Ex. N°1.341, de fecha 10 de agosto de 2026, se declara inadmisible
la oferta presentada por la empresa E-FOOD SpA, Rut: N°99.520.220-4, en la propuesta
publica para la "CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y
OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA
- FONDA LADY INES 2026”, por cuanto €l oferente omitié informar valores de productos
requeridos en el Formulario N°3. En consecuencia, en el mismo decreto se declard desierta la
propuesta publica.

3. Que, mediante Decreto Ex. N°1.374, de fecha 14 de agosto de 2026, se aprobaron las Bases
Administrativas Especiales y Bases Técnicas para el segundo llamado a propuesta publica
para el servicio de “CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION, HABILITACION Y

OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS
PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”, ID 2490-79-LE26.

4. Que, mediante Decreto Ex. N°1440, de fecha 26 de agosto de 2026, se declara inadmisible
la oferta presentada por la empresa E-FOOD SpA, Rut: N°99.520.220-4, en la propuesta
publica para la "CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y
OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA
- FONDA LADY INES 2026”, por cuanto el oferente adjuntd el Formulario N°3 “Oferta
Gastrondémica” correspondiente al primer proceso de licitacion, identificado con el ID 2490-69-
LP26. En consecuencia, en el mismo decreto se declard desierta la propuesta publica.
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5. Que, mediante memorandum N°15.447, de fecha 26 de agosto de 2026, la Direccion de
Comunicaciones solicitd a la Administracién Municipal calificar la procedencia de efectuar una
contratacion por trato directo, bajo la causal prevista en el articulo 71 N°3, del Reglamento
N°661 de 2024, con el objeto de contratar dicho servicio, asegurando asi la realizacion de la
Fonda Lady Inés 2026, toda vez que la falta de provision de alimentos y bebidas afectaria
directamente a la ejecucion de la realizacion de dicho evento, el cual es una celebracion

comunitaria que va en directo beneficio de los vecinos de la comuna de Providencia.

6. Que, tal como se sefiala en el memorandum N°15.447 de la Direccion de Comunicaciones, se
han llevado a cabo dos procesos de licitacion publica para la contratacién del servicio objeto del
presente decreto, ambos declarados desiertos. Que, atendidos los plazos legales y
administrativos asociados a un nuevo procedimiento licitatorio, resulta imposible llevar a cabo un
tercer proceso de licitacion, considerando los tiempos necesarios para una nueva publicacion, la
evaluacion de las ofertas y la correspondiente adjudicacion, lo que impediria que el operador
seleccionado pueda instalar y habilitar oportunamente los puestos para el inicio del evento, fijado
para el dia 17 de septiembre de 2026. Que, adicionalmente, el eventual adjudicatario debe
presentar una serie de antecedentes y documentacion exigida por la entidad organizadora, en
este caso la Municipalidad de Providencia, la que a su vez, debe remitir dichos antecedentes a
la Delegacion Presidencial Regional y a la Autoridad Sanitaria, con el objeto de dar cumplimiento
a las exigencias establecidas en la Circular N°28 del Ministerio del Interior, que regula el
procedimiento y los requisitos para la realizacion de Eventos Masivos en la Regién Metropolitana.
En este contexto, dicha normativa contempla un plazo minimo de 20 dias hébiles de anticipacion
para que el organizador presente la documentacion requerida, lo que hace alin mas apremiante
la necesidad de contar oportunamente con el operador del servicio.

7. Que, habiéndose declarado desierto el proceso licitatorio ID2490-79-LE26, restan solo 11 dias
habiles para el inicio del evento, plazo que resulta insuficiente para desarrollar un nuevo
procedimiento de licitacion y, posteriormente, cumplir con las exigencias y autorizaciones
administrativas necesarias para su realizacion. Lo anterior genera un riesgo cierto de no obtener
oportunamente las autorizaciones requeridas, lo que podria impedir o afectar gravemente la
ejecucion del evento y, consecuentemente, ocasionar un perjuicio econdémico al Municipio y un
eventual menoscabo a su patrimonio, considerando, ademas, que existen servicios asociados al
evento que ya han sido contratados, los cuales se encuentran directamente vinculados a la

realizacion de este.

8. Que, en consecuencia, y atendida la necesidad de asegurar la realizacion de la Fonda Lady Inés
2026, actividad de caracter comunitario y de relevancia para los vecinos de la comuna, se
configura una situacion de urgencia que hace necesario adoptar oportunamente las medidas para
garantizar su ejecucion dentro de los plazos previstos. Asimismo, con el objeto de resguardar el
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interés general, asegurar la realizacion del evento y evitar perjuicios economicos para el
municipio, resulta procedente recurrir, excepcionalmente, a lamodalidad de contratacion directa.

Que, mediante Decreto EX N°323 de fecha 25 de febrero del 2026, se aprobé el Reglamento
sobre Delegacion de Facultades del Alcalde, el cual delega en el Administrador Municipal la
facultad de calificar la procedencia de contrataciones mediante trato directo por la causal de
“EMERGENCIAS, URGENCIAS O IMPREVISTOS’, correspondiendo posteriormente a los
directores respectivos dictar el acto administrativo que autorice dicha contratacion.

Que, el Decreto Supremo Decreto N°661, de fecha 3 de junio de 2024, que aprueba el
Reglamento de la Ley N°19.886 de Bases sobre Contratos Administrativos de Suministro y
Prestacion de Servicios, establece en su Articulo 71° - Numero 3 y Articulo N°74, letra b), que
procedera la contratacion directa en caso de Emergencia, Urgencia, o Imprevisto.

DECRETO:

1.

Anbtese, comuniquese y archivese

\(&RIA RAQUEL DE LA

SECRETARIO ABOGADO MUNIGIPA d

SDlC

Califiquese la concurrencia de una situacion de URGENCIA para efectos de proceder con la
contratacion directa del servicio de “CONCESION DE ESPACIOS PARA LA INSTALACION
HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS
PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”, de conformidad con los fundamentos
expuestos en los considerandos del presente decreto.

Autoricese a la Secretaria Comunal de Planificacién para que, actuando en el ambito de sus
facultades, gestione la respectiva contratacion directa, indispensable para asegurar la realizacion
del evento Fonda Lady Inés 2026.

Publiquese el presente Decreto en el Sistema de Informacion de Compras y Contrataciones
Publicas.

\'DAVID RUBI
ADMINISTRADQ

TACIoN YW

Lo\ MUNIC
MAZA QUIJADA

Distribucion:

Direccion de Comunicaciones
SECPLA
Administracién Municipal (Archivo)
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Memorandum N°15.447 .-

Ant . Informe Técnico
Materia : Solicita Gestionar Decreto

Providencia, 26 de agosto 2026

DE : ROSARIO ALVAREZ JOHNSON
DIRECTORA DE COMUNICACIONES (S)

A : DAVID LEMUEL RUBIO LEIVA
ADMINISTRADOR MUNICIPAL

Junto con saludar, y en relacién con al Decreto Alcaldicio EX.N°1440 de fecha 26
de agosto de 2026, por las razones expuestas en el informe adjunto, tenga a bien gestionar
el decreto de urgencia correspondiente, con el objeto de que la Secretaria Comunal de
Planificacién, en el ambito de sus competencias, tramite la contratacion directa que permita
asegurar la prevision del servicio.

Lo anterior resulta indispensable, toda vez que el servicio de “CONCESION DE
ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA — FONDA LADY INES
2026", constituye una prestacion fundamental para el desarrollo de la Fonda Lady Inés,
Providencia 2026.

Se adjunta informe técnico.
Lo anterior para su revision y gestion de dicho documento.

Saluda atentamente a usted.

Z .
ROSA LVAREZ'J ON
DIRECTORA MU ONES (S
IRECTOR \&OMN (S)

”

/ "
&,

KGN/ /apz

Distrib n

-Archivo/Comunicaciones
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INFORME TECNICO

“CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y OPERACION DE
PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA -
FONDA LADY INES 2026".

En relacién a la solicitud de Trato Directo de Urgencia, para la licitacion de “CONCESION DE
ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA — FONDA LADY INES 2026”7, 2490-79-LE26, se
sefiala lo siguiente:

ANTECEDENTES:

1.- Que, mediante Decreto EX. N° 1179 de fecha 15 de julio de 2026, se aprueban las Bases
Administrativas Especiales y Bases Técnicas para el llamado a licitacion publica, por
“CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y OPERACION DE
PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA — FONDA LADY
INES 2026”, 2490-69-L26.

2.- Que, mediante Decreto EX. N° 1248 de fecha 28 de julio de 2026, se aprueba la aclaracion
N°1 y las respuestas a las consultas de la N°1 a la N°21 generadas en el marco del proceso
licitatorio.

3.- El Acta de Apertura de Propuesta Publica de 4 de agosto de 2026.-
4 .- El Informe Técnico de Evaluacién de fecha 6 de agosto de 2026.-

5.- El Memorandum N° 14.038 de 6 de agosto de 2026 de la Secretaria Comunal de
Planificacion.-

6.- Que, mediante Decreto EX. N° 1.341 de fecha 10 de agosto de 2026, se declara inadmisible
la oferta presentada por la empresa E-FOOD SPA, RUT N° 99.520.220-4, en la

propuesta publica para la "CONCESION DE ESPACIOS PARA LA INSTALACION,
HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS
PATRIAS PROVIDENCIA- FONDA LADY INES 2026", por cuanto el oferente omitié informar
valores de productos requeridos en el Formulario N° 3, en conformidad con lo establecido en el
numeral 2.B.2 de las Bases Administrativas Especiales, en virtud de lo expuesto en el
Memorandum N°14.038 de 6 de agosto de 2026 de la Secretaria Comunal de Planificacion. Que
en consecuencia, a lo anteriormente sefialado se declara desierta la propuesta publica para la
"CONCESION DE ESPACIOS PARA LA INSTALACION, HABILITACION Y OPERACION DE
PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA- FONDA LADY
INES 2026", llamada mediante Decreto Alcaldicio EX.N° 1.179 de 15 de julio de 2026, debido a
que la oferta de la Unica empresa que se presentd, la empresa E-FOOD SPA, RUT N°
99.520.220-4, fue declarada inadmisible. -

7.- Que, mediante Decreto EX. N°1.374 de fecha 14 de agosto de 2026, se aprueban las Bases
Administrativas Especiales y Bases Técnicas que regiran el segundo llamado a propuesta
publica para "CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION, HABILITACION Y
OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS
PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026", ID 2490-79-LE26.
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8.- Que, mediante Decreto EX. N°1.422 de fecha 21 de agosto de 2026, se aprueban las
ACLARACIONES DE LA N°1 A LA N°2, y RESPUESTAS A LAS CONSULTAS DE LA N°1 A
LA N°5 formuladas por los oferentes, a través del Portal www.mercadopublico.cl, en la
propuesta pulblica para contratacion denominada "CONCESION DE ESPACIOS PARA
INSTALACION, HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA- FONDA LADY INES 2026", llamada mediante Decreto
Alcaldicio EX.N°1374 de fecha 14 de agosto de 2026.

9.- El Acta de Apertura de Propuesta Publica de 24 de agosto de 2026.-
10.- El Informe Técnico de Evaluacién de fecha 25 de agosto de 2026.-

11.- El Memorandum N° 15.342 de 25 de agosto de 2026 de la Secretaria Comunal de
Planificacion.-

12.- Que, mediante Decreto EX. N°1440 de fecha 26 de agosto de 2026, se declara inadmisible
la oferta presentada por la empresa E-FOOD SPA, RUT N° 99.520.220-4, en la propuesta
publica para la "CONCESION DE ESPACIOS PARA LA INSTALACION, HABILITACION Y
OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA-
FONDA LADY INES 2026", por cuanto el Unico oferente adjunté un Formulario N + 3
correspondiente al primer proceso de licitacién, ID 2490-69-LP26, en reemplazo del Formulario
No 3 "Oferta Gastrondémica" requerido en el actual proceso licitatorio cuyo contenido y
requerimientos son distintos de aquellos establecidos en el proceso anterior, en virtud de lo
expuesto en el Memorandum N° 15.342 de 25 de agosto de 2026 de la Secretaria Comunal de
Planificacion.-

Que en consecuencia, a lo anteriormente sefialado se declara desierta la propuesta publica
para la "CONCESION DE ESPACIOS PARA LA INSTALACION, HABILITACION Y
OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA-
FONDA LADY INES 2026", llamada mediante Decreto Alcaldicio EX.N o 1.374 de 14 de agosto
de 2026, debido a que la oferta de la Gnica empresa que se presentd, empresa E-FOOD SPA,
RUT N « 99. 520. 220-4, fue declarada inadmisible. -

CONSIDERANDO:

Que habiéndose realizado dos procesos concursales para el servicio de “CONCESION DE
ESPACIOS PARA INSTALACION HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE
ALIMENTOS Y BERIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA — FONDA LADY INES 20267,
identificados cada uno mediante ID 2490-69-LP26 y |D 2490-79-LE26, respectivamente, en el
que ambos procesos fueron declarados desiertos mediante Decreto EX. N° 1.341 de fecha 10
de agosto de 2026 y EX. N° 1.440 de fecha 26 de agosto de 2026, esta Unidad Técnica,
evidencia la imposibilidad de realizar un tercer proceso por la via tradicional, por los plazos de
tiempo que implicaria una nueva publicacion, evaluacién y adjudicacion, impidiendo que el
operador instale y habilite los puestos a tiempo para el 17 de septiembre, por lo que se configura
una situacion de urgencia ineludible.

Que, ademas el adjudicatario debe presentar una serie de documentacién solicitada por la
entidad organizadora, en este caso la Municipalidad de Providencia que a su vez debe presentar
ante la Delegacion Presidencial Regional y la Autoridad Sanitaria para completar la Circular
N°28 del Ministerio del Interior, que establece el procedimiento y las exigencias para la
realizacion de Eventos Masivos en la Region Metropolitana, en la que se establecen el plazo
minimo de 20 dias habiles de anticipacion para que el organizador presente la documentacion
requerida.

Que, al declararse desierta la ultima licitacién, restan apenas 11 dias habiles para el inicio qel
evento, lo que deja fuera de margen de tiempo regular, lo que puede significar una denegacion
de la autorizacién para la ejecucién del evento, loque implicaria un perjuicio economico y un
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menoscabo al patrimonio municipal, ya que hay servicios ya contratados mediante érdenes de
compra paralelos a esta concesién.

Que finalmente, la falta de provisién de alimentos y bebidas afectaria directamente a la
ejecucién de la realizacion de la Fonda Lady Inés 2026, celebracion comunitaria que va en
directo beneficio a los vecinos de la comuna de Providencia, incumpliendo los objetivos de
recreacion y rescate de tradiciones.

En virtud de los argumentos expuestos, y con el proposito de resguardar el patrimonio municipal
y asegurar la realizacién del evento comprometido, resulta indispensable adoptar una solucién
oportuna que permita concretar su ejecucion dentro de los plazos previstos.

Cabe hacer presente que la contratacién mediante trato directo constituye un mecanismo de
caracter excepcional. Sin embargo, en el presente caso concurren circunstancias que justifican
su utilizacién, toda vez que se han llevado a cabo dos procesos licitatorios, ambos declarados
desiertos, y el tiempo restante para la realizacion del evento resulta insuficiente para iniciar y
concluir un nuevo procedimiento concursal, considerando los plazos legales y administrativos
que este implica.

En consecuencia, atendidas las circunstancias expuestas, la contratacién solicitada mediante
trato directo constituye una medida excepcional, necesaria y proporcional, orientada a
resguardar el interés publico comprometido y evitar que la imposibilidad de concretar
oportunamente una nueva licitacion afecte la realizacion del evento y genere eventuales
perjuicios al patrimonio municipal.

Por todo lo anterior, se solicita gestionar la contratacién a través de trato directo, bajo la causal
de urgencia prevista en el articulo 71 N°3 y 74 letra b), del Reglamento N°661 de 2024:

- Articulo 71°: “Casos en que procede el Trato Directo o Contratacion Excepcional Directa
con Publicidad. Excepcionalmente, procederéd el Trato Directo o la Contratacion
Excepcional Directa con Publicidad en los casos fundados y conforme a las normas que
se establecen en la Ley de Compras y en el presente Capitulo. Las causales de Trato
Directo son las que a continuacién se sefialan:

Numeral 3: En casos de emergencia, urgencia o imprevisto, en que se requiera
satisfacer una necesidad publica de manera impostergable, sin perjuicio de las
disposiciones especiales para casos de sismos y catastrofes contenidas en la legislacion
pertinente.”

- Articulo 74°: “Trato directo por emergencia, urgencia e imprevisto. Para efectos de la
aplicacion de esta causal, se entendera que:
b) La urgencia se refiere a aquella necesidad apremiante, que solo puede ser satisfecha
si se obtiene la prestacion requerida en el menor tiempo posible, y cuya falta de
gjecucion generara perjuicios en las personas, el funcionamiento o los bienes de la
Entidad.”

Providencia, 24 de agosto de 2026
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EX.N° 1.341/ vISTOS: Lo dispuesto en los articulos 5 letra d), 8, 12 y 63 letra i) de La Ley N°18.695,
Organica Constitucional de Municipalidades; y

CONSIDERANDO: 1.- Que, mediante Decreto Alcaldicio EX.N°1.179 de 15 de julio de 2026, se aprobaron las
Bases Administrativas Especiales y Bases Técnicas, se llamd a propuesta publica y se dejo establecida la
Comision Evaluadora para la “CONCESION DE ESPACIOS PARA LA INSTALACI N, HABILITACION Y OPERACION
DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”, adquisicion
mercado publico ID 2490-69-LP26.-

2.- Que, mediante Decreto Alcaldicio EX.N°1.248 de 28 de julio de 2026, se aprobaron la ACLARACION N°1 y
las “RESPUESTAS A LAS CONSULTASDE LAN"1 ALAN®21", entregadas y formuladas, respectivamente, a los
oferentes en la propuesta publica antes mencionada.-

3.- El Acta de Apertura de Propuesta Publica de 4 de agosto de 2026.-
4.- El Informe Técnico de Evaluacion de fecha 6 de agosto de 2026.-

5.- El Memorandum N°14.038 de 6 de agosto de 2026 de la Secretaria Comunal de Planificacion.-

DECRETO:

1.- Declarase inadmisible la oferta presentada por la empresa E-FOOD SPA, RUT N°99.520.220-4, en la
propuesta publica para la “CONCESION DE ESPACIOS PARA LA INSTALACION, HABILITACION Y OPERACION DE
PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”, por cuanto el
oferente omitio informar valores de productos requeridos en el Formulario N°3, en conformidad con lo
establecido en el numeral 2.B.2 de las Bases Administrativas Especiales, en virtud de lo expuesto en el
Memorandum N°14.038 de 6 de agosto de 2026 de la Secretaria Comunal de Planificacion.-

2.- Declarase desierta la propuesta plblica para la “CONCESION DE ESPACIOS PARA LA INSTALACION,
HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA
LADY INES 2026", llamada mediante Decreto Alcaldicio EX.N°1.179 de 15 de julio de 2026, debido a que la
oferta de la (nica empresa que se presentd, la empresa E-FOOD SPA, RUT N*99,520.220-4, fue declarada
inadmisible.-

3.- Publiquese el presente Decreto en el Sistema de Informacion de Compras y Adquisiciones de la Administracién
www.mercadopublico.cl, por doia DENISSE PAULINA LOPEZ SEPULVEDA de la Secretaria Comunal de
Planificacion.-

Andtese, comuniquese y archivese.

§ ¥iOEA
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- SecretariolAbogado Municipal
RL/MRMQ/ENGE/cbo.-
istribucion:
Interesados
Secretaria Comunal de Planificacion
Direccion de Comunicaciones
Direccion de Obras Municipales
Direccion de Administracion y Finanzas
Direccion Juridica
Direccion de Control
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EX.N° /%Y O 7 VISTOS: Lo dispuesto en los articulos 5 letra d), 8, 12 y 63 letra i) de La Ley N°18.695,
Organica Constitucional de Municipalidades; y

CONSIDERANDO: 1.- Que, mediante Decreto Alcaldicio EX.N°1.374 de 14 de agosto de 2026, se aprobaron
las Bases Administrativas Especiales y Bases Técnicas, se llamd a propuesta publica y se dejo establecida la
Comisién Evaluadora para la “CONCESION DE ESPACIOS PARA LA INSTALACION, HABILITACION Y OPERACION
DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”, adquisicion
mercado plblico ID 2490-79-LE26.-

2.- Que, mediante Decreto Alcaldicio EX.N°1.422 de 21 de agosto de 2026, se aprobaron las ACLARACIONES
N°1 y N°2 y las “RESPUESTAS A LAS CONSULTAS DE LA N°1 A LA N°5”, entregadas y formuladas,
respectivamente, a los oferentes en la propuesta publica antes mencionada.-

3.- El Acta de Apertura de Propuesta Publica de 24 de agosto de 2026.-
4.- El Informe Técnico de Evaluacion de fecha 24 de agosto de 2026.-

5.- El Memorandum N°15.342 de 25 de agosto de 2026 de la Secretaria Comunal de Planificacion.-

DECRETO:

1.- Declarase inadmisible la oferta presentada por la empresa E-FOOD SPA, RUT N*99.520.220-4, en la
propuesta plblica para la “CONCESION DE ESPACIOS PARA LA INSTALACION, HABILITACION Y OPERACION DE
PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”, por cuanto el
Unico oferente adjunté un Formulario N°3 correspondiente al primer proceso de licitacion, ID 2490-69-LP26,
en reemplazo del Formulario N°3 “Oferta Gastronémica” requerido en el actual proceso licitatorio cuyo
contenido y requerimientos son distintos de aquellos establecidos en el proceso anterior, en virtud de lo
expuesto en el Memorandum N°15.342 de 25 de agosto de 2026 de la Secretaria Comunal de Planificacion.-

2.- Declarase desierta la propuesta publica para la “CONCESION DE ESPACIOS PARA LA INSTALACION,
HABILITACION Y OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA
LADY INES 2026”, llamada mediante Decreto Alcaldicio EX.N°1.374 de 14 de agosto de 2026, debido a que
la oferta de la Unica empresa que se presentd, empresa E-FOOD SPA, RUT N°99.520.220-4, fue declarada
inadmisible.-

3.- Publiquese el presente Decreto en el Sistema de Informacion d Compras y Adquisiciones de la Administracion
www.mercadopublico.cl, por dofia DENISSE PAULINA LOPEZ SEPULVEDA de la Secretaria Comunal de

Planificacion.-

BELLOLIO AVARIA
Alcalde /

Interesados

Secretaria Comunal de Planificacion
Direccién de Comunicaciones

Direccion de Obras Municipales
Direccion de Administracion y Finanzas
Direccion Juridica

Direccion de Control
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TERMINOS DE REFERENCIA

“CONCESION DE ESPACIOS PARA INSTALACION, HABILITACION Y QPERACION DE PUESTOS DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”.

1. INTRODUCCION

La Municipalidad de Providencia, requiere la contratacién de la “CONCESION DE ESPACIOS PARA
INSTALACION, HABILITACION Y  OPERACION DE PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS
PROVIDENCIA - FONDA LADY INES 2026”, en los distintos puntos que habilite el Municipio, dentro del Parque Inés de
Suarez.

El proposito fundamental de este trato directo es contratar un proveedor integral para la concesion de espacios de
alimentos y bebidas del evento “Fonda Lady Inés 2026", a realizarse los dias 17, 18, 19 y 20 de septiembre de 2026 en el
Parque Inés de Suéarez, garantizando una oferta gastronémica variada y de calidad, representativa de las tradiciones
chilenas, asegurando la calidad y seguridad en la correcta manipulacion de alimentos, el cumplimiento de la normativa
sanitaria vigente, precios acordes al mercado y priorizando la participacion de locatarios de la comuna, fomentando asi el
desarrollo econémico local.

Lugar Parque Inés de Suarez
Fecha 17,18,19y 20 de septiembre 2026
Hora del evento 17 de septiembre: 16:00 a 23:00 horas ( jornada inaugural)

18 de septiembre: 12:00 a 23:00 horas

19 de septiembre: 12:00 a 23:00 horas

20 de septiembre: 12:00 a 20:00 horas

Desde el domingo 13 al miércoles 16 de septiembre de 2026, desde las
Montaje 08:30 a 20:00 horas. Las fechas y horarios seran confirmados con el IMC,
una vez firmado el contrato.

Desde el lunes 21 al 24 de septiembre de 2026, desde las 08:30 a 19:00 horas.

Desmontaje Fechas y horarios seran confirmados con el IMC, una vez firmado el contrato..

Namero de

asistentes Se estima un ingreso total referencial de 60.000 personas durante las cuatro
jornadas del evento, correspondientes a los dias 17, 18, 19 y 20 de septiembre
de 2026.

Esta cifra tiene caracter meramente referencial y ha sido considerada
Gnicamente para efectos de dimensionar el servicio. En ninguin caso constituye
una garantia de demanda, asistencia efectiva o distribucion diaria de publico,
ni otorgara derecho a compensacion, indemnizacion, ajuste o rebaja del valor
ofertado.

La presente contratacion no implica gastos para la municipalidad y sera para la concesion a SUMA ALZADA de espacios
para instalacion, habilitacion y operacion de puestos de alimentos y bebidas “Fonda Lady Inés 2026", con solo un
proveedor.

El valor de la concesion debera se ofertado por el proponente, el cual corresponde al monto total que el contratista pagara
a la Municipalidad por la concesion durante las cuatro jomadas del evento. Los derechos municipales, permisos y demas
obligaciones econdmicas establecidas en los presentes términos de referencia seran de cargo adicional del contratista,
cuando corresponda.



2. REQUERIMIENTOS TECNICOS

2.1. LAYOUT DEL EVENTO

La distribucion general de los espacios concesionados y de la infraestructura del evento se presenta en la siguiente planta
general, elaborada sobre el plano del Parque Inés de Suérez y el layout oficial del evento 2026. Las superficies indicadas
en el cuadro de superficies corresponden a las cotas verificadas del plano.

PLANTA GENERAL DE ESPACIOS — FONDA LADY INES 2026

Parqu Ings da Sudrez - I, Municipalidad de Providencia - 17-20 de septiembre 2026 - Superficies ajustadas a Bases 3.1y 3.2

CUADRO DE SUPERFICIES
i i 3.1 SUPERFICIE COMERCIAL A EXPLOTAR

JUEGOS TRADICIONALES - A Oparacin y atencion de barras — 10260 800 m*
sl Y il . RINCON DE FOODTRUCKS Rincon comca chiena 1 — carpa 13:8 104 m?
/ \ — Jhune, oo 0 Rincon comga chilona 2 — Layher 3510 350 m?
/ % - Cocina 3 {sectar barrag) — 15+8 B0 m
. . . — ) Espaco de parmias — 14x12 188 m
PRIMERA 1A (0.5 ANOS
/ . INRANCIA{0:5 AROR) } Rincon de toodtrucks — 18 und 300 mt
N / \ TOTAL SUPERFICIE COMERCIAL T2 m
/ \ 2.2 AREAS COMPLEMENTARIAS
/ \ Rincén patio do comidas 1 — 1570 1.050 mt
J \ Rincon patio o0 comidas 2 — 40s50 2.000 m*
/ '\ Espaco de masas — 1060 800 mt
3 e O O e — o T )
/ g SUPERFICIE TOTAL A CONGESIONAR 5262 m
{ \ AREAS FUERA DE LA CONCESION
e \ Bodiega + bin agua 238 mt
. Acapa residuos samt
\ \ Esconario 1285410.28 + alas 12 m
CAEACH IRPARRRLN RINCON COMIDA CHILENA 2 i b
x12- 168 ) 250
Lidal: e S CARPA DE CIRCO aphet 35530 350 e ot by
\ ~—& Oret, 20m gt aebrar S —— Explarada pobico (G41) 3200 mt
/ Carpa pibico 36x40 1.490 mt
. \ Emprencodores — 30 stands 180 m*
Esin RESiBUOS ! Jueges irdcionales 20130 500 mt
55t b e Coneplid Primera infanca 30a4.15 125 m
S 7 Carpa de circo por datinir
) & f ] ! Baos — conlavista 130 mi
BODEGA + BIN AGUA | ( TiSonE
= ‘ / & 62 B CLtcuILr. Confora & ks
e v
[ moamice | |2 b
2 \ ] Patos do cometas / mesas
I v \ [ Escenario /Fon | 5] Cocinas /ayher (camescal)
: 3 1imes dim [ Fscanario backstage
| 3 3 [ Explanada carpa pibico
RINCON PATIO DE COMIDAS 1 N = '
s h— \ (] Serveos/ avopo
| W f '\ 573 Gierre perimsiral det patave
\ P ?
| \ 3 f ’
| /L/

RINCON COMIDA CHILENA 1 |
cop 13a8- 104

BANOS - CORTAVISTA
130 1l — hatra de Congevitn

1. MUNICIPALIDAD DE PROVIDENCIA FONDA LADY INES 2026 - 17-20 SEPT PARQUE INES DE SUAREZ

PLANTA GENERAL DE ESPACIOS PLANO DWG PARQUE « LAYOQUT 2026 1:2.000 (CARTA)

01/01 JULIO 2026 B — AJUSTE A BASES 3.1/3.2

151 5] 18 15 0 B

Figura: Planta general de espacios — Fonda Lady Inés 2026, Parque Inés de Suarez (escala grafica incluida).

NOTA: En caso de discrepancia entre las superficies o dimensiones indicadas en otras secciones de estos los términos
de referencia y las del presente layout y su cuadro de superficies, prevaleceran las de esta seccion.




2.2. ESPACIOS A CONCESIONAR

Los espacios asignados seran entregados al contratistas dentro del recinto del evento “Fonda Lady Inés 2026", a realizarse
en el Parque Inés de Suarez, para la instalacion, habilitacion y operacion de puntos de venta de alimentos, bebidas sin
alcohol y bebidas alcohodlicas, conforme al layout oficial del evento y a las condiciones establecidas en los presentes
términos de referencia

El plazo de uso de los espacios comprendera el periodo de montaje, operacion y desmontaje definido para el evento, de
acuerdo con la calendarizacion que informe la Municipalidad de Providencia.

Caracteristicas generales de los espacios entregados

Los espacios entregados por la Municipalidad corresponderan a los sectores definidos para la operacion gastronémica del
evento, incluyendo areas de comida chilena, barras, parrillas, foodtrucks y espacios de atencion asociados.

El adjudicatario debera habilitar y operar dichos espacios respetando la ubicacion, superficie, distribucion y destino
establecidos en el layout oficial del evento, sin poder alterar, modificar, ampliar o subdividir los espacios asignados sin
autorizacion previa de la Municipalidad.

La operacion de los espacios debera ajustarse a la normativa sanitaria, de seguridad, permisos municipales, condiciones
de montaje, circulacion, retiro de residuos, uso de energia, agua, gas y demas exigencias aplicables. Asimismo, el valor
de la concesion considerara los derechos municipales que correspondan conforme a la Ordenanza Local sobre Derechos
Municipales de Providencia, en lo pertinente.

Sin perjuicio de lo anterior, sera responsabilidad del concesionario pagar los derechos municipales que correspondan por
permisos asociados al ejercicio transitorio de actividades lucrativas durante el evento, tales como la autorizacion especial
transitoria de expendio y consumo de bebidas alcohdlicas y/o los permisos aplicables a puestos o stands con venta de
articulos, alimentos elaborados o envasados en periodo de Fiestas Patrias, segin corresponda, de acuerdo con lo
sefialado en el articulo N°12 de la Ordenanza Local sobre Derechos Municipales de Providencia.

El valor ofertado debera corresponder al monto total, impuestos incluidos, que el oferente pagara a la Municipalidad de
Providencia por el derecho a operar y comercializar productos dentro del evento, independiente de los ingresos que genere
por sus ventas.

En este contexto, la Municipalidad entregara a concesion los espacios que se individualizan en los cuadros siguientes.
SUPERFICIE COMERCIAL A EXPLOTAR

En el presente cuadro se desglosan los espacios que forman parte de la superficie comercial a explotar, correspondiente
a las areas destinadas directamente a la operacion, atencion y venta de alimentos y bebidas durante el evento, conforme
al layout oficial y a las condiciones establecidas en los presentes términos de referencia

CANTIDAD SUPERFICIE DIMENSIONES POR UNIDAD

1 1.612 mts 2 Rincén comida chilena 1 (104 m?)
Rincén comida chilena 2 (350 m?)
Operacion y atencion de barras ( 600 m?)
Cocina 3 (90 m?)

Espacio de parrillas (168 m?)

Rincén de foodtrucks (300 m?)

SUPERFICIE TOTAL A CONCESIONAR

En el presente cuadro se desglosa la superficie total a concesionar, entendida como el conjunto de espacios que seran
entregados al contratista para la operacion del servicio, incluyendo la superficie comercial y las areas complementarias
necesarias para su funcionamiento, de acuerdo con el layout oficial del evento.

CANTIDAD SUPERFICIE DIMENSIONES POR UNIDAD

1 5.262 mts 2 Rincon patio de comidas 1 (15 x 70 metros): 1.050 m?
Rincon patio de comidas 2 (40 x 50 metros): 2.000 m?
Rincon comida chilena 1 (13 x 8 metros) 104 m?
Rincén comida chilena 2 ( 35 x 10 metros) 350 m?
Operacion y atencion de barras (10x60 metros) 600 m?
Espacio de mesas (10x60 metros) 600 m?

Cocina 3 (15 x 6 metros) 90 m?

Espacio de parrillas (14 x 12 metros) 168 m?

Rincon de foodtrucks 300 m?




2.3. OFERTA GASTRONOMICA

El contratista debera presentar a la Municipalidad una propuesta gastronémica integral para los distintos sectores
destinados a la venta de alimentos y bebidas, correspondientes al Rincon de Comida Chilena 1, Rincon de Comida Chilena

2, Sector de Parrillas, Rincon de Foodtrucks y Rincén de Barras.

Dicha propuesta debera considerar una oferta variada, de calidad y pertinente al caracter tradicional del evento,
incorporando productos representativos de Fiestas Patrias, alternativas de comida al paso, preparaciones a la parrilla,
bebidas con y sin alcohol, y opciones que permitan atender adecuadamente la demanda proyectada durante las jornadas

de funcionamiento.

La operacion de los sectores que contemplen preparacion, coccion o calentamiento de alimentos debera realizarse
exclusivamente mediante sistemas a gas, debidamente certificados y autorizados conforme a la normativa vigente,
quedando prohibido el uso de carbon, lefia u otros sistemas de combustion no autorizados por la Municipalidad.

La Municipalidad podra solicitar una degustacion previa de los productos ofrecidos, en la instancia, fecha y condiciones
que determine, con el objeto de revisar la calidad, presentacion, variedad, pertinencia y estandar general de la oferta
gastronémica propuesta. Esta revision no eximira al adjudicatario del cumplimiento de la normativa sanitaria vigente nide
las demas obligaciones establecidas en los presentes términos de referencia.

2.3.1. RINCON DE COMIDA CHILENA

El Rincon de Comida Chilena corresponde a un espacio dedicado a la oferta gastronémica chilena, representativa de las
tradiciones nacionales, disefiado como un espacio familiar con atencion de comida servida a la mesa.

El proveedor debera considerar la atencién y operacion de los dos rincones de comida chilena, asegurando una capacidad
adecuada para el publico proyectado. Asimismo, de acuerdo con el disefio y distribucion del layout del evento, el proveedor
podréa considerar venta en meson dentro de los espacios habilitados para dichos sectores.

La Municipalidad solicitara un listado de alimentos y bebidas que estaran a disposicion del consumidor. Dicho documento
debera ser presentado al momento de presentar su cotizacion (Formulario N°1 OFERTA). Los productos consideran
precios referenciales de venta al plblico, orientativos para mantener una oferta accesible y competitiva; el operador podra
ajustar seglin gramaje y calidad de insumos, respetando coherencia con estos valores.

PRODUCTOS PRECIO REFERENCIAL DE VENTA AL
PUBLICO
Empanadas de pino y queso $3.500 - $4.500
Empanadas vegetariana y celiaca $3.500 - $4.500
Anticuchos $8.000
Choripan $4.000 - $5.000
Pastel de choclo $8.000 - $10.000
Papas fritas $2.000 - $5.000
Humitas $4.000 - $6.000
Jugos naturales $3.500
Terremoto $5.500 - $6.500
Piscola (Alto del Carmen, Mistral o similar) $6.000 - $7.500
Chicha $3.500
Borgofia / Sangria $4.500
Copa de vino (Misiones de Rengo, Santa Rita, $4.500 - $7.000
Casillero del Diablo o similar)
Cerveza variedades (vaso 500 cc) $4.500 - $7.000
Cerveza sin alcohol 0 mocktail $4.500 - $6.000
Agua embotellada con y sin gas $2.000
Pasteleria chilena (empolvados, alfajores). $1.500 - $2.500
Mote con huesillo $3.500 - $5.000

El concesionario o debera considerar stock suficiente para abastecer la demanda proyectada durante las cuatro jornadas
del evento. Para efectos de dimensionamiento operativo, se considerara una estimacion referencial de hasta 15.000
asistentes por jornada. Esta distribucion es unicamente referencial y podra variar entre jornadas, sin que ello otorgue
derecho a indemnizacion, compensacion o modificacion de las condiciones econémicas del contrato.

e 17 de septiembre de 2026: 15.000 personas por dia
e 18 de septiembre de 2026: 15.000 personas por dia
e 19 de septiembre de 2026: 15.000 personas por dia



e 20 de septiembre de 2026: 15.000 personas por dia

En consecuencia, el proveedor deberd asegurar la disponibilidad de productos necesaria para responder
adecuadamente al publico estimado durante todo el periodo de funcionamiento del evento.

Se deberan considerar promociones 2x1 del producto “Terremoto”.
El oferente ademas debera contar con opciones de comida vegetariana, vegana y sin gluten.

Los servicios de restaurante deberan contar con Resolucién Sanitaria, al igual que los vehiculos que trasladen con
cadena de frio los alimentos a ser ingeridos por los consumidores.

Cada restaurante debera contar con sus respectivos elementos de seguridad, considerando como minimo:

Un (1) extintor clase K, de acetato de potasio. Cada 150 m?

Un (1) extintor PQS, de polvo quimico seco, de 6 kg. Cada 150 m?
Mantencion vigente de los extintores.

Componentes en buen estado de conservacion.

Senalética de seguridad correspondiente y visible.

2.3.2. RINCON DE BARRAS

El Rincon de barras, sera un espacio para venta de bebidas con y sin alcohol, jugos, agua y tragos tipicos, y comida de
preparacion rapida.

Asimismo, la Municipalidad detalla un listado de liquidos, los cuales deberan ser considerados dentro de la oferta.

PRODUCTOS PRECIO REFERENCIAL DE VENTA AL
PUBLICO
Anticuchos $8.000.
Choripanes $4.000 a $5.000
Sopaipillas $1.000
Empanadas Pino y Queso $3.500 - $4.500
Papas fritas $2.000 - $5.000
Opcion vegana
PRODUCTOS PRECIO REFERENCIAL DE VENTA AL
PUBLICO
Piscola $6.000 - $7.500
Terremoto $5.500 - $6.500
Pisco sour $6.500 — $8.000
Chicha $3.500

Variedad de cervezas

$4.500 - $7.000

Cerveza sin alcohol

$4.500 - $6.000

Michelada

$6.500 — $8.000

Copa de vino (Misiones de Rengo, Santa Rita,
Casillero del Diablo o similar)

$4500 - $7.000

Espumante

$6.000 - $8.000

Terremoto sin alcohol

$5.500 - $6.500

Bebidas (Opciones con y sin azcar)

$2.000 — $4.000

Jugos naturales

$3.500

Agua con y sin gas

$2.000

Bebidas Energéticas

$4.000 - $5.500

Nota: Cada barra debera contar con sus respectivos elementos de seguridad, considerando como minimo:

Mantencion vigente de los extintores.

Componentes en buen estado de conservacion.
Senalética de seguridad correspondiente y visible.

Un (1) extintor PQS, de polvo quimico seco, de 6 kg, por cada 150 m?.




2.3.3. SECTOR PARRILLAS

e El Sector de Parrillas estara destinado a la preparacion y venta de productos tradicionales a la parrilla,
tales como anticuchos, choripanes y otros alimentos autorizados por la Municipalidad. Para su
operacion, deberan utilizarse exclusivamente parrillas a gas, quedando prohibido el uso de carbon, lefia
u otros sistemas de combustion no autorizados.

e El sector debera contar con resolucion sanitaria, medidas de seguridad para el uso de fuego o calor,
elementos de extincion, manejo adecuado de residuos, limpieza permanente y cumplimiento de la
normativa sanitaria vigente.

PRECIO REFERENCIAL DE VENTA AL
PUBLICO

PRODUCTOS

Anticuchos $8.000.
$4.000 a $5.000

Choripanes

Opcion vegana a la parrilla

El sector debera considerar un punto de complementos y aderezos, con productos tales como
pebre, mayonesa, ketchup, mostaza y aji de color, el cual debera mantenerse limpio, ordenado y
abastecido durante la operacion.

2.3.4. RINCON DE FOODTRUCK

El Rincon de Foodtrucks corresponde a un espacio dedicado al concepto de comida al paso, donde se debera ofrecer un
men( variado de comidas rapidas, conforme a la cantidad, distribucion y metros lineales establecidos para este sector en
los presentes términos de referencia y en el layout del evento.

Para la oferta gastronémica de este item, la Municipalidad solicita un listado con propuestas de foodtrucks. Este documento
sera requerido al previo a la firma del contrato.

Asimismo, la Municipalidad sefiala un listado con los alimentos que deberan ser considerados dentro de la oferta.

PRODUCTOS

PRECIO REFERENCIAL DE VENTA AL
PUBLICO

Mote con huesillo

$3.500 - $5.000

Hamburguesas

$6.000 - $9.000

Empanadas de horno pino y variedades.

$3.500 - $4.500

Anticuchos.

$8.000 - $10.000

Choripan.

$4.000 - $5.000

Sandwich chilenos

$6.000 - $9.000

Papas fritas

$2.000 - $5.000

Salchipapas $4.500 - $6.500
Completos $3.500 - $5.500
Chorrillanas $9.000 - $15.000
Churros $3.000 - $5.000

Postres, tortas y dulces tipicos chilenos

$3.500 - $6.500

Cabritas $1.000 a $2.000
Helados $1.000 a $5.000
Agua con y sin gas $2.000

Bebidas (Opciones con y sin azucar) $2.000 a $4.000




IMPORTANTE: El adjudicatario debera considerar stock suficiente para abastecer la demanda proyectada durante las
cuatro jornadas del evento. Para efectos de dimensionamiento operativo, se considerara una estimacion referencial de
hasta 15.000 asistentes por jornada. Esta distribucion es tnicamente referencial y podra variar entre jornadas, sin que
ello otorgue derecho a indemnizacion, compensacion o modificacion de las condiciones econdmicas del contrato.

17 de septiembre de 2026: 15.000 personas
18 de septiembre de 2026: 15.000 personas
19 de septiembre de 2026: 15.000 personas
20 de septiembre de 2026: 15.000 personas

El oferente ademas debera contar con opciones de comida vegetariana, vegana y sin gluten.

Los servicios de restaurante deberan contar con Resolucion Sanitaria, al igual que los vehiculos que trasladen con
cadena de frio los alimentos a ser ingeridos por los consumidores.

Cada foodtruck debera contar con sus respectivos elementos de seguridad, considerando como minimo:

Un (1) extintor clase K, de acetato de potasio. Por carro.

Un (1) extintor PQS, de polvo quimico seco, de 6 kg. por carro.
Mantencion vigente de los extintores.

Componentes en buen estado de conservacion.

Sefialética de seguridad correspondiente y visible.

2.4. VENDEDORES MOVILES A PIE

La Municipalidad autoriza al concesionario a disponer de vendedores moviles a pie y carros por el perimetro del Parque
Inés de Suarez, quienes podran comercializar bebidas no alcohdlicas, bebidas alcohdlicas (exceptuando el sector de
nifios) y snacks tipicos envasados tales como papas fritas, ramitas, algodones, cuchufli, entre otros.

El listado de estos vendedores debera ser proporcionado por el concesionario y sera independiente de los operadores de
foodtrucks.

Su operacion y ubicacion deberan ajustarse al layout del evento, con autorizacion previa de la Unidad Técnica Municipal.
Los vendedores deberan estar uniformados e identificados y cumplir con la normativa sanitaria y legal vigente aplicable a
la venta de alimentos, bebidas y alcohol.

Es importante sefialar que el abastecimiento, las oficinas y bodegas de operacion seran responsabilidad del concesionario.

Toda la venta deberé realizarse exclusivamente mediante pago con tarjeta a través de POS, quedando prohibido el uso
de efectivo.

2.5. SISTEMA DE IDENTIFICACION PARA VENTA DE ALCOHOL MEDIANTE PULSERAS

Para la venta de bebidas alcohdlicas, el proveedor debera considerar la compra y provision de pulseras de identificacion
para personas mayores de edad, con el objeto de facilitar el control y verificacion de quienes se encuentren autorizados
para adquirir alcohol dentro del evento.

Las pulseras deberan ser de material resistente, no transferible y aptas para uso durante la jornada correspondiente. El
color sera definido por la Municipalidad una vez adjudicada la licitacion.

Cantidad referencial de pulseras para adultos: El proveedor debera considerar una cantidad minima referencial de 45.000
pulseras para adultos, distribuidas de la siguiente manera:

17 de septiembre: 9.500 pulseras

18 de septiembre: 12.000 pulseras
19 de septiembre: 12.000 pulseras
20 de septiembre: 12.000 pulseras

Esta cantidad considera una estimacion de piblico adulto y un margen adicional para reposicion, control operativo y
eventuales contingencias.

El sistema especifico para la entrega de pulseras al publico sera definido con posterioridad a la contratacion, de comun
acuerdo y en coordinacion entre la Municipalidad y el adjudicatario. Para estos efectos, podran contemplarse mecanismos
tales como entrega en cajas, puntos de entrega habilitados u otros sistemas que permitan asegurar un adecuado control
operativo y trazabilidad de la entrega.



En todos los casos, previo a la entrega de la pulsera, deberé verificarse la mayoria de edad del beneficiario y su
correspondiente identificacion, de conformidad con las condiciones y procedimientos que establezca la Municipalidad.

2.6. DECORACION

El adjudicatario debera hacerse cargo de toda la decoracion correspondiente a los distintos sectores concesionados, con
elementos alusivos a Fiestas Patrias, conforme a las exigencias establecidas en los presentes términos de referencia.

2.6.1. RINCON DE COMIDA CHILENA

Referente a los restaurantes el oferente debera decorar con elementos alusivos a Fiestas Patrias, tales como guimaldas
de papel volantin, banderines tricolores, banderas chilenas de genero visibles en el perimetro y luminarias decorativas tipo
faroles o ampolletas festivas. La zona de comedor anexa debera disponer de manteles de cuadros rojos y blancos para
las mesas, floreros con flores nacionales o motivos tipicos. Se prohibe el uso de materiales que generen residuos
innecesarios o decoracion ajena a la estética tradicional chilena.

IMAGENES REFERENCIALES
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2.6.2. RINCON DE BARRAS

Las barras deberan presentar un disefio frontal decorado con fardos de paja, tela arpillera o revestimiento de madera
simulando un bar de fonda chilena. Sobre la barra se deberan instalar guirnaldas con banderines tricolores, una bandera
chilena visible y carteles con el listado de tragos y precios de forma artesanal o con pizarras de tiza. Se permitira
iluminacion decorativa estilo guirnalda calida para ambientar durante la noche, manteniendo la estética rustica y tradicional.

IMAGENES REFERENCIALES

2.6.3. SECTOR DE PARRILLAS

El Sector de Parrillas debera incorporar elementos decorativos acordes a la tematica del evento, manteniendo una estética
tradicional chilena y fondera. Se podran considerar elementos como banderines tricolores, pizarras de precios, letreros
con mend, iluminacién decorativa y elementos risticos, siempre que no interfieran con la operacién, seguridad, circulacion

del publico ni condiciones sanitarias del sector.




IMAGENES REFERENCIALES

2.6.4. RINCON DE FOODTRUCK

Los foodtrucks deberan incorporar elementos decorativos externos acordes a la tematica del evento, tales como banderas
pequenas, cintas tricolores, rosetones de papel y carteles de menu con tipografia clara y motivos patrios.

Se debera considerar la instalacion de una pizarra de precios con marco de madera o de estilo artesanal, ademés de
iluminacion decorativa, como guirnaldas LED o faroles, que permita resaltar la presencia del puesto durante el horario
nocturno.

El espacio inmediato alrededor de cada foodtruck debera mantenerse limpio, ordenado y libre de elementos que dificulten
la circulacion. Asimismo, podra contemplar un pequefio sector de atencion para clientes de pie, con barriles, mesas altas
u otros elementos decorativos acordes al disefio general del evento.

IMAGENES REFERENCIALES

2.7. GRAFICA

Sera responsabilidad del oferente la impresién de toda la gréfica de identificacion de los restaurantes, letreros con el
nombre de restaurantes, foodtrucks y barras, de acuerdo con el disefio que sera entregado por la Municipalidad.

Asimismo, debera considerar la impresion de toda la gréfica promocional necesaria, tales como pizarras con mend, cartas
de men, flyers promocionales, entre otros elementos que sean requeridos para la correcta operacién e identificacion de
los espacios.

2.8. VASOS REUTILIZABLES

Sera responsabilidad del adjudicatario la confeccion y entrega de 60.000 vasos reutilizables de polipropileno virgen (PP5),
libres de BPA, con una capacidad de 500 ml, los cuales deberan contar con impresion a color mediante serigrafia, de
acuerdo con el disefio proporcionado por la Direccion de Comunicaciones de la Municipalidad de Providencia.

El adjudicatario debera entregar la totalidad de los 60.000 vasos a la Municipalidad para su distribucion gratuita durante
el evento. Se contemplara la entrega de un vaso gratuito por cada persona que ingrese a la Fonda, cuya distribucion sera
coordinada con la ticketera y controlada mediante la validacion correspondiente del codigo QR de cada entrada,
asegurando que cada ticket permita retirar solamente un vaso gratuito.

Adicionalmente, para su comercializacion en cada uno de los sectores del evento donde se realice venta de alimentos o
bebidas, el adjudicatario debera disponer de un stock de vasos independiente y adicional a los 60.000 vasos destinados
a la distribucion gratuita por parte de la Municipalidad. Estos vasos podran ser adquiridos por quienes hayan perdido el
vaso entregado gratuitamente, no lo hayan retirado mediante el sistema de gratuidad o requieran una unidad adicional.



El valor de venta al piiblico de cada vaso sera de $1.000. El oferente debera garantizar la disponibilidad suficiente de este '
stock adicional durante todos los dias y horarios de funcionamiento del evento. En ningin caso los vasos destinados a la
distribucion gratuita podran ser utilizados para la venta. Cabe sefialar que no hay obligacion de servir los liquidos en el
vaso reutilizable. El adjudicatario podra vender liquidos directo desde su envase, si son latas se deben entregar abiertas
retirando la anilla con la que se abre el liquido, respetando el punto “Criterios sustentables”, de los presentes términos de

referencia.

IMAGENES REFERENCIALES
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2.9. SEGURIDAD E HIGIENE DE SERVICIOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Es responsabilidad del oferente cumplir con cada una de las normas de seguridad e higiene solicitadas por la Municipalidad
de Providencia,

Control de aforo: Limitar la cantidad de personas dentro del restaurante para evitar aglomeraciones y posibles
accidentes.

Higiene de manos: Promover el lavado frecuente de manos entre el personal.

Limpieza y desinfeccion: Establecer protocolos de limpieza y desinfeccion rigurosos para mesas, sillas,
utensilios y superficies de contacto.

Manipulacién de alimentos: Asegurar que el personal siga practicas de higiene adecuadas en la manipulacion
de alimentos, como el lavado de manos frecuente, el uso de guantes, cofias, protectores de calzados, delantales
y la separacién de alimentos crudos y cocidos.

Coccion adecuada: Asegurarse de que los alimentos que se cocinen a temperaturas seguras para evitar
enfermedades transmitidas por alimentos.

Refrigeracion: Mantener los alimentos perecederos a temperaturas conforme a las cadenas de frio
correspondiente respecto al tipo de alimento, seguras de refrigeracion para prevenir su deterioro.

Manipulacion de alimentos: Evitar la contaminacion cruzada entre alimentos crudos y cocidos durante la
preparacion y el servicio.

Control de plagas: Implementar medidas para controlar la presencia de plagas Vectores de interés sanitario,
dentro de sus zonas de operacion y almacenamiento en |a cocina y el area de comedor.

Separacion de residuos: Establecer contenedores para la separacion de residuos reciclables (plastico, vidrio,
papel) y no reciclables.

Educacion sobre reciclaje: Informar a los clientes sobre la importancia del reciclaje y como separar los residuos
correctamente.

Manejo adecuado de residuos: Asegurar que los residuos se manejen de manera higiénica y se dispongan en
los lugares adecuados.

Instalaciones eléctricas seguras: Verificar que la instalacion eléctrica sea segura y cumpla con las normas.
Extintores de incendios: Contar con extintores de incendios disponibles y asegurarse de que el personal sepa
coémo usarlos.

2.10.OBLIGACIONES Y PROHIBICIONES DE SERVICIOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

El presente apartado establece las obligaciones, condiciones de operacion y prohibiciones que deberan cumplir los
oferentes y operadores asociados a los servicios de alimentos y bebidas durante el desarrollo del evento, con el objeto de
asegurar una correcta atencion al pablico, el cumplimiento de la normativa sanitaria y de seguridad vigente, y el adecuado
funcionamiento de los espacios concesionados.

2.10.1.0BLIGACIONES

Instalar, operar y desmontar dentro de los plazos establecidos, por el IMC municipal.

El oferente debera entregar al IMC Municipal un Plan de Abastecimiento diario. Este documento se entregara una
vez firmado el contrato previa coordinacion con IMC municipal.

Los foodtrucks, deberan contar con su correspondiente Certificado de Inscripcion TE1 _ SEC, planos unilineales
en tableros, ademas de un certificado de un instalador SEC (Combustibles) que de cuenta que las instalaciones de
gas, se encuentran construidas conforme a norma y sin fugas (este documento, debe encontrarse debidamente
firmado por el instalador SEC y acompanar copia de su credencial o certificado correspondiente).

Para los restaurantes se les entregara una toma de energia de 63 Amp, desde donde deberan, conforme al layout
de distribucion de equipos y maquinarias, entregar una vez adjudicados, Plano Eléctrico y presentacion TE1a SEC
de su distribucion interior, tanto lineas de fuerza como de iluminacion; se debera tener presente el Pliego Técnico
RIC11 “Instalaciones Especiales” de la Superintendencia de electricidad y combustibles.

Solo se aceptaran conexiones eléctricas efectuadas en cajas de distribucion y que se encuentren conforme a
Pliegos Técnicos RICN°11 de la SEC.

De la misma forma, si requiere realizar una instalacion de gas (con cafierias), debera manifestarlo en su oferta y
una vez adjudicado tendra que entregar carta de compromiso de instalador SEC de combustibles, en la cual se
compromete a ejecutar el proyecto conforme a normativa vigente y una vez ejecutado, entregar un certificado que
dé cuenta que la instalacion esta libre de fugas y que cumple con la normativa SEC.

Oferta Gastronomica; Variedad de platos tipicos chilenos y opciones vegetarianas y sin gluten.

Implementacion de Cocinerias: Cocinerias completas con equipo humano (mozos, cajeros, maestros de cocina,
manipuladores de alimentos) suficiente para la correcta atencion del publico asistente durante las cuatro jornadas.
El personal debera contar con capacitacion adecuada y comprobable en buenas practicas de elaboracion y
manipulacion de alimentos, conforme a la normativa sanitaria vigente.

Las Cocinerias deben estar debidamente equipadas para el publico y deben considerar todos aquellos elementos
que brinden comodidad y seguridad para los asistentes durante su funcionamiento, conforme a las normas
sanitarias y las que exija la Autoridad Pablica competente.

Congeladoras, hornos y maquinas de frio adecuadas. Conforme al volumen de alimentos que se mantendran en el
lugar.

Cumplir con la normativa vigente establecida por la Seremi de Salud, Municipalidad, Inspeccién del Trabajo y demas
organismos publicos que sean competentes.

Entrega de documentacion solicitada por la IMC del contrato o Prevencionista de Riesgos Municipal para



presentacion de documentos ante las autoridades correspondientes.

Garantizar la inocuidad alimentaria y las propiedades organolépticas de los alimentos permanentemente.
Preparacion y conservacion de alimentos en condiciones ¢ptimas durante las cuatro jornadas.

Cada barra de venta de liquidos y alcohol deberan contar con los permisos y patentes de venta de alcoholes
exigidos por la normativa vigente.

Se debera mantener el equilibrio de consumos por fases en todas las partes de la instalacion.

Mantener abastecimiento continuo durante todo el horario de funcionamiento, de acuerdo a los horarios
establecidos por el IMC

Respetar el metraje adjudicado.
Las parrillas instaladas, en las cocinerias deberan estar fuera de la zona techada, lejos de material inflamable y en

general, resguardado de manera tal de evitar y prevenir eventuales focos de incendios, debidamente confinados y
con acceso restringido sélo a los operadores debidamente autorizados. Solo se aceptaran parrillas a gas y la
ubicacién de estas sera acordada con el IMC municipal y prevencionista de riesgos responsable del evento.

El adjudicatario debera disponer de personal de aseo suficiente en todos los sectores concesionados, durante la
totalidad de las cuatro jornadas del evento, con el objeto de mantener permanentemente limpios los espacios de
atencion, preparacion, venta y consumo. Este servicio debera considerar el retiro permanente de residuos y el
vaciamiento de basureros en los contenedores que determine la Municipalidad. El personal de aseo debe contar
con toda la indumentaria necesaria para realizar dichas funciones, deben contar con la misma vestimenta y estar
identificados.

Exhibir precios y men( visible. Cartel visible con lista de precios de venta al pablico. La distribucion de estos letreros
sera acordada con el IMC municipal para no obstaculizar pasos o movilidad universal.

Zona de restaurante, foodtrucks y zona de barra, deberan tener bodegas suficientes e independientes, para el
correcto abastecimiento de productos o insumos, los que deben ser almacenados en el interior de estas, con el
objeto de mantener despejada y estéticamente visible las zonas de atencion al publico. Todo alimento o bebida,
debe encontrarse a una altura apropiada del nivel del piso, a fin de evitar el contacto directo la zona de
almacenamiento debe contar con un piso de fécil limpieza y de condiciones lavables.

Los cierres que se utilicen al interior de las Cocinerias, deben ser construidos, preferentemente de madera con
aspecto criollo, de buena presentacién y dentro de los limites demarcados en el terreno segn las medidas de cada
stand. Todos los alimentos, deben encontrarse debidamente etiquetados, conforme a lo dispuesto en la Ley 20.606.
ademés de contar con el N° de Resolucion Sanitaria del lugar de elaboracion, fecha de elaboracion y vencimiento.
El oferente debera instalar en barrera ignifuga, en el sector en que se realizan las preparaciones con material

inflamable.

Si el concesionario, requiere reforzar la capacidad eléctrica para disponer de mayor equipamiento en su operacion
de venta, podra incrementarla mediante soluciones auténomas costeadas por el adjudicatario. En este sentido, el
refuerzo debe ser aprobado por la Unidad Técnica Municipal (IMC), acompafiada de la documentacion solicitada y
en los plazos establecidos por el IMC del contrato para su posterior presentacion a autoridades reguladoras.

2.10.2.PROHIBICIONES

Vender productos que no hayan sido declarados en la oferta, sin contar con la autorizacion previa del IMC. En caso
de que el adjudicatario proponga incorporar productos adicionales a los contemplados en su oferta, debera remitir
al IMC el listado de dichos productos, indicando sus respectivos precios de venta, para su evaluacion y aprobacién
previa.

Usar materiales inflamables no permitidos.

Modificar la infraestructura dispuesta por la Municipalidad.

No se permitiran instalaciones cuyos “cables o alambres” estén visibles sin una proteccion mecénica (tuberias)
No se aceptara cables sobrepuestos, ni alargadores para alimentar enchufes, reflectores, luminarias ni elementos
decorando como son los interruptores.

No debera quedar a la vista ninglin elemento o terminacion de la estructura que ensucie la estética del lugar. Si asi
fuera, el adjudicatario debera incurrir en los gastos que correspondan para retirar los elementos innecesarios y/o
mejorar las terminaciones de la construccion como plazo méximo 12 horas antes del inicio del evento.

Solamente se permitira como letrero, auspicio y/o publicidad el nombre de fantasia del stand con un maximo 30%
del total del frontis de la cocineria.

2.11.HABILITACION DE ESPACIO POR PARTE DE LA MUNICIPALIDAD

La Municipalidad de Providencia proporcionara directamente la siguiente indumentaria e insumos para los espacios en
concesion, por lo que su adquisicion, confeccion y provision no seran de responsabilidad del proveedor adjudicado.

No obstante, el proveedor debera considerar su correcta recepcion, uso, cuidado y distribucion operativa, segun las
instrucciones que entregue la Unidad Técnica Municipal.




2.11.1.RINCON PATIO DE COMIDA CHILENA 1

e Toldo de 15 metros de fondo por 70 metros de largo con una altura de 7 metros en su altura maxima a dos aguas,
tela blanca impermeable. Vigas y pilares revestidos con tela de colores azules o rojos.
e Piso de pasto sintético, de 60 metros de ancho por 14 metros de fondo.

o Sillas Cross back madera, de 53 cm de ancho, 77 cm de alto y 55 cm de profundidad. De color madera. El proveedor
debera hacerse cargo del montaje y desmontaje de las sillas.

2.11.2.RINCON PATIO DE COMIDA CHILENA 2

e Toldo blanco impermeable con cenefas y decoracion interior de arpillera, 40 metros de ancho por 50 metros de
largo, aprox. 5 mts de altura a dos aguas. Pilares y vigas revestidas de arpillera.

e 200 Mesas de picnic de madera, para 6 personas.

o 200 metros lineales led medianas.

e Sistema de enfriamiento por nebulizacion.

2.11.3.RINCON COMIDA CHILENA 1

e Toldo de 13 metros de largo por 8 metros de fondo con una altura de 7 metros en su altura méxima a dos aguas,
de tela blanca, cierre en parte trasera y costados, tela blanca de una sola tonalidad. Los pilares intermedios de la
estructura deben estar completamente forrados con tela de colores azules o rojos.

e Pisode layher, igual o superior, con altura regulable entre 10 y 30 cms. que cubra 13 metros de largo por 8 metros
de fondo. Piso lavable. Con escalera lateral.

e 3 Muebles lavadero con capacidad de almacenamiento de 1.000 litros de agua y 5.000 litros de residuos.

e 3 Sistema de captacion de aguas grises mediante estanque de 1.000 litros y retiro de agua grises diaria una vez
terminada cada jornada.

e 4 Conexion a agua potable, y provision diaria de 1.000 litros de agua por Bin con sistema de captacion de rebalse
con re abastecimiento para provision diario para 17, 18, 19 y 20 de septiembre.

e lluminacion para todas las cocinerias con paletas led minimo de 100w-400w, que garantice entre 5.000 a 10.000
lumenes.

e Paletas led minimo de 100w-400w, que garantice entre 5.000 a 10.000 limenes.

e Toma industrial de 63 Amperes trifésica por cada espacio de Cocina.




2.11.4.RINCON COMIDA CHILENA 2

Toldo de 40 metros de largo por 12 metros de fondo con una altura de 7 metros en su altura maxima a dos aguas,
de tela blanca, cierre en parte trasera y costados, tela blanca de una sola tonalidad. Los pilares intermedios de la
estructura deben estar completamente forrados con tela de colores azules o rojos.

Piso de layher, igual o superior, con altura regulable entre 10 y 30 cms. Con escalera lateral que cubra 35 metros
de largo por 10 metros de fondo. Piso lavable.

3 Muebles lavadero con capacidad de almacenamiento de 1.000 litros de agua y 5.000 litros de residuos.

3 Sistema de captacion de aguas grises mediante estanque de 1.000 litros y retiro de agua grises diaria una vez
terminada cada jornada.

4 Conexion a agua potable, y provision diaria de 1.000 litros de agua por Bin con sistema de captacion de rebalse
con re abastecimiento para provision diario para 17, 18, 19y 20 de septiembre.

lluminacion para todas las cocinerias con paletas led minimo de 100w-400w, que garantice entre 5.000 a 10.000
lumenes.

Paletas led minimo de 100w-400w, que garantice entre 5.000 a 10.000 lamenes.

Toma industrial de 63 Amperes trifasica por cada espacio de Cocina.

2.11.5.RINCON DE BARRAS

Toldo de 30 metros de fondo por 60 metros de ancho con una altura de 7 metros en su altura maxima a dos aguas
de tela blanca. Cierre trasero y costados, tela blanca de una sola tonalidad. Los pilares intermedios de la estructura
deben estar completamente forrados con tela de colores azules o rojos.

Piso con placas de terciado para cubrir perimetro de 20 metros de fondo por 60 metros de ancho de 18mm.
Rampa de acceso a sector de barra

Piso de pasto sintético, de 60 metros de ancho por 10 metros.

Piso de fendlico antideslizante de 60 metros de ancho por 10 metros

100 Mesas cuadradas de 80x80 cm de color negro antracita, apilable.

400 Sillas Cross back madera, de 53 cm de ancho, 77 cm de alto y 55 cm de profundidad. De color madera.

5 muebles lavaderos con capacidad de almacenamiento de 1.000 litros de agua y 2.000 litros de residuos.
lluminacion para todas las barras

Conexion a agua potable, y provision diaria de 2.000 litros de agua en Bins con sistema de captacion de rebalse
con reabastecimiento para provision diario para 17, 18, 19y 20 de septiembre.

4 Toma de 32 Amp 6 2 de 16 Amp por espacio de barra y distribucion interior de 8 enchufes para cada una.

2.11.6.ESPACIO DE PARRILLAS

6 Mesas plegables de 180 x 75 cm, con cubierta lavable.

2 un mueble lavadero con capacidad de almacenamiento de 1.000 litros de agua y 5.000 litros de residuos.
Conexion a agua potable, y provision diaria de 1.000 litros de agua en Bins con sistema de captacion de rebalse
con re abastecimiento para provision diario para 17, 18, 19 y 20 de septiembre.

3 Basureros de 120 Its.

30 mts lineales de guirnaldas de luces led
2 Tomas de energia de 16 Amp, para distribucion de 4 enchufes para equipos de almacenamiento.

2.11.7.RINCON FOODTRUCKS

50 metros de manguera % de pulgada

Mesas plegables de 180 x 75 cm, con cubierta lavable.

2 Toldo tipo pagoda impermeable, con pared trasera y laterales de 4x4 metros de color blanco. Debe considerar
piso lavable en su totalidad e iluminacion en su interior con paletas led minimo de 100w-400w, que garantice entre
5.000 a 10.000 lumenes.

4 mueble lavadero con capacidad de almacenamiento de 1.000 litros de agua y 5.000 litros de residuos.

5 Conexion a agua potable, y provision diaria de 5.000 litros de agua en Bins con sistema de captacion de rebalse
con re abastecimiento para provision diario para 17, 18, 19 y 20 de septiembre.

5 Basureros de 120 Its.

1500 metros lineales de Guirnaldas de luces led

Tomas de energia de 16 Amp, por Foodtrucks (18 foodtrucks), de acuerdo al siguiente detalle:

e 01 para conexién de carro
e 01 para distribucion de 4 enchufes para equipos de almacenamiento.

IMPORTANTE: El suministro 24/7 de energia, debera estar disponible en horario indicado por el IMC, a lo menos 2 dias
antes del inicio del evento, debe asegurar a los proveedores de alimentos las correspondientes cadenas de frio.

La Municipalidad es responsable de habilitar los espacios y proveer energia, agua potable, desagtie y bafios segun estos
términos de referencia, y repondré los suministros solo ante fallas de instalacion, no asi ante malas practicas del
concesionario. No sera posible solicitar energia adicional a la establecida: los requerimientos mayores deberan resolverse
con soluciones auténomas costeadas por el adjudicatario, previa aprobacion de la Unidad Técnica Municipal. El
abastecimiento diario estara sujeto a restricciones horarias, con ingreso de vehiculos solo en horarios autorizados,



preferentemente antes de la apertura al publico. La Municipalidad dispondra de una superficie para que el concesionario
instale su centro de operaciones, cuya habilitacion (carpa cerrada, iluminacion y equipamiento) sera de cargo del
adjudicatario y debera coordinarse con el IMC.

212, OTROS ASPECTOS A CONSIDERAR

2.12.1.SUBCONTRATACION DE EJECUCION Y SERVICIOS

El concesionario podra concertar con terceros la ejecucion parcial del contrato y subarrendar espacios dentro del
adjudicado. En dicho caso el contratista se entendera como tnico mandante y responsable por los trabajos ejecutados por
los terceros.

2.12.2.S0BRE PROVEEDORES

La Municipalidad de Providencia se reserva el derecho de aprobar o rechazar al proveedor u operador de bebidas y/o
alimentos propuesto por el concesionario, con el fin de resguardar la coherencia comercial y las preferencias del publico
asistente al evento. Esta decision podra fundarse en criterios de posicionamiento de marca, cobertura, logistica,
experiencia en eventos masivos u otros elementos que la Municipalidad considere pertinentes para el adecuado desarrollo
de la operacion.

Esta evaluacion podra considerar factores como experiencia en eventos masivos, estandares sanitarios, diversidad de la
oferta, capacidad operativa y otros criterios que la Municipalidad estime necesarios para el correcto funcionamiento del
evento.

2.12.3.PARTICIPACION DE LOCATARIOS DE PROVIDENCIA

El oferente debera contemplar un minimo del 15% de los operadores gastronémicos participantes correspondan a
locatarios de la comuna de Providencia. Una vez firmado el contrato, el adjudicatario debera presentar a la Municipalidad
un listado de dichos locatarios, acompafiando patente comercial vigente en la comuna de Providencia o documentacion
tributaria o contractual que acredite que el establecimiento comercial funciona efectivamente en la comuna.

2.12.4.CATERING ARTISTAS

Se solicita al oferente considerar la provision de catering para las cuatro jornadas del evento (17, 18, 19 y 20 de
septiembre), destinado a las agrupaciones artisticas contempladas en la programacion y al equipo que determine la
Municipalidad.

Para estos efectos, se deberan considerar tres categorias de catering:
e Catering A: destinado a los shows principales o headliners, considerando 25 personas por agrupacion artistica.
e Catering B: destinado a las demas agrupaciones artisticas, considerando 15 personas por agrupacion artistica.
e Catering C: destinado al equipo que determine la Municipalidad, considerando 20 personas por dia.

De acuerdo con la programacion referencial, se debera considerar el siguiente total:
e (atering A: 4 agrupaciones = 108 personas
e Catering B: 14 agrupaciones x 15 personas = 210 personas
e Catering C: 20 personas diarias x 4 jornadas = 80 personas

Total general estimado: 370 personas durante las cuatro joradas del evento.

CATERING A

Se solicita provision de Catering A para agrupaciones artisticas, de acuerdo al siguiente detalle:

CATERING A1

Se requiere la provision de Catering A1 para las fechas 17 y 20 de septiembre de 2026, destinado a una banda o
agrupacion artistica por dia, correspondiente a los shows principales o headliners jornada.

Este catering debera considerar una cobertura para 25 personas por dia, de acuerdo con el detalle establecido para esta
categoria. De acuerdo al siguiente requerimiento diario.



CANTIDAD REQUERIMIENTO

50 Botellas de agua 600 ml. Sin gas

50 Bebidas sin azlicar Coca-cola, sprite igual o superior
15 Bebidas isotonica Gatorade igual o superior

15 Bebidas energéticas Red Bull, igual o superior

5 litros Jugo de pulpa frutilla, chirimoya o naranja

2 Botellas de agua tonica

1 Whisky Jack Daniels, igual o superior

3 Botellas de vino 1 merlot y 1 carmenere

25 Latas de cervezas Heineken, Royal igual o superior

Variedad de tapaditos (ave pimiento, ave palta) para 25 personas
Bandejas de mini sandwich (Barros luco, italiano, ave palta)
Mani, papas fritas, galletas saladas y tabla de quesos

Fruta surtida sin picar para 20 personas

Mix de galletas artesanales para 20 personas

Mini pastelitos surtidos (pie de limon, tartaleta, chilenitos, panqueque naranja o chocolate)
para 20 personas

Agua caliente

Té negro y de hierbas

Café de grano

Leche descremada

Azucar, endulzante y/o stevia

Vasos de vidrio y copas

Vajilla (Tazas, platos, y cubiertos) para 25 personas

Servilletas

Hielera con hielo permanente

NOTA: Ademas debe contemplar, 1 persona uniformada de color negro, con mandil, guantes y cofias para no contaminar
los alimentos encargada de servir, limpiar y reponer los alimentos.

CATERINGA 2

Se requiere la provision de Catering A2 para el 18 de septiembre de 2026, y debera considerar una cobertura para 26
personas, de acuerdo con el detalle establecido para esta categoria. De acuerdo al siguiente requerimiento:

CAMARIN TECNICOS - 12 PERSONAS
El catering debe ser montado 30 minutos antes de la llegada del equipo técnico al recinto. Se debera realizar reposicion

60 minutos antes del espectaculo.

CANTIDAD REQUERIMIENTO

12 Bebidas hidratantes (Gatorate, Powerade, igual o superior)

12 Bebidas gaseosas (Coca Cola, igual o superior Zero y normal)

30 Botellas de 500cc de Agua Mineral sin gas (Vital, Benedictino, igual o superior)

Jugo de fruta natural. Considerar atencién para 12 personas.

Variedad de tapaditos (Ave pimiento, ave palta). Considerar atencion para 12 personas.

Variedad de mini pastelitos. Considerar atencion para 12 personas.

Bandejas de mini sandwich (Barros luco, italiano, ave palta). Considerar atencion para 12 personas.

Bandeja de mini sandwich vegetarianos (Lechuga, tomate, palta, champifion). Considerar atencion para 12 personas.

Tabla de quesos y frutos secos. Considerar atencion para 12 personas.

Tabla de frutas de la estacion. Considerar atencion para 12 personas.

24

Vasos de polipapel para liquidos calientes

24

Vasos de vidrio para liquidos frios

1

Hervidor o termo con agua caliente

1

Cubetera con hielo

Variedad de té e infusiones. Considerar atencién para 12 personas.

1

| Estacion de café de grano

Servilletas, toallas de papel, endulzante, azlcar, cucharas de te.

POST SHOW - 12 PERSONAS

9 Churrascos o hamburguesas o ave italianas (palta, tomate y mayonesa)
3 Sandwich vegetarianos (Hamburguesa de soya o similar, palta, tomate)
12 Bebidas gaseosas en lata (variadas)

IMC del contrato.

La alimentacion post show debera ser entregada 60 minutos después de finalizada la presentacién, a quien indique el

NOTA: Ademas debe contemplar, 1 persona uniformada de color negro, con mandil, guantes y cofias para no contaminar

los alimentos encargada de servir, limpiar y reponer los alimentos.




CAMARIN MUSICOS - 10 PERSONAS
El catering debe ser montado 30 minutos antes de la prueba de sonido y con reposicion 90 minutos antes del
inicio del show. Debera permanecer montado hasta el término del desmontaje y retirada del equipo técnico.

CANTIDAD REQUERIMIENTO

15 Bebidas gaseosas (Canada Dry igual o superior, Coca Cola Zero y normal , igual o superior)

15 Botellas de 500cc de Agua Mineral sin gas (Vital, Benedictino, igual o superior)

Jugo de fruta natural. Considerar atencién para 10 personas.

Variedad de tapaditos (Ave pimiento, ave palta). Considerar atencion para 15 personas.

Variedad de mini pastelitos. Considerar atencion para 10 personas.

Bandejas de mini sandwich (Barros luco, italiano, ave palta). Considerar atencion para 10 personas.

Tabla de quesos y frutos secos. Considerar atencion para 10 personas.

Tabla de frutas de la estacion. Considerar atencion para 10 personas.

20 Vasos de polipapel para liquidos calientes

20 Vasos de vidrio para liquidos frios

1 Hervidor o termo con agua caliente

1 Cubetera con hielo

Variedad de té e infusiones. Considerar atencion para 10 personas.
1 | Estacion de café de grano

Servilletas, toallas de papel, endulzante, azlcar, cucharas de té.

CAMARIN MUSICOS - 4 PERSONAS
El catering debe ser montado antes del inicio del show. Debera permanecer montado hasta el término del
desmontaje y retirada del equipo técnico.

CANTIDAD REQUERIMIENTO

4 Bebidas gaseosas (Canada Dry igual o superior, Coca Cola Zero y normal , igual o
superior)

8 Botellas de 500cc de Agua Mineral sin gas (Vital, Benedictino, igual o superior)

Jugo de fruta natural. Considerar atencién para 4 personas.

Miel natural, y jengibre (entero, con cascara y sin cortar

Variedad de tapaditos (Ave pimiento, ave palta). Considerar atencion para 4 personas.

Variedad de mini pastelitos. Considerar atencion para 15 personas.

Bandejas de mini sandwich (Barros luco, italiano, ave palta). Considerar atencion para 15 personas.

Tabla de quesos y frutos secos. Considerar atencién para 15 personas.

Tabla de frutas de la estacion. Considerar atencion para 15 personas.

20 Vasos de polipapel para liquidos calientes
20 Vasos de vidrio para liquidos frios

1 Hervidor o termo con agua caliente

1 Cubetera con hielo

Variedad de té e infusiones. Considerar atencion para 12 personas.
1 | Estacion de café de grano

Servilletas, toallas de papel, endulzante, azlcar, cucharas de te.




CATERINGA3

Se requiere la provision de Catering A3 para el 19 de septiembre de 2026, y debera considerar una cobertura
para 32 personas, de acuerdo con el detalle establecido para esta categoria. De acuerdo al siguiente

requerimiento:

CAMARIN MUSICOS - 12 PERSONAS
Horarios y reposicion seran confirmados después de adjudicada la licitacion

CANTIDAD REQUERIMIENTO

24 Bebidas isotonicas (Vitamin Water , igual o superior)

12 Bebidas energéticas (Red bull igual o superior)

24 Bebidas gaseosas (Coca Cola Zero y normal igual o superior)

12 Botellas de 500cc de Agua Mineral sin gas (Vital igual o superior)
Botellas de 500cc de Agua Mineral con gas (Vital igual o superior)

2 Hielera

2 Botellas de espumante Moscatto

24 Cervezas austral lager con alcohol, igual o superior

24 Cervezas Heineken sin alcohol, igual o superior

1 Botella de Whisky Johnny negro, igual o superior

2 Botellas de vino balnco Chardonnay, Casillero igual o superior.

12 Sandwich churrasco italiano en pan frica individual

1 Sandwich Vegetariano (Palta, tomate, queso, mayo, palmito , lechuga y pepinillo).

Mix de frutos secos para 12 personas, con reposicion

Mani, papas fritas, galletas saladas y tabla de queso, para 12 personas
Mix de galletas artesanales para 12 personas

Mini pastelitos surtidos (pie de limon, tartaleta, chilenitos, panqueque naranja o chocolate) para 12
personas.

Agua caliente

Té negroy de hierbas

Café

Leche descremada

Az(car, endulzante y/o stevia

Vasos de vidrio y copas




CAMARIN TECNICOS - 13 PERSONAS
Horarios y reposicion seran confirmados después de adjudicada la licitacion

CANTIDAD | REQUERIMIENTO

26 Bebidas isotonicas (Vitamin Water , igual o superior)

14 Bebidas energéticas (Red bull igual o superior)

26 Bebidas gaseosas (Coca Cola Zero y normal igual o superior)

14 Botellas de 500cc de Agua Mineral sin gas (Vital igual o superior)

8 Botellas de 500cc de Agua Mineral con gas (Vital igual o superior)

4 Hielera

10 Sandwich churrasco italiano en pan frica individual

1 Sandwich vegano sin mayo (Sin productos lacteos, ni carne ni huevo).

2 Sandwich Vegetariano (Palta, tomate, queso, mayo, palmito , lechuga y pepinillo).

Mix de frutos secos para 13 personas, con reposicion

Mani, papas fritas, galletas saladas y tabla de queso, para 13 personas

Mix de galletas artesanales para 13 personas

Mini pastelitos surtidos (pie de limén, tartaleta, chilenitos, panqueque naranja o chocolate) para 13 personas.

Agua caliente

Té negroy de hierbas

Café

Leche descremada

Azucar, endulzante y/o stevia

Vasos de vidrio y copas

CAMARIN BAILARINES - 7 PERSONAS
Horarios y reposicion seran confirmados después de adjudicada la licitacion

CANTIDAD REQUERIMIENTO

24 Bebidas isoténicas (Vitamin Water , igual o superior)

12 Bebidas energéticas (Red bull igual o superior)

24 Bebidas gaseosas (Coca Cola Zero y normal igual o superior)

12 Botellas de 500cc de Agua Mineral sin gas (Vital igual o superior)

6 Botellas de 500cc de Agua Mineral con gas (Vital igual
0 superior)

2 Hielera

7 Sandwich churrasco italiano en pan frica individual

2 Sandwich Vegetariano (Palta, tomate, queso, mayo, palmito , lechuga y
pepinillo).

Mix de frutos secos para 7 personas, con reposicion

Mani, papas fritas, galletas saladas y tabla de queso, para 12 personas

Mix de galletas artesanales para 7 personas

Mini pastelitos surtidos (pie de limon, tartaleta, chilenitos, panqueque naranja o chocolate) para 7 personas.

Agua caliente

Té negroy de hierbas

Café

Leche descremada

Azucar, endulzante y/o stevia

Vasos de vidrio y copas




CATERING B

Se requiere la provision de Catering B para las fechas 17, 18, 19 y 20 de septiembre de 2026, destinado a las bandas o
agrupaciones artisticas complementarias de cada jornada. De acuerdo al siguiente requerimiento diario.

Esta categoria debera considerar una cobertura para 15 personas por banda o agrupacion artistica. El siguiente detalle
corresponde al requerimiento por cada agrupacion.

CANTIDAD REQUERIMIENTO

50 Botellas de agua 600 ml. Sin gas

50 Bebidas sin azlicar Coca-cola, sprite igual o superior

15 Bebidas isotonica Gatorade igual o superior

5 litros Jugo de pulpa frutilla, chirimoya o naranja

50 Sandwich en pan de miga surtido Debe incluir opcidn vegetariana

Mani, papas fritas, galletas saladas y tabla de quesos
Fruta surtida sin picar para 15 personas

Mix de galletas artesanales para 15 personas

Mini pastelitos surtidos (pie de limén, tartaleta, chilenitos, panqueque naranja o chocolate) para 25 personas
Agua caliente

Té negroy de hierbas

Café

Leche descremada

Azucar, endulzante y/o stevia

Vasos de vidrio y copas

Vajilla (Tazas, platos, y cubiertos) para 15 personas
Servilletas

Hielera con hielo permanente

NOTA: Ademas debe contemplar, 1 persona uniformada de color negro, con mandil, guantes y cofias para no contaminar
los alimentos encargada de servir, limpiar y reponer los alimentos.

CATERING C

Se requiere la provision de Catering C para las fechas 17, 18, 19 y 20 de septiembre de 2026, destinado al equipo que
determine la Municipalidad durante cada jornada del evento.

Esta categoria debera considerar una cobertura para 20 personas por dia, contemplando como minimo, por persona.
De acuerdo al siguiente requerimiento diario:

CANTIDAD REQUERIMIENTO
20 Empanada de Pino
20 Bebidas sin azlcar Coca-cola, sprite igual o superior

2.12.5.CRITERIOS SUSTENTABLES

Se consideran como criterios sustentables aquellos que promuevan el consumo responsable de productos plasticos y
envases de un solo uso. Bajo este término, se prohibe la entrega de los siguientes productos:

Cubiertos plasticos de poliestireno.

Envases plasticos para comida de polipropileno y poliestireno expandido.
Vasos térmicos de poliestireno.

Vasos transparentes de poliestireno, polipropileno y tereftalato de polietileno.
Platos térmicos de poliestireno, expandido y poliestireno.

Bombillas y revolvedores de poliestireno.

Tapas de poliestireno.

Botellas plésticas desechables de tereftalato.

Los cuales deben ser reemplazados por:

e Cucharas, tenedores y cuchillos biodegradables.

Articulos de cartén reciclado y ecolégico

e Bombillas de almidén/ fécula de maiz y papel de bagazo de cafia de azicar 100% biodegradables y
compostables. Centeno o papel ecoldgico

e Envases completamente biodegradables, renovables y sostenibles.




2.12.6.PREVENCION DE RIESGOS

El oferente, debera contar con un Prevencionista de Riesgos, el cual sera responsable de:

e Verificar el cumplimiento de las medidas de seguridad y salud ocupacional de los trabajadores que presten
los servicios conforme a la Ley 16.744.

e Realizar diariamente, charla de prevencién de riesgos a los trabajadores.

e Coordinar con el Prevencionista de Riesgos de la Municipalidad y dar respuesta oportuna, eficiente y eficaz
a los requerimientos que sean solicitados.

e La empresa debera acreditar documentacion asociada al DS 44 Ministerio del Trabajo y Prevision
Social; Subsecretaria de Prevision Social. (Carpetas de Arranque) con un maximo de 72 horas una vez
firmado el contrato; de igual forma con cada empresa contratista o subcontratista. La documentacién debera
ser entregada en formato digital y mantener en terreno en un archivador, para responder a eventuales
fiscalizaciones.

2.12.7.DANOS A BIEN NACIONAL DE USO PUBLICO

Los dafios ocasionados a los Bienes Nacionales de Uso Publico de cualquier naturaleza, realizados durante la ejecucion
del servicio (montaje, evento y desmontaje), seran responsabilidad y costo exclusivo del proveedor. Estos seran
informados por el IMC del contrato y el comprobante de pago por la reparacion sera exigido como requisito para realizar
la Recepcion Conforme del evento.

2.12.8.ACUERDOS COMERCIALES

El adjudicatario podra celebrar acuerdos comerciales con marcas asociadas a alimentos y bebidas., exclusivamente para
efectos de abastecimiento, provision o comercializacion de productos en los espacios concesionados, debiendo informar
dichos acuerdos a la Municipalidad dentro del plazo de cinco dias habiles contados desde la suscripcion del contrato o
desde la celebracion del respectivo acuerdo, segln corresponda.

Todos los acuerdos comerciales que celebre el adjudicatario estaran sujetos a la aprobacion previa y expresa de la
Municipalidad.

Asimismo, cualquier utilizacion publicitaria, instalacion de elementos de marca o uso de imagen comercial de las empresas
0 marcas asociadas a dichos acuerdos (“brandeo”) dentro de los espacios concesionados debera contar con la
autorizacion previa de la Municipalidad y sera evaluada y coordinada conjuntamente con ésta.



2.13.PLAZOS DE ENTREGA Y REVISION DE DOCUMENTOS

DOCUMENTO FECHA DE ENTREGA RESPONSABLE
Listado de propuesta de proveedores y foodtrucks (individualizacion e | Previo a la Firma de Contrato Contratista
informacion comercial y sanitaria es de los participantes)

Revision de listado de propuestas de proveedores y foodtrucks. 1 dia habil después de la firma del contrato. Municipalidad

1 dia habil después de la aprobacion por parte de la | Contratista
Municipalidad, posterior a la firma del contrato.
Para la emision de los permisos, el concesionario debera presentar la | 2 dias habiles después de la aprobacion por parte de la | Contratista
siguiente documentacion tanto para persona natural o juridica: Municipalidad, posterior a la firma del contrato.
Antecedentes tributarios:

1. Patente comercial al dia, es decir sequndo semestre 2026.

2. Si se trata de una persona natural sin inicio de actividades, debe
presentar autorizacion de actividad esporadica ante el Sl.

Proveedores definitivos

Listado de alimentos que se expenderan y/o elaboraran en el lugar. 1 dia habil después de la firma del contrato Contratista
Esta prohibido por Seremi de Salud la elaboracion de masas en el lugar.
Acompaiar Resolucion/es Sanitarias emitidas (PDF Legible) del: 1 dia habil después de la firma del contrato Contratista

OBS: Se debe acompaiiar Foodtrucks, y/o del local donde se elaboran
los alimentos que llegan preparados para el expendio y consumo.

Si utiliza vehiculo refrigerado para el transporte de alimentos, acompafiar | 1 dia habil después de la firma del contrato Contratista
la resolucion sanitaria correspondiente, que autoriza el vehiculo (PDF
Legible);

Si no utiliza vehiculo refrigerado, indicar como se garantiza la calidad e
inocuidad de los alimentos que requieren cadena de frio, como se
transportan y cual es el volumen.

Informar listado y cantidad de magquinarias o equipos a utilizar (para | 1 dia habil después de la firma del contrato Contratista
mantener los alimentos frios o calientes; coccion etc.).

Se deben considerar la cantidad de equipos que sean necesarios para

la operacion.

Describir, cual sera el o los sistemas de control de calidad sanitaria con | 1 dia habil después de la firma del contrato Contratista
que contara para garantizar la inocuidad de los alimentos.

Entregar una descripcion general de los procesos de elaboracion y/o | 1 dia habil después de la firma del contrato Contratista
manipulacion de alimentos.

Describir, cual sera el tipo de desinfeccion que se contempla para la | 1 dia habil después de la firma del contrato Contratista

reduccion del numero de microorganismos a un nivel que no dé lugar a
contaminacion nociva del alimento, sin menoscabo de la calidad de él,
mediante agentes quimicos y/o métodos higiénicamente satisfactorios.

Indicar, cuales seran las medidas de higiene para los alimentos que se | 1 dia habil después de la firma del contrato Contratista
contemplan, esto para garantizar la inocuidad y salubridad del alimento
en todas las fases, desde su elaboracion, envasado (si correspande),
transporte y almacenamiento hasta el consumo final (venta).

Stand, con distribucion eléctrica propia, deben entregar TE1 (declaracion | 1 dia habil después de la  fima del contrato | Contratista
SEC de la instalacion eléctrica).
Foodtrucks, beertrucks, bartrucks, etc. deben entregar TE1 del vehiculo.

Foodtrucks, deben entregar certificado Simple de Instalador SEC que | 1 dia habil despues de la firma del contrato Contratista
acredite

que las instalaciones de GAS y equipos se encuentran conforme a la
norma chilena y en condiciones de ser utilizados.

Adjuntar copia legalizada de cédula de identidad, certificado de titulo y | 1 dia habil después de la firma del contrato Contratista
copia de credencial o resolucion Seremi de Salud que lo acredita como
Experto en Prevencion de Riesgos (solo se debera entregar una vez
firmado el contrato)

Comprobante de pago de derechos municipales Correspondientes a la patente de alcohol de los sectores en | Contratista
que se realizara venta de bebidas alcohdlicas.
5 dias habiles después de la firma del contrato

Plan de abastecimiento diario Fecha por confirmar, luego de la firma del contrato Contratista

3. REQUSITOS ADMINISTRATIVOS

3.1. VIGENCIA DE LA CONTRATACION
El presente contrato comenzara a regir desde la suscripcion del contrato hasta el desmontaje del evento.
3.2. EL CONTRATO Y FORMAS DE PAGO

3.2.1. DE LA FIRMA DEL CONTRATO

El adjudicatario debera suscribir el contrato, dentro de los cinco habiles siguiente a la fecha de notificacion del decreto que
aprueba la contratacion por trato directo, previa entrega en la Direccion Juridica de la Municipalidad de los antecedentes

solicitados por dicha direccion, y:

a) Ladesignacion del encargado del contrato, debiendo adjuntar su Curriculum Vitae.

b) Listado de propuesta de proveedores y foodtrucks (individualizacion e informacion comercial y sanitaria es de los
participantes).

c) Pago correspondiente a los Derechos Municipales por el uso del espacio plblico, segun la cotizacion enviada a
través del Formulario N°1 OFERTA.




3.2.2. DEL VALOR DEL CONTRATO

La contratacion asociada a este servicio no tendra ningtn tipo de costo econdémico para el Municipio.

Los valores que regiran el contrato, seran los ofertados por el contratista en el respectivo Formulario N°1 OFERTA y que
corresponden a los montos asociados al valor total de la concesion y a la lista de precios de su oferta gastronémica.

3.2.3. DEL PAGO

Para la ejecucion del contrato no se consideran pagos por parte de la Municipalidad.

3.3. BOLETA DE GARANTIA DEL CONTRATO

El concesionario, al momento de |a firma del contrato, debera presentar un documento de garantia o caucion que garantice
el fiel y oportuno cumplimiento del contrato, conforme el siguiente detalle:

Emitase a favor de Municipalidad de Providencia, Rut 69.070.300-9
Monto igual (o superior) a | 50 UTM.-
En garantia por el Fiel y Oportuno Cumplimiento del contrato “CONCESION DE

Glosa (segn | ESPACIOS PARA INSTALACION, HABILITACION Y  OPERACION DE

corresponda) PUESTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS FIESTAS PATRIAS PROVIDENCIA
- FONDA LADY INES 2026". -

Vigencia Minima Su vigencia minima sera el plazo del contrato aumentado en 60 dias corridos.

Al ser una contratacion que no considera valor total de contrato ni monto asociado a ella, se determino un valor fijo para
la garantia de fiel y oportuno cumplimiento de contrato, con la finalidad de resguardar las obligaciones que surjan de la
presente contratacion.

Cobro de garantia de fiel cumplimiento: Ademas de los casos sefialados en el reglamento de compras publicas, se
procedera el cobro de la Garantia de Fiel Cumplimiento del Contrato cuando el contratista mantenga multas ejecutoriadas
impagas por un monto total superior a 10 UTM.

3.4. SUSPENSION O CAMBIO DEL EVENTO

La proporcionalidad se calculara por jornada: el valor ofertado se entendera distribuido en las cuatro jornadas del evento
a razoén de un 10% para la jornada del 17 de septiembre y un 30% para cada una de las joradas del 18, 19 y 20 de
septiembre.

» Reprogramacion: En caso de existir riesgos asociados por actos vandalicos, condiciones climaticas o crisis
sanitarias que pongan en riesgo la salud publica, la Municipalidad podra modificar la fecha y/u horario de
realizacion del evento, informando al concesionario con al menos 24 horas de antelacion a la prestacion del
servicio. La reprogramacion dentro del mismo mes calendario no dara derecho a reembolso ni compensacion
adicional.

» Suspension: En caso de existir riesgos asociados por actos vandalicos, lluvias, vientos, y/o cambios climaticos,
entre otros, la Municipalidad podra suspender la actividad reembolsando un porcentaje (%) proporcional del valor
ofertado, segun los dias u horas de suspension.

» Cancelacion por responsabilidad del oferente: Si el servicio se cancela por eventos imputables al oferente, la
Municipalidad de Providencia no hara restitucion de los recursos y, ademas, efectuaréa el cobro de la garantia de
fiel y oportuno cumplimiento del contrato.

Los dafios ocasionados a los Bienes Nacionales de Uso Publico, infraestructura, equipamiento logistico o técnico
proporcionado por la Municipalidad de cualquier naturaleza, realizados durante la ejecucion del servicio

3.5. MULTAS

Las causales y el monto de las multas seran los indicados a continuacion:

N° | MULTA MONTO | APLICABILIDAD
Incumplimiento de la normativa vigente (Ley,

1 3UTM Por incumplimiento.

reglamentos, ordenanzas efc.).

Incumplimiento de las instrucciones estampadas por PGHInSIHIBGOR yIPOFC: oMt alrasn, n
2 P P P 2UTM el caso que la instruccién estipule plazo

la IMC en el Libro de Control de Contrato.

para su ejecucion.




N° | MULTA MONTO | APLICABILIDAD
Incumplimiento en indicaciones y requerimientos 3UTM Por evento y por cada ¥ hora de atraso en

? establecidos en los términos de referencia. plazo otorgado para subsanar.
Por cada % hora de retraso. Cuando el
Atraso en horarios y tiempos de montaje y alfas0 el Ao O dgl s o,
4 desmontaje establecido por IMC 5UT™M comprometa gravemente la realizacion del
' evento, se podra dar termino anticipado de
contrato.
5 Atraso en el horario dg apertura de'los restaurantes, 5 UTM Porcada 5 minitss do .
foodtruck y barras de liquidos los dia del evento.
6 Incumplimiento por término de stock de insumos y 2 UTM Por cada Y2 hora de atraso en el plazo
productos. otorgado para subsanar.
7 Incumplimiento  por insumos y elementos 5 UTM Por incumplimiento

decorativos solicitados en los términos de referencia.
No disponer de un productor en terreno encargado
8 de resolver las situaciones contingentes con un | 5 UTM Por cada hora de ausencia
celular y correo electronico.

No disponer de un prevencionista de riesgos en
9 |terreno encargado de resolver las situaciones | 5 UTM Por incumplimiento
contingentes con un celular y correo electronico.
Incumplimientos en plazos de entrega de
10 | documentos solicitados por IMC, para presentacion | 5 UTM
a Seremi de Salud y Delegacion Presidencial.
Incumplimiento en item de Criterios Sustentables | 5 UTM | Por incumplimiento
11 | indicados en los términos de referencia.

Por cada dia de incumplimiento.
Considerando hasta un méaximo de 5 dias.

12 | Incumplimiento en item catering, de acuerdo a lo
i 5UT™M
solicitado por IMC.

Incumplimiento en plazo de pago de derechos
¥ 1UTM
municipales (patente de alcohol).
Susper-15|on del servicio por causas imputables al 20 UTM
contratista.

Por incumplimiento

13 Por incumplimiento

14 Por cada hora de suspension

3.6. DEL TERMINO ANTICIPADO DEL CONTRATO

Sera causal de termino anticipado de contrato:

a) Cuando las sumas de las multas igualen o superen el 10% del valor ofertado.

b) Cuando el atraso en el montaje o inicio del servicio, comprometa gravemente la realizacion del evento.

¢) Atraso de mas de 5 dias en la presentacion de los documentos solicitados por el IMC para ser presentados ante
SEREMI de Salud y Delegacion Presidencial, para tramitar la circular N°28 y la autorizacion sanitaria del evento.

DIRECTORA DE COMUNICACIONES (S)






